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MONREAL
Le prix actuel des actions Abana est de 40c l’action en bloc de 10 actions ou plus.

les tendres et
s nettoient ecre.
ions à lait etc.,
n prompte et
assurant
té

REZ-VOUS
JNE HERNIE ?

ien de tel que d'avoir fléch 
ur ne pas fléchir à tous pro

L’annuaire des publica
tions canadiennes de 

l’Agence M-'Kim

Le Bureau d’Hygiène de la Cité de Québec donne avis à tous les cultivateurs 
et 6 tous les fournisseurs de lait et de crème, que le règlement concernant là 
consommation et la vente du lait et de ta crème dans la cité de Québec n'a pas 
été amendé ni abrogé. Malgré les prétentions de certaines laiteries de Québec, 
ledit règlement est toujours le même et tout lait et crème qui entrent dans la 
Cité de Québec doivent provenir de vaches laitières qui ont subi ANNUELLE
MENT l'épreuve à la tuberculine faite sous le contrôle et par le Vétérinaire de la

reté et la pu- 
îssentielle^ 
ez toujours

peser 13 Ibs 2 onces par gallon, après 
refroidissement.

Quelques détails sur la manière de

pour essai GRATUIT-
oratories Inc., 2677 Stuart Bldg, 
St-Louis, Mo. U.S.A.

lait m’envoyer vos PLAPAO pour 
rotre brochure sur le traitement de 
B gratuitement.

JOSEPH BROCHU, Gérant.
90, rue St-François-Xavier

Le BUREAU D'HYGIENE de la Cité est décidé de faire observer le règle
ment dans toute son intégralité et les délinquants seront punis suivant la loi par 
b confiscation de leur marchandise ou l’amende.

Le Bureau d’Hygiène de la Cité de Québec, 
par Joe. GOSSELIN, M.D., D.H.P.

Directeur du Service.

La plus belle découverte de l’année 1925 et la plus riche en 
minerai d’or, de cuivre, d’argent et de zinc du nord de Québec.

Votre nom et adresse sur une carte postale suffira. Ecrivez 
aujourd’hui. , . .

CANADIAN MINING BROKERS, Ltd.

ue.—L’abbé Joseph-Hubert 
de la paroisse de St-Denis-

, est mort subitement dans 
nanche, le 21 mars, alors qu’il 
se. 11 dirigeait cette paroisse
s.
saire, il y a 73 ans, il fit son 
le à Marieville, au Séminaire 
ithe. Il étudia la Luéologie 
minaire de Montréal. Il fut 
re à St-Hyacinthe en 1880 et 
sivement vicaire à St-Sébas- 
ille, à St-Charles-sur-Riche- 
rs, Sfr-Louis de Bonsecours et 
n 1889, il fut nommé curé à 
de-Granby. Eh 1905, il fut 
de Sfr-Mathias et en 1911 à 
•Richelieu.
i rurale des Etats-Unis.—Au 
920, la population rurale des 
omprenait 51 millions et demi 
i sur un total de 105 millions 
soit une proportion d'environ 
r l’agriculture. Dix ans au- 
le atteignait 54 p. c.; cepen- 
ix était augmenté de 90,000 
cela s’est surtout produit

ats de l’Ouest et du Nord-
Revue contenant toutes les nouvelles des pays miniers et des 

merveilleuses découvertes de cuivre et-d’or dans l’Abitibi.

Envoyée Gratis sur demande
Nous vous donnerons aussi tous les renseignements sur la

MINE ABANA

Clarification pendant la cuis- à 202o F., mais à chaque 500 pieds d'alti- 
sON.—Les matières minérales contenues tude il y a une diminution de lo. 
dans la sève deviennent plus ou moins Ainsi, à une altitude de 1,500 pieds le 
nisolubles durant la cuisson et une bonne degré d ébullition de l’eau ordinaire sera 

• de 2090. On a constaté qu'au niveau de 
la mer, le sirop qui à atteint 2190 doit

_______ procéder pour connaître le degré de 
L’agence de publicité, A. McKim, cuisson du sirop ou du sucre. De retour 

Limitée, la plus considérable au pays, à la cabane à sucre, faire bouillir de l’eau 
vient de publier l’édition 1926, de l’Annu- naturelle et remarquer le degré qu’indi- 
aire des journaux et périodiques, cana- que le thermomètre lorsqu’elle entre en 
diens. Cest.la dix-neuvième édition,la ébullition et ajouter 7o pour la cuisson 
première ayant paru en 1892, et chaque , . —
année l’ouvrage a été sensiblement amé- du sirops Si 1 eau peut bouillir à 2120 1*., 
lioré. Cette publication est généralement en ajoutant 7o le sirop sera cuit à 2190. 
reconnue comme une des meilleures sour- Mais si l’eau entre en ébullition à 2080, 
ces dinformations sur.,, .publications il faudra retirer le sirop a 2150, et ainsi canadiennes, et on y référé également en , .. . z
maintes circonstances, pour y puiser des de suite. Si 1 on fait usage, d un évapo- 
renseignements très précis au point de vu rateur moderne, placer le thermomètre 
géographie et statistiques. à l’endroit où le sirop se verse.

se produit chaque année, des change-
ments notables dans le domaine de la pu- REMARQUES IMPORTANTES:—Ne pas 
blicité et en autant qu’ilLest Possible de appuyer le thermomètre le long des le faire, tels changements sont indiqués -r. " ) 9 ~ 9 .".
dans cet annuaire commode, pratique et parois de la 'casserole pas plus que la 
indispensables pour quiconque s’intéresse boule de mercure ne doit toucher le fer- 
aux affaires et à h publicité. blanc. Laver souvent le thermomètre

Cité de Québec, - Bureau d*Hygiène.

, l’inventeur des Plapao- 
hésifs offre d'envoyer à 
mieux Plapao pour es- 
si qu’une brochure sur le 
ent de l’hernie, le tout 
lent gratis.

O-PADS DE STUART sont com- 
Férente—constituant un emplâtre 
our fins de tenir les parties disjointes 
as de courroie, ni boucles, ni res-

Pas d'irritation. Ne peuvent 
orte qu’ils ne frottent ni ne pressent 
omme du velours faciles d’applica- 
spendieux. En usage depuis 20 ans 
s de personnes.—Ont guérit les cas 
eux sans empêcher le patient de 
ravail. Ont gagné la Médaille d'Or 
rend Prix à Paris, et une mention 
exposition de Panama à San Fran- 
océdé de cure étant naturel, pas 
oies par la suite. Arrêtes de perdre 
de dépenser votre argent pour de 
is; apprenez à fermer l'ouverture 
rupture complète arrive. Cela ne 
essayer PLAPAO. N'envoyés pas 
ment ce coupon avec votre adresse:

la fabrication du sucre et du sirop partie adhère aux casseroles, une plus 
d’érable est une de nos industries parti- ou moins grande proportion reste en sus- 
culières les plus importantes. C’est pension dans la sève à demi concentrée 
aussi une des plus intéressantes beso- et une dernière partie reste dans le sirop 
gnes de la vie rurale. après la cuisson. Ces matières font ûn

Les produits de l’érable, pourvu qu’ils sirop brun et peu attrayant si on ne les 
soient de bonne qualité, trouvent faci- enlève. i
lement acquéreurs. Le lavage des casseroles répété chaque

"Si l'on pouvait me dire à l’avance matin a pour but d’enlever le nitre qui 
combien la Coopérative Fédérée rece- adhère à leurs parois; le sirop est coulé 
vra de sucre, cette année, je pourrais à travers un filtre en feutre d’un petit 
vendre immédiatement toute la produc- doigt d’épaisseur au moins, au sortir de 
lion à un prix très avantageux”, nous la casserole.
disait, ces jours derniers, M. Sherman, Pour clarifier le sirop avant qu’il ait 
représentant de la Coopérative Fédérée atteint son degré de complète cuisson, 
de Québec, aux Etats-Unis. les ‘uns emploient des blancs d’œufs;

Sucriers, ne négligez rien. d’autres un petit morceau de lard, etc.,.
Le marché semble de plus en plus ces matières contribuent souvent à 

favorable à vos produits de bonne qua- gâter la couleur et la saveur délicate ---------- -——
lité. Faites-en beaucoup et avec grand du sirop. Quelques gouttes de lait frais afin d’empêcher le sable de sucre de s’at- pient ou de l’aéromètre Le degré qu’il 
soin. "... suffisent à faire ce travail. Quelques tacher surtout à la partie inférieure con- faut lire sur l’instrument est celui qui

Dans le bulletin No 72, intitulé “Nos gouttes seulement empêcheront le sirop tenant le mercure, car les degrés indi- se trouve à la ligne égale à la surface du 
érablières”, publié par le ministère de de gonfler; et l’écume de couleur terne qués ne seraient plus exacts. liquide.
l’agriculture de la province de Québec, se ramassera le long des parois de la cas- Pour être plus précis, certains fabri- Notre sucre d’érable n’a pas beaucoun 
M. Cyrille Vaillancourt, chef du service serole. cants prennent la densité du sirop au de concurrents et il jouit d’une grande
de l’apiculture et de l’industrie sucrière, PARFAITE CUISSON DU SIROP. — moyen d’un aéromètre ou densimètre popularité. Continuons de lameliorer -
donne une série de conseils très pra ques D’après la loi fédérale, le sirop doit peser Beaumé. et d’augmenter notre production. L’ex-
sur la fabrication du sucre et du sirop 13 livres 2 onces par gallon impérial. I y & diverses, sortes d’aéromètres ploitation de nos érablières constitue
d érable. . - . ■ Tel sirop contiendra 35% d’eau et 65% différemment gradué: mais le plus en une industrie nationale que nous ne sau-
"Nous en extrayons une partie très de matières solides.. Un sirop plus clair usage est le Beaumé rions trop développer. .

intéressante: sera exposé a surir; étant plus épais, il I est fait d un tube de verre à l’inté- R. M.
Cuisson de la sève —Dès qu’il y a aura une tendance à. se cristalliser. Le rieur duquel se trouve une échelle de - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - .

assez de sève pour faire bouillir, la met- fabricant surveillera attentivement la geeduntieze dg.2°, 500-1a.depxith.et Droits sur le lait et la crème.—Les 

te dans l’évaporateur, puis allumer le cuisson du sirop > il veut déterminer de FaBlOmtP A I8"ers. parausal laitiers de New-York et des Etats de lar.». Plus la sève « concentre rapide- bien correctement i. densité d. son pro- YMerome * NouvelleAngleterredemandentia
ment, plus beau sera le sirop obtenu de dune- • • sor . tari surle lait et la crème à cause
cette dernière; par contre, si l’on chauffe Les vieux sucriers ont de petite e sirop a 35.50- 11 est à noter que le de la concurrence canadienne, et la
trop longtemps la sève, on obtiendra un moyens acquis par la pratique, tels sont: liquide a une forme convexe quand il commission du tarif acommencé à s’en-
sirop plus oumoins rouge. regarder la manière dont les bulles vient en contact, avec la paroi du réci- quérir d une façon préliminaire.

Le tuyau amenant la sève dans Happa- (bouillons) se défont à la surface ou -------------------------------------------------------------=== 
reil sera réglé de manière que l’eau se encore prendre du sirop dans une euil- _ g 11. * •
maintienne à une hauteur de 1 à 112 1ère, le laisser tomber et déterminer ainsi UIBIII (0 en
pouce, juste âssez pour empêcher les la densité par la manière dont il tombe. | *1 NIL la 11 U —A •

y casseroles de brûler. Les évapora tours Ces procédés ne sont pas toujours sûrs, 
modernes demandant alors une atten- aujourd’hui le sirop est épais, demain, 
tien constante. il sera plus clair.

' L’on peut encore faire du beau sucre Nous disposons maintenant d’une
e en utilisant les casseroles qu’emploient méthode plus rapide et plus certaine
i bon nombre de fabricants de nos jours; qui permet de déterminer justement le,

mais beaucoup plus-difficüement. Ce- degré d'ébullition que doit atteindre le 
pendant pour faire un produit supérieur, sirop ainsi que le degré de densité de ce 

' l’on devra, en tous temps, observer les dernier en se servant d’un thermomètre 
grands principes fondamentaux de la pour la cuisson et d’un aéomètre Beau- 
fabrication du sucred’érable: PROPRETÉ, mé pour la densité.
toujours et partout; RÉCOLTE de l’eau Thermomètre.—Le degré d’ébulli-

" , d érable le plus souvent possible et éva- tion d’un liquide peut varier suivant sa
m PoRATTON immédiate après la cueillette; concentration et l’altitude où l’on se

. - CUISSON aussi rapide que possible. trouve. Au niveau de la mer, l’eau bout

S LE SIROP D'ERABLE
Conseils pratiques sur la fabrication des produits de 

nos érablières. Cuisson de la sève, etc.

UN NOUVEAU SYSTEME DE VENTE 
mil INTERESSANT

Après s’être acquise une popularité que lui envient 
ses rivales, par la perfection de sa construction, son 

mensei chauffage parfait, les améliorations qui lui sont par- 
Aetna ticulières et exclusives, LA FOURNAISE A AIR 
ammert CHAUD “L’ISLET”, augmentera encore sa popu- 
fees tenté dans te province quand les intéressés au sys- 
.. tème de chauffage central connaîtront le NOU-

1 VEAU plan de vente que nous venons d’inaugurer.
Paons Si vous désirez moderniser le système de chauffage de votre 

logis, vtnra voue devez de nous écrire immédiatement afin de h connaître les avantages que vous offre notre merveilleux nou- 
veau système de vente.

‘ Demandez des renseignements immédiatement à 

Eeee b Fonderie de L’IM Limitée 
.. L’ISLET STA. - QUE.
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