
LE PRIX COURANT

Frases-------l caseau 0.08 0l13
Fraobose-----le caseau 0.00 0.134
Pu-mbse------e seau 0A)04 120

c.dle le gal. 0.00 .5

Limes .. . . .. la botte 0.00 1.00
.Melons d]eau---------------0.00 0.40
.Melons cantaloups bte de 45 0.00 5.75
Oranges Me".l-e, ovallea et

sanguines . . . . la bte 2.00 3.00
oranges Navel . . . .la bte 0.00 4.50
I'ainznleniouisse . la botte 0.00 7.01)
l'èchies . . . . le crate 0.00 Lait
l'èchies .,..,.., la boite 0.00 1-50
li -"-----------la botte 4JAH> 1.541
lPomtmes .. .. le quart 3.00 6.00
li'onîues- nou velles, le paîner 0.00 2.111

Prnes-------le ora te Loo 1.2r5

POMMES
hi M. J. C. Hough ton & Co. nous écrl-

%fei tu. L-iver-pool, à la date du 9-6 juin
1908.

A pieu pr-ès toutes les dernières pom-
n-e's dle Tas-manie de la présente saisoni,
a rri vées p>air le "Somerse-t", on-t été yent
tuews e-tte semaI1ne A de bas -prix.

PRIX A L'ENCALN
Pommen Vendredi Lundi Mercrei

19 Juin 22 Juin 24 Juin
s.d. à.d a. d. ILd. a. d. a.d.

Tasmanian .. bt-e 69 90 6o 93 6 6 9 3

FOIN PRESSE ET FOURRAGES

Marché de Montréal
Le foi" est plus ferme sur place A caAî3e

de-s, livraisonts plurs légères. Les ma.rcghé-,
etu-angers sont faibles.

Nous cotons sur rails à Monitréai par
tonne. e-n Jotà de char:
Foiii pu'css4 No 1 . . .
Fou - iressé No 2 . . .
Polt pî-e'sé No 3 .
1'lein mélangé de trèfle
Vill îsur trèfle. . ...
Pili- d'avoIne. .. ..

10.50
8.50
8.uo)
7.50ý
7-1W4
0.00

8.5t)

7.50

4.50

PEAUX VERTES
w n peu d'amélioration &-un le mur-

le.ls îeianx de moutons manquent
n ièteentil y a des p-ites peaux

,!;gnetau. cotées A 20 cents.
ls-s commerçants de Montréal patent

aux bouchers : Boeufs No 1, 7c.; No 2,
Gc;No 3, Sc. Veau No 1, 13c.; No 2,

mot nsmanquent;: peti-tes -peaux
-la~,î,24c.; cheval, $1.75.

Mélasse IlChoix Il et Il Fancy"
L.a troi-sième et dernière cargaËson 1d

i"e-lasse, "Choix"' et "Faney" de la mai-
m"îu Laporte, Miartin et Cie, Mon-t-réal, va

ri'rdans quelIques jours. Les mar
chiancIs qui nt'ont pias encore commane

- -urtcuvi-siouî feraienît bien dé-c-erIre de

î;îiirqui veut, s'enrichir rapide-
11-rit dtoit vendre les marchandises les
P* Ils pures qîi existent. Ce sont celles
[pli tir"'urent la metilleure clien-tèle et sui'

*-îelsil y a le plus de profit à faire.
t -it po(ur-quoi l'épicier a tout Intérêt A

'--udt-e le~s confitures et gelées- de lamar-
i'E. 1). S.. qui ont été reconnues par

zillýlsttes du gouvernement comme
> 1Puls pures qui soienît vendues au Ca-

'-h teniandez-le.s à votre fournisaeur.

CHOCOLATLIU
mon Sueré

D1ES EPRICIERFS
POUIR Tous LmS

Besoins de la Cuisinje
Tablettes de V4 lb

ArRBIQU* PA"

JOHN P. MOTT & CO.,
HALIFAX, N. S.

J. A. TAYLOR, Agent, MON IREAL.

LA FAR~INE PRÉPARÉE
(Sett-Raiig Flour)

DE BRODIE & IIARVIE_
uit aujourd'hui la farine préférée des
ménagères. IMIedonneune exoetlen-

te ptiuriu légreagrébleet re-
cherchée piarntsaateurs. Pour réuS-
sir la ptisserie avec la farine prépa-r.de Brole &Kervie, il eult d
suivre les directions imprimée.S sur
chaque paquet.

10 et 12 Rue 1.upy, MSONTREAL

PLUMES
BLANZY-POURE & CIE.
Afin de mieux faire connaître la qua-

lité supérieure de ces Plumes fabri-
quées avec le meilleur acier
français, nous avons fait préparer un
carton contenant douze boites de six
douzaines chacune et de douze variétés
différentes, depuis la plume pour
écrire appliquée à la plume grise
No 742 que l'encre n'oxyde pas.
Prix du Carton $2.16. Franco par la poste $2.25

La C!6 J-B. Rolland & FiIâ,
6 a 14 Rue &%-Vincent, Montroai, P. Q.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ "LE PRIX COURANT"

Votre ordre!

Est-il placé pour

Le Bleu IÇeerl's Oxford.
Le Meilleur Bleu au monde?

é6 LA VENTE DU VIN Au POIDS

La vente du vin au niesurage présente
dle nombhreuses causes d'erreur et en-
t raine souvent des contestations entre
ve'ndeuirs et acheteurs, cependant égale-
nient de bonne roi. Les veltes et autres
iii.trumnenits di- mesure ne reposent qut.,
sur dles données théoriques qui ne sont
jamais exactement réalisées dans la pira-
tique: quant aux dépotoirs, dont ne dis-
piosent pas toujours les Intéressés, leur

excitude est rigoureuse, niais ils exI-
gent une iini..,..jLion lente et piénible.
D)ans ces conditions et par suite des In-
con vénilents Inévitables qu'elle îîresente.
]l vente aut mesuirage pîour les vins cou-
rants est abandonnée aujourd'hui par
beaucoupe <le négociants qui lui préfèrent
avec raison la vente au poids.

Il est nécessaire dans ce cas, et c'est
une donniée que l'on a le tort de négliger
de c'onnaître la"Idenisité du vin. On en-
tend piar densité d'un liquide le rapport
e'x-istlllit enitre le p)oids d'un volume <le
Ce liquide et le poids d'un mèême volume
d'eau leure, pris à la même température.
Ce<tte dlensité est, par convention, le
'poids du litre (0,22 galion) généralement
peris à la tenmpérature de 15' centigrades

59 F). Or ('e poids varie nécessaire-
nuent suivant la ocmposition dus liquide,
ce (lui est le cas du vin, en raison de la
nature des élémients qu'il tient en disso-
lution. L'alcool étant plus léger que
leauî. î,lus un vin seinl alcoolique, plu*; Sa
densité sera faible. Au contraire, les
corps organiques et minéraux qui for-
nient la matière extractive étant plus
lourds, plus leur piropiortion est élevée,
plus le pîoids (lu litre ou la densité sera
a ugmen té.

D>ans la vente du -vin au poids on pèse
la futaille pîleine, lon retranche son poids
vidt, connîu,. sa tai-e, et la différence re-

préesentle la quantité de viii en kio(.s (2.2
livres) que l'on estime en litres, L'opé-
rationies doit( simple, miais faite dans
(es -mdi'rn- elle nïes. 'pas toujlours
juste. Il faudr-ait en effet, pour qu'elle
k- fût, que le litre de vin pesât toujours
un k--l, que sa densité fût txoujours égaýe
à ce le dvleau. C'est ce que l'on a le
tort il'adme tre en général, mals nous ve-
lions dle voir que celai n'est pas vrai d'une
fïiçmî absoltu' ('n raisoîîn dc ),a constitution
dit dn e :a te-neuir eu alccs>l et ei nma
t ié res ext rac-ti ve', l<i-iiées excessive-
ien-lt valiables. Des vins corsés du com-

n-etels qpue ceux des bords du Cher,
idiuîs c-utaines années de .Jacquez, peu-
vent avoir' une *dýn'sité de 1,000 ;mals
dans dateOÙ la maturité se fait dan-s
ilo bontu-es cotiditions et où le titre al-
<-ooliqite s'élève», c-ette den-silté peut des-
<enulr< à 11.997 ibu 0-996. Lles vins, d'onl-
gilne F fférvîî'te ;lu coîttrai-re ont une den-
,:ite î'elativ4cýment faible; c'est l~e cas pour
kýs vins blanc-Is; Il est d.'aileuirs Impos-
s ibIde <'Il. donne<r à. c-et (-ga-d deIs <'hi ffi-esi


