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Nous appronons que M. Authior -le
Compton a acheté du Col. Pomroy, un
voau do quatre semaines, qu'il a payé
$50.00. Co veau est de pur sang Dur-
hnm, et provient du bouf de M. Co-
ch rai ne.

DE L'ELEVA0E DES COCHONS.

Los cultivateurs qui ont une certaine
quantité do vaches doivent aussi avoir
des cochons, s'ils veulont utiliser tous
los profits qu'ils peuvent retirer de
leurs vaCho0. Car, quelque soit l'éco-
nomie et le soin qu'on s'offorce d'ap-
porter dans los différentes opérations
qu'on fitit subir au lait, il y aura toit-
jours de la porte si on n'a pas des
cochons à soigner.

Il y a une grande variété de profits
qu'on 1 eut retirer.suivant l'espòce de
cochons qu'on a. Il y a des races qui
sont frugales et parviennent très vito à
leur plus haut point de développement.
Mais le choix qu'on doit faire dépend
des localités et do l'objet qu'on a on
vue, sui vaut qu'on désiro3 avoir des Co-
chons pour là reproduction ou pour
produire de la viande.

Pour avoir des croisements profita-
tables il est boit d'avoir des sujets de
pare race, surtout pouir ceux qui ont
en mains dlo grands troupeaux, ou pour
ceux qui élèvent pour vendre (es re-

p roduoc'.eur s.
Ceux qui élèven t ainsi des animaux

de pur sang rendent service à leurs
con .itoyen:, car ces derniers peuvent
prfi ter de leur expérience et des ani-
maux (u'ils o1t en mains.

Il est généralement admis quo la
taillo dos individus ne doit pas être
consideréo comme étant d'une aussi
gra ido i mportance que la forme, la
toidancu à engraisser, et 1 obtenir de
b mno heure leur plus grand dévolop-
pement. Lt lólienatzsse des os indiquo
cette dernière tondancc, que l'élevour
de vaes doit avoir en vue principale-
mn't.

il ya un~ gidde imi ,ortance à bien

opérer les eraisemen ts.
Coax qui elèvei t p>u1îr le marché et

déirent obtelir le luls de. profit on
moins de tcemps», obtiendront leur but
en opéranut des croisements de Suffoîlk
ou Essex, ou Be-rkshirc avec dos truies
do races pluls grosses. Les Sullolk sont
ail iés aux vochons chinois, et ont beau-
(oup de leur i ainetrd.

QuIloiqulo enosidé-ré généralement

comme petits, leurs grandes tendances
à engraisser les recommandent aux
cultivateurs

Les Essex sont remarquables par la
rapidité de leur développement.

Quelques possesseurs de troupeaux
do vaches croient qu'avec 21 ou trente
vaches, ils peuvent garder 40 cochons,
en les tenant dans un petit parc.

CORRESPONDANCE.

Al. le Rédacteur,
Comme il n'est guè-

re possible aux cultivateurs de toujours
avoir de la viande fraiche, durant l'été
a i aison (le l'éloignement du marchb, et
surtout (lu défaut d'une glacière, il
leur est néanmoins possible d'avoir au
moins un ou deux jmbons, sinon plus,
pour remplacer la viande fraîche.

Il ari ive souvent que les cultivateurs
amateurs du jambon n'en font pas fu-
mer, vu que c'est trop de trouble ;
jusqu'à un certain point ils ont raison.

Voici, M. le rédacteur, un moyen
bien simple et économique de fumer
un jambon.

On achète une bouteille d'essence de
fumée que l'on paie la modique somme
de 20 centins : après avoir retiré le
jambon de la s umute, on l'assèche
avec un linge sec, ensuite on l'arrose
avec de l'esscnce de fumée, en ayant
néamoins le soin do le frotter en niêmo
termis avec un petit linge afin do fai.e
rentrer l'essence dans le jambon ; on
l'arrose ordinairement trois fois, de
six heures en six heures, et lo jambon
est alors fumé et bien fumé. On le fait
cuir six heures au moins après l'avoir
ai-rosé la dernière fois.

Lo-sque le jambon est frmé, on doit
le pendre dans un lieu sec ; il pourra
alors se corserver pendant deux ans,
sans craindre les mouches à vers ni
los autres inscectcs; que l'odeur de
l'essence de f im( e éloigne.

Avec cette essence de fumée, on peut
fumer toule sorte do viande, même du
poisson, on l'y appliquant plus ou
moins de fois selon le goût des ama-
teurs, en tout temps de l'année.

Ce prue::dS ot simple, parequ'il
n'exige pas grani temp-, et il est en
même temps économique, puisqu'avec
une boutoille d'oe5cnee (le fumée on
fumeix à sept gros jambons. Il faut
observer que l'osence de fumée pénò-
tri les plus gros jambons jusqu'aux os.

M. loeredacteur ivec cette essence

de fumée, les cultivateurs, amateurs du
jambon, peuvent en avoir durant l'été;
ce qui remplacera la viande fraîche.

On peut charger les marchants de la
localité d'on acheter, à Montréal, chez
Lyman, Savage &'Co, chimistes et dro-
guistes, 226, Rue St. Paul.

Qu'on essaie cette essence de fumée
qui épargne tant de trouble à nos cui-
sinières, et qui est on même temps si
commcde.

Club Agricole de St. Antoine.

PROPRIETES DE CERTATNES PLANTES.

Artichox.-Il est cordial, nourris-
sant, sudorifique, et puriie le sang.

Asperge. - Elle est nourrissante,
chasse la pierre, exci:e l'urine.
*Ail.-Il échauffe, chasse les vents et
la pierre ; excite l'appétit ; pilé et
appliqué sur les cors des pieds, les
consume.

Anis.-11 est cordial, digestif, api aise
les coliques, et chasse les vents.

Chicorée.-Elle est humcctante, apé-
rit ive, pt rafraichissan te.

Carotte.-Elle chasse les vents.
Celeri.-Il est pectoral, facilite la

respiation, nettoie les ulcères de la
poitrine, provoque le craehit.

Cerfeuil.-Il dissout le sang caillé, et
purifie le sang.

Choux.-Le premier bouillon des
choux est un peu -laxatif, et le dernier,
astrinrent.

Citi-ouille.-Ello est pectorale et ra-
fraiclissante.

Concombr.-Il est indigeste, cru
mais bouilli, il rafraichit, tempère l'a-
creté. des humeurs, modère le trop
grand mouvement du sang.

Fèves.-Elles sont tiès malsaines en
purée ; leur bouillon adoucit la poi-
trine.

Fraises.-Elles fortifient le cœur, lo
cerveau,purifient lo sang.

Framboibes.-Son frait fortifri le
cœur et l'estomac, purifie le sang, et
ratraichit. Sa fleur est propre pout- les
gens enliés et les éré ipèles.

Nave!..- Il est digestif, chasse les
mauvaises humeurs, excite l'urine,
mais donne des vents ; il e t propre
pour la jaunisse, los fièvres malignes.

Melon.-Sa chair est humectante,
tempère les ardeurs du sang, réjouit le
cœur, l'oetomac, chasse les vents, excite
l'appétit, aide à la respiration, et tue
les vers.

Oignon.-Il est chaud, propre pour


