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La Classification

¥

.

La classification des produits laitiers est d’une extréme

- importance pour le développement de cette industrie essen-

tielle sur nos fermes. Aussi regrettons-nous de ne pouvoir publier
le texte méme de ces deux conférences si bien documentées.
D’ailleurs, nous avons nous-mémes, A différentes reprises, traité
de ce sujet. Nous nous contenterons donc de noter les points
saillants et les conclusions de ces deux remarquables conférences.

Disons d’abord un mot des principaux défauts a éviter

daus la fabrication du
BEURRE

La saveur est le point dominant et le
plus dangereux -dans nos beurres. Les

"~ saveurs qui laissent A désirer sont pres-

que toujours le résultat des mauvaises
conditions sanitaires qui se rencontrent

+ -80it sur la ferme ou & la fabrique méme,

surtout par les barattes mal entretenues

< ou trop vieilles, aussi par la créme gar-

dée & une trop haute température, ou
trop acide au moment du barattage, la
malpropreté des séparateurs, des bidons
servant au transport du lait et de la
créme, qui ne sont pas lavés comme ils
devfaient 1’étre, enfin la malpropreté
du matériel dans la beurrerie; en d’au-
tres termes, toutes ces négligences font
que nous avons quelquefois des beurres
de saveur rance, ayant goit de poisson
ou de métal. i

La texture de nos beurres est généra-
lement bonne en été, mais en hiver nous
‘avons trop souvent de textures cassan-
tes, égrenantes et collantes.

La couleur aussi varie beaucoup trop
dans nos beurres. Ceci est trés désa-

5 gréable & Vceil et nuit beaucoup A la ré-

putation de nos beurres sur les mar-
ché sétrangers, Si nous aspirons i la qua-
lité;il nous faut nécessairement viser 3

“Yuniformité.

Le sel.—Nous avons encore un bon
percentage de nos beurres qui sont trop
salés, c’est-d-dire au-deld de 29%.

Le fini,—Si nos beurres non pasteu-
risés étaient aussi bien finis que nos
beurres pasteurisés, nous aurions tot
fait d’arriver & la perfection.

L’empaquetage—Ce probléme est
résolu depuis le ler janvier 1928. Toutes
les boitesdoivent étre identiques et étre
estampées de la méme maniére, formant
un empaquetage uniforme pour tout le
Canada. Cependant, malgré qu’un délai
raisonnable ait été accordé aux fabri-
cants, quelques-uns ne se sont pas en-
core conformés, mais nous espérons bien
qu’en 1929 tous se feront un devoir de se
conformer & ce réglement. A l'avenir,
personne n’aura le droit d’exporter du
beurre, si ce beurre n’est pas dans des
boftes réglementaires.

La moisissure cause beaucoup d’en-
nuis aux maisons de commerce et fait
perdre des sommes d’argent asscz consi-
dérables aux fabricants. Comme ce sont
eux qui en souffrent le plus, ils devraient
prendre toutes les précautions nécessai-
res pour faire disparaitre ce défaut par
Pemploi d’une bonne glaciére et d’une
bonne chambre froide pour le beurre,

. VOLUME XV1, PAGE 107§

P » i (Voir I’article en page de la Coopérative Fédérée)

-~ A la derniéresconvention d’Industrie laitiére, tenue 2 la

~  Baie St-Paul, M. Joseph Lefebvre a traité de la classification du
~beurre, et M. E. Charbonneau de la classification du fromage.
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et n’employer que du bon parchemin
et des bonnes boftes. :

Les classificateurs sont tous nommés
par la Commission du Service Civil et
payés par le Gouvernement fédéral.
C’est dire qu’ils sont complétement dé-
sintéressés des différentes maisons fai-
sant le commerce du beurre ou du fro-
mage. Leur impartialité et leur compé-
tence ne peuvent étre mises en doute.
La classification est la méme pour toutes
les maisons qui font ce genre de com-
merce.

Comme conclusion, disons que la qua-
lité de nos beurres canadiens s’est beau-
coup améliorée depuis quelques années,
ce qui est tout & 'honneur de nos fabri-
cants et pour le plus grand bénéfice de la
classe agricole de cette province.

FROMAGE

La saison de 1928 a été couronnée
d’un suceés sans précédent. - Les prix se
sont maintenus élevés durant toute
I'année et il y a eu augmentation con-
sidérable dans la quantité de fromage
classé premiére classe dans la proyince
de Québec. .
Augmentation en quantité et en qualité,—
Les intéressés dans l'industrie laitiére
doivent donc étre trés satisfaits et en-
couragés A faire encore mieux 4 l'avenir.

Voici un apercu approximatif de la
classification pour la province de Qué-
bec, comparé A 'année derniére:

1927 (Année entidre)

Total de ‘Sp. & No.1 No 2 No 3

Province fromage

classé % % %
Québec. ... .. 413,061 74.1 24.5 .4
Ontario. . . ... 1,040,133 92.57 ° 6.84 0.59
1928 (Jusqu’au 27 octobre senlement)
Québec, .. ... 469,132 85.8 13.2 1.0
Ontario...... 950,560 96.5 3.2 0.3

Il est & remarquer que les chiffres
pour 1927 couvrent l’année entiére,

tandis que les chiffres donnés pour cette ~

année ne couvrent que la période du
ler janvier au 27 octobre. Il y avait &

‘cette date une augmentation de 56,071

boites classées et 11.7% en fromage de
premiére qualité,

Ce qui explique cette angmentation
considérable, c’est que plusieurs fabri-
ques qui faisaient du beurre dans le
passé ont fait du fromage cette année.
¢ Le pourcentage du fromage de pre-
midre qualité est le meilleur record que
nous ayons atteint en cette province
depuis que la classification existe. Notre
record n’est cependant pas encore I’égal
de celui d’Ontario. Nous surpassons nos
voisins dans la production du beurre de
premiére qualité, mais nous avons tou-
jours été en arriére d’Ontario dans le
pourcentage de premiére qualité.

Défauts de saveur.—Le principal dé-
faut de notre fromage réside dans la sa-
veur. Telles sont les saveurs de fruits,
saveur rance et pas nette ou "off”

La saveur de fruits a toujours été le
défaut dominant dans le fromage de
Québec. Nous devons dire cependant
qu’il y a eu moins de cette saveur cette
année. Il est reconnu par les autorités_.
en industrie laititre que le retour CJ&

petit lait non pasteurisé dans des bido: res- .

détamés ou rouillés, qui ne peuvent ét“i;{
nettoyés d’une maniére convenable, ehles
largement, responsable pour cette sajeq
veur.. Il peut y avoir dlautres causes*™
mais tout de méme il est connu que ces
saveurs de fruits ont été éliminées lors-
que les patrons se sont procuré des bi-
dons neufs et que le petit lait a été par-
faitement pasteurisé avant d’étre rem "
aux patrons. i

La saveur rance semble plus abo|
dante, particulidrement au commenc

(Suite & la page 1078)

#  HOMMES ET CHOSES

[ CHRONIQUE HEBDOMADAIRE

Mes souhaits

o },‘," 2
: ’ .= Les jours succédent aux jours, les
{) -mois aux mois, et 'on est tout étonné

7" voir qu’une année passe, qu’elle a
-passé comme un éclair: qu’est-ce, en
effet, qu'une année disparue dans le
gouffre du Temps—et qu’est-ce que_le

Votre poids augmenté
de 5 livres en 30 jours
Ou votre argent remis

"+ < Tes vrais pharmaciens et chimistcs de

partout savent que les Tablettes d’Extrait
de Foie ce Morue de McCoy contiennent
justement les éléments essentiels éprouvés
qui augmentent le poids, créent I'appétit,
reconstruisent le pouvoir.de résistance A la

maladie et redonnent de bonne et solide-

.chair aux hommes et femmes maigres.
Aussi maintenant hommes et femmes

i q.ui se tiennent au courant prennent des

‘ablettes d’Extrait de Foie de' Morue de
McCoy—riches en éléments créateurs de
chair, de santé et de force et aussi faciles &

;. prendre qu’un bonbon,

. Pourguoi donc ne pas commencer dés
aujourd’hui 4 en prendre? Pourquoi ne
pas remplir ces creux profonds dans votre
cou, vos joues, votre poitrine? Pourquoi
passer dans la vie avec des joues creuses et
une poitrine étroite quand vous pouvez
prendre avantage de cette offre honnéte?

Essayez-les pendant trente jours si vous
voulez gagner cing livres ou plus. Et
rappelez-vous bien ceci: si durant ce temps
' ne voussont pas d’un réel secours, vo-
tre argent ‘vous sera remis. 60 tablettes,
60 cents—Grandeur économique, $1.00.
Ches tous les pharmaciens.

de nouvel an

Temps lui-méme dans I'immensité de
Péternité !. . . :

Heureux ceux qui, jetant un regard en
arriére, peuvent se renare le témoignage
d’avoir fait quelque bien!

Heureux ceux qui, fidéles & la mission
qu’ils- se sont donnée, ou plutdt qu’ils
ont regue de Dieu, ont abandonrié la
vaine gloire du’ monde, méprisé ses
appels - intéressés, quitté leur rang et
leur fortune pour se dévouer entiérement
aux petits, aux humbles, vivant de leur
vie, compatissant & leurs douleurs, sé-
chant autant que possible leurs larmes!

Oh! qu’il fait bon, quelle supréme
jouissance, que de se dépenser pour ceux
qui souffrent !

Pouvons-nous, tous, la main sur la
conscience, dire que nous avons souvent,
toujours agi ainsi?

Hélas! notre malheureuse nature, un
amour-propre déplacé, souvent un or-
gueil stupide, parfois une réelle dureté
de cceur, nous ont fait dévier de la voie
du devoir. Est-ce irréparable? Non, si
nous reconnaissons-nos torts et allons
confiants vers Celui qui console, avec
la ferme détermination de faire mieux 3
Pavenir. Sans doute, il n’est pas néces-
saire d’attendre une date fixe, fatale,
dirions-nous, pour exprimer nos senti-
ments et prendre de bonnes résolutions;
comme il n’est pas nécessaire, non plus,
d’attendre tel jour,telle féte, pour appeler
les bénédictions du Trés-Haut sur ceux

que nous aimons, . Tout de méme, c’est

une habitude passée dans nos mceurs.
Aussi sommes-nous heureux de profiter
de Poccasion du nouvel an pour renou-
veler, & I'éminent chef du diocése de
Québec, lexpression de notre respect
et de notre dévouement, de notre filiale
soumission A °ses ordres, A ses désirs.
Sans doute, nous ne pouvons, dans ces
colonnes, batailler pour toutes les causes
chéres A.Son Eminence, notre revue n’é-
tant point un journal de polémique,
mais nos lecteurs nous rendrons ce té-
moignage que jamais, dans cette chro-
nique, nous n’avons publié de ces insa-
nités qui peuvent porter la jeunesse au
mal et que nous avons toujours sbigneu-
sement évité de donner publicité A cer-
tains détails malsains ou de transformer
de vulgaires assassins en héros,

A tous, méme & ceux qui nous ont
critiqué, qui nous jalgusent et vou-
draient bien nous voir disparaitre, nous
souhaitons santé et bonheur.

A nos fidéles lecteurs, nous prions
Dieu d’étre secourable, A ceux-qui souf-
frent d’alléger leurs souffrances, & ceux
qui peinent de rendre leur fardeau plus
léger, & ceux qui croient de donner la
grice de la persévérance, 3 ceux que le
doute tourmente de donner la lumiére
et la foi, -

Prions pour que les peuples, oubliant
leurs inimitiés, s’unissent enfin dans
un commun amour pour la paix. Le
Progrés marche si vite vers ’Avenir,
que le jour n’est peut-étre pas aussi
éloigné qu’on le pense ol les peuples
aboliront des frontiéres devenues inu-
tiles, entre les hommes devenus meil-
leurs dans la fraternité du Christ.

Prions aussi pour que l'année qui
commence voit Paurore du jour ol le
Pape glorieusement régnant soit libre

enfin, souverain chez lui! |

Bonne et heureuse année A tous! au
pauvres comme aux riches, aux jeune:
comme aux vieux!

Au Bulletin de la Ferme, que je ser:
fidélement depuis plus de'six ans, auque!
je donne le meilleur de moi-méme, j¢
souhaite de voir grossir sans cesse la
liste de ses abonnés, jusqu’a ce qu'il ait|
pénétré dans tous les foyers de la cam-
pagne québecoise; je souhaite un suceés
phénoménal A son grand concours de
recrutement; mais je lui souhaite surtout
de rester toujours fidéle & son Fdéa
servir Dieu, la patrie canadienne et lai
classe agricole.

Pierre Fouille-Pagtout.

Pour 'asthme
durant hiver

Une méthode remarquable qui est venue
la rescousse des asthmatiques et qui
met fin aux pires attaques—Faites-en
demander dés aujourd’hui un essai
gratuit.

8i vous soufirez de ces terribles attaques d'asthme
qusnd il fait froid et humide: si vous étouffez comme
si chaque 1nspiration était la derniére ne manques
pa# de vous adresser A la Cie “Frontier Asthma’’
pour avoir un essai gratuit de sa remarquable mé-
thode. Peu importe le lieu de votre résidence ou
que vous n'ayes aucune confiance en aucun reméde
sous le soleil faites demander cet essai gratuit. Si
vous aves souffert toute une vie et'si vous avez
essayé tout ce que vous aves oru étre les meilleurs
traitements connus pour venir & bout des plus terri-
bles attaques de I’asthme, si vous aves perdu tout
espoir, faites demander cet essai gratuit.

COUPON D’ESSAI GRATUIT

FRONTIER ASTHMA Co., 1523H. Frontier
bldg. 462 Niagara St. Buffalo N. Y.

Priére d’envoyer essai gratuit de votre mé-
thode a:
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