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wqporation, ces eaux-le-vie tombent a
4%0-50°. On n'attend plus si longtemps,
du reste les aleools d'industrie, sontJ)res-
que exclusivement employés pour les cou-
pages d'eau-de-vie.

L'opération qui consiste & ajouter de
I'eau A de l'alecool ou A l'eau-de-vie forte
pour l'amener & un degré convenable pour
la vente s'appelle réduction, Pour connai-
tre ln quantité d'eau a ajouter & une eau-
de-vie d'un degré supérieur voici le sim-
ple calenl & faire: )

Solt 60 litres d'ean-de-vie & 65° A ré-
dulre peur la vente, & 45°. Nous disons
G0 litres & 65° donnent par une multipli-
catlen 290 partles d'aleool qu'il faut di-
viser ou réluire & 457, ¢'est done partager
390 partles en 45; on obtient ainsi 86,6
c'est done, K61t ——60 26 litres d'eau A
ajouter aux 60 ltres d'eau-de-vie p?)pr ob-
tenir les 45,

De méme pour onérer un coupage: on
veut mélanger 30 1lit  d'eau-de-vie & 58~
20 1it. alcool & 907 pour savoir la quan-
tité d'ean A ajouter pour obtenir une eau-
de-vie & 427 par exemple. Voici Lopéra-
tion A faire: Multiplier la quantité de li-
tres a réduire par le degré et diviser le
produit par le degré a obtenir, soit:

0 x 58 1™
20 x 90 180

33-':-'3

Ce sera done S84 litres 20 cent. qu'on de-
vraavoir d'eau-de-vie A 429 soit 34 litres
(84=50 34 d'ean A ajouter au mélange
Des tables dans lesquelles ce§ calculs
sont tout faits facilitent bien ces comp-

tes, mads vu leur simplicité, j'al eru vous
les indiquer.

84,2

1Ty a leu de tenir compte, d'un déchet
de 22 % environ, par suite de la con-
traction que subit 1o mélange d'ean ot
d'aleool, cela n'a de Mimportance que pour
de grandes opérations,

Eau-de.vie

Cognac--On  désigne  indifféremment
sous le nom de cognae toutes les o:lux»(l;‘-
vie buvables de 36 2 450, dans Ia plupart
il n'entre pas une goutte du prodnit (e
.Iu vigne, je ne sals si 1a nouvelle lof sur
les falsifications, empéchera cette fraude
qui nuit considérablement? an commerce
honnéte. *

Toutes les eaux-de-vie des Charentes ou
distillées dans ces départements sont done
vendues sous le nom de Cognac, on les
divise suivant” les crus oy qualités ‘en
Bois. Borderies, Champagne et fine Cham-
pagne subdivisées encore en autres ~(16si-
gnations.

Ces eaux-de-vie sont distillées exclusi-
vement avec les vins Dlancs produits par
le cépage la folle blanche. Ces vins qui
n'ont pas grand caractére comme vins de
table, produisent par la distillation 1les
déucieusos"e:ulx-dewie réputées dans le
monde entier. Les procédés de distilla-
tion sont les mémes depuis longtemps, on
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obtient I'ardme -et le bouquet du cognac
en distillant les eaux-de-vie & 65°-68° sans
chercher a avoir une force alcoolique su-
périeure qui détruirait les essences aro-
atiques. _

Immédiatement aprés la distillation.
les eaux-de-vie n'ont pas le bouquet.
I'arome qui les caractérise, ce n’est qu'a-
prés quelques années qu'on peut les ap-
précier. Elles sont logées dans des fits
neufs en bois de chéne, ol elles sont con-
servées. Ces flits neufs sont avinés en
leur passant des petites eaux qui enldvent
I'excés de tannin du chéne. Les eaux-de-
vie nouvelles sont mises dans un lieu frais
plutot humide, les vieilles dans un endroit
sec; dans le premier cas, 1'alcool s’évapo-
re davantage et dans le second c’est 1'eau
qui disparait. Aussi les premiéres années
I'eau-de-vie donne-t-elle un déchet assez
considérable avec une réduction de degré.
Les fats étant en vidange, 1'eau-de-vie se
bonifie bien plus vite; autrefois, jamalis
on ne faisait le remplissage des fits
d'eau-de-vie. Les bouilleurs des Charen-
tes se faisaient une gloire de leur pro-
ductign, aucun sacrifice ne leur coﬂtaﬁt
pour avoir des eaux-de-vie parfaites de
qualité.

Les maladies de la vigne ont réduit
considérablement la production des co-
gnacs, c'est alors que les alcools d’indus-
trie ont servi de base aux coupages, la

‘vente du cognac n'a pas diminué, mais la

qualité s’en est bien ressentie, malgré les
prix élevés que cette excellence a atteints.

Parmi les eaux-de-vie de vin produites
en dehors des Charentes, celles de I'Ar-
magnac tiennent encore une certaine pla-
ce; ces eaux-de-vie distillées seulement a
52°-54° sont plus tendres que les cognacs.
elles sont buvables la seconde année; si
elles n'ont pas le bouquet et la finesse
des premiéres, elles ont un aréme et un
goit d'amande qui convient assez.

La distillation des vins 'se pré,tique
comme <dans les Charentes, les bouilleurs
ont conservé les anciens alambics qui
donnent un bon résultat.

Dans le Midi on distille les vins tour-
nés, poussés ou filants, sans subir aucun
traitement; cependant pour avoir un as-
sez bon produit, il convient de séparer
les premidres et les dernidres parties de
la distillation, c’est-d-dire les produits de
téte et de queue. Généralement on opeére
par deux distillations, dans la premiére
on obtient le titre de 40° a 50°; p_ai‘ la
rectification, on a des esprits a 85°. Ces
56 de vin dits 3-6 de Montpellier servent
A remonter les vins, mais leur ‘golt acre.
sans finesse ni bouquet, empéche de les
emplover comme eau-de-vie fine, on pré-
fere généralement les alcools neutres.
auxquels on donne l'ardme et le bouquet
nécessaires.

La Bretagne et 1la Bourgogne produi-
sent encore des eaux-de-vie qui se rappro-
chent du type Cognac; ces eaux-de-vie



