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uper avec ses ongles. Ainsi cueillie, descende pu la nuit au-dessoum (le 40 ou 45 au contraire dam une chambre sèche, où la
se conserve beaucoup plus long- degrés. température ne descend guère plus bas que

et peut être expédi6e à de longues dis- La meilleure variété pour ce genre de 50 degrés F.
&au qu'elle perde de sa fratcheur. La culture est sans contredit la Monthly Alpines.

..,,que l'on détache de son calice se gâte Elle résiste à une plus basse température que CýLERI

ýite, et ne vaut que pour la consornrn tion toutes les autres espèces, et, avec des soins
que: Vous voyez donc que -le raison- ordinaires, elle produit des fleurs et des Activez la pousse du céleri en binant par-

ent et expérience ont leur utilité même fruits pendant toute l'année. La récolte, faitement. Le céleri exige beaucoup d'eau.
là cueillette des fraises. n'est pas très abondante pour chaque saison, S'il est arrêté dans sa pousse par une séche-

mais le résultat à la fin de l'année est très resse, il monte à graine avant de se remettre
CMLTU" DES FRAISES EN HIVER satisfaisant. à pousser, et les tiges sont ablmées. Tenez

ENNEMIS les plantes bien arrosées de bogillie borde-
me reste, à dire quelques mots sur la laise afin d'empêcher la propagation de la
ilité de récolter des fraises en hiver. Le plus redoutable ennemi du fraisier, maladie.

e peut-être entreprendra cette cul- c'est le ver blanc, qui ronge les racines. Si

sur une haute échelle, mais la plupaxt ron s'aperçoit que le ver blanc attaque les TouATEB
t prol_-ýâblemIent Pidée de faire l'essai fraisiers,ý il faut rechercher les 'larves et les

le simple plaisir d'avoir des fraises en détruire. Dans certaines parties du Canada il y a
saison ordinaire. La fourmi et la limace sont très friandes des toujours une grande partie de la récolte des

j-,% efflture des fraises en pots, de façon à en fraises, et elles font souvent la cueillette à tomates qui ne mûrit pas sur les tiges. L'un
oir pour toutes les misons de Fannée s'ap- notre insu. On détruit les fourmis en les des meilleurs moyens de faire mûrir les fruits
le le forçage. Le procédé à suivre est le attirant au moyen de miel ou de hirop déposé développés mais encore verts est de les mettre

dans une aeèette, et q uan d elles y sont réunies, dans une botte fermée, dans une chambre
Prenez un pot de quatre ou cinq pouces de on les tue avec de l'eau bouillante. On d& où la température se maintient toujours
-âre à Soný sommet'$ remplimu de terre truit les limaces 'en les attirant au moyen de entre 60 et 70 degrés F., et plus et la plupart
mettez au printemps un jeune plant de son pour lequel elles ont un goût tout parti- de ces fruits mûriront. Les tomates que.er. Plongez le pot dam la terre, arro- culier. l'on aura enveloppées de papier avant de les
Suventg coupez les fleurs à mesure qu'elles Voilà,, M" mes, les quelques observations mettre dans la caisse seront encore meilleures

ppayaumnt ainsil que les coulants. que j'ai cru utile de vous faire, et que je vous que les autres.

la fln de juiln4 transplantes le fraisier soumets le plus m estement au monde.
'd", un pot, dé hudt pouces de diamètre ez

ayant soin de conserver la terre autour dos

racines ýlors de la transplantation. Chois-
Donnez des pulv&uations Parfait« 81

un sol très riche et compact. Places Lhomre de Vous voulez avoir de bons résultatg. Si les
au fond d'a pot quelques morceaux de vak moie de juillet et d'août Bout humides, on
-selle pour faciliter P6goutlwmênt fera bien d'appliquer des puývérisationS tarl-
4nma au besoin, et laissez orottre ainsi Arrachn les pommes de teme lorsqu'il fait divea contre la tavelure.
juseà l'approche des froids d'automne. 4ec Pour qu'eUes soient sèches Waqu'dia aerow

mim en m&laýie ne se propage pasMettez alors le fraisier dàzua un apparte-.,

chauffé et bien 6clokê. Si le pot qui a" rapidement parmi les tubmule8 Sem.

la plante est expoM à l'air, il faut Si les tubercules dans le champ portent dm

sou-rent, que s'il est plongé traces de ý maladie, il vaut mieux lm iaiaeet 'ta Production des lèvles au qaudi,
"Tuffl gus dans

qu'alors l'évaporation dû:is le sel aussi longteme que Pomme &en
que cette mî1îaffis -ie d6vaôppe et que du lèvO. de- scande qid-

puisse mieux r«OnnAttre les tubermet Rtqý Ûné '40belle, QoMZJâý. au
te, temp6rature devra être modérée d'abord malades ýpoür. les clop;M »OLtat

e6p&r«,des'taber«Èa" à té aW ë11ý efff
-ýîKàa relev& »squ'à 05 êt 7i5 degrée, quand avant d'encaver. 'Mettes les. pommS t Î1miý au gâà à ilùntario. 'Zado plielpenfruitis aWarwamme. n faut lama la

tom dans une cave " e, frache, bieuven. 1916 ýd lm »tatiýüqu1i. uuéu
baimu de> dix degrès ý la auitý par

lm la XIý 06% et tenu A, une temp6mture entre ÉauLtk,@' du, Commerce, rétendue plant6le

et 35 degrés P., mi p"41a. en fèvea était de 52,500 acres. la Produe-

moymne, param "i de 12.7 boisseaux
Seringue V00. ou dmx fois Ji »eàîaiJtéý 01,GNONS et la deU.40 le boisseau.

ffl S des u vable totale de la ré"teèwt de e%22;qý-
&Aïr, un faibledébto, autant. que poadbk, Offl à- Gýwt là chiffre de produtý-lAý récolte d'oignons éat importantez:ma

vaeétés 'à que lon aide lar'l., de mm mauvaises conditions de tempé-eU ralûrit trë* dýfficîlemeut dans bien des
a Moy artiea du Canad&. iornuun . n% 4ui ont oévi dffl Srbàs dintricto et

des eâ PcragitS ' , (wlm peu. loi amm aotam»ttent dw» les ineilleurs districts - à
parfai là 1kraino.

ýtý ci tenmént aù, Heik dq>l" dw.bt" ,, lèves en 1916. , 'En des $&MM nor=&Ioala
brùcM à cllévOU4: ôùýý du& èrmffl .",ýý'Aerm 168, Production par. acro eut d'environ 17 bois-

ee. 10fflue lewniqaB s(* _Pas
ti àéoéà" , parce'que, -nk lie viiit -Ibo f4rmee -ou bien .liaùro ioreffl _Èýà fââý

là r&nîteý il 1.'ut lqe faire éMher aumi bien que A l'hem actuelle, 9 op- cultivé des fèv"
Mëmeý leu EUavant do W1TëAtý& canadiennes,e éâý dim quat;re, provuim

ffl de4 opération en bé»A& jolmeïrýèërtîmL': 1éq' aigmne" 1916 0iý"o en a récolté 317,ffl bo-
et donne ÙueZ récolte pJýR &bonàaatý'. uma=;

Sont fËn enomemixmý
1î-4hb, uniforme. , Jin iDbsSvmt ee&,t*àdJeW-46, si loismaux et le Nouveau-Brunswick 8,8w.

Ïý -,ý 'M euut. vous Mtét des mürw apz,ýèo ý4Ûnü 64ciýit boLw,&=. Aiàs4 pendant la saison der-ýque pc!eWblé en plein

aàir; on ièg.Z"Aaba ý chambre sèche, -bien cière 7U pour omt dos fèves produitog,

p.,.ý a-vý, dea hiMm à dfflrentes époque YIëâtMe;'iý lite':'Smhé arm 'ili :Ci»dà ce été cultivées, dans la proViàjýc
CIO garder decplàtLt4 dans = S4roU' ýi podeble

ýîee1_0ea WM offl que

attgndant ý le, jo& 01,ýý Y4ùt'iw E& au deux dernières années le Prâ des,-cialee a 'Plus qÙe do"
fèvM bommu En

que mm 19fb eue$ ne vendaient

-fait 'Uôftlu âna -4eý mire 0e rentrer., Enmm 1917 lu' ' o" ýsOnt de se à il
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