
La rançon étant ainsi acquitté Empe-
feur mit Richard en liberté. Par une charte
scellée, il lui donna même, selonles con
ventions secrètement arrétécs,.a souverain

té de. plusieurs terres, savoir ; la Provence,
té ei s sa rsllei Arles, tout ce que'eit.,Viunnois, Mars 1.e'Rhô-
l'ikmperef ~tën uai avoir ,ep h
ie juéquaux Ai ps, i Bourgogne, le o

pages.dui ioi dArágon, du comte de iDe

t du comte de TQulouse, droits réellement
dntestéE et qù'e lsspeTrurs n'vaient

jamais eerceS que nominativement. . L'é

joqie du art fit fixde un termetrès.

a r-cél Richard se hta de l'annoncer
Pliacv, qti de Cantorbérjy, primat d'An-,

léa oinu "Com.
~le,aUx barons es communes. "o

ie je suis certain,leur disait-il,que Vous dé-

girez ima liberté et (fe vous l'aprendrez

avec joie, je Vous ahnonce qu'elle est main-

îenant assdrée J lIt'pereur me la rendra

tout entIeé le vingtiëme jour de la Itfea-

frê8 l Nativité, Le dimanche suivànt,., je
recevrai la couTonfp dèàProvence qu«il

ptna accordée. Donné àSpire, le 22 dé-
a mre."'-M, Capeigue.)

POLICE 00 ECTION N ELLE.
Piaor eet un brave garçon qui a eu un mionieint

Perreur. il se présente il la barre où l'ane

yne inculþntin de vol avec les meilleu1s cedtii-'
cati dd monde. Qi'a-t-il volé, le pitvre Pigot?

l n pin un johpetit lapin qu'il destin'it sés

aoute a faire udie exçelleitte gibelotte; îia, il.it

as' eu e teins de niettrtî sont dessein ài exéution.

1 z 4(é arrêtg encore porteur dû lapin en pa r-

out e ogu le ési en ,cil, V04pvoyz bien, Monielur le nKséidelnt, lit

?igot Pour in défenîse, que je ri'uavais pi4 con-

îomm&aIo lapin, pgisqu'il était elcole en vie.

âatbetistbeý n uee p.as direqu j'ai manngé le

in la.,Vous ne pou e. pas dire, emère Gogau1

q»uj',uiungé le lapin ; o peut bien dire ,d is

tout Clàr"entou qum je ne suis pa ena!le dé
angorlela ai autrui. D'ailleurs, 'iom.ieur;

irsIdent, je nô peux4 pns souftrir le lapin je
en iôtouours du lpin. . . •C'était lis-

,olrc (le rire,
L'AuoiFe GidT t Ç' tait p'eu' pour rire, que

vpus couriez au graid, l top m•me unic

1 nppe, et que vous avez battu moni fils qui voti-
lait vous reprCndrele lapin.

PikoT: Histoire de rire, mére Gogau, histoire
lie Are

;a trl'unal ne pense pas que les intentions de

Pi t aient été uîussi pures qu'il le boutient; toui-

eYo is, usant d'indulgeice,. il ne le condimne
15jours eniprisonnenlit.

- c

Dour, gui succède sui le n c a ePigot; a r..

trouv6 nanti d'un ro paquet ie lisgeqtie lt pré.
4nouîiin lui reproche d'aytrvclé a <les inconnus.

Douy soutientq cu'il a trouvé le.paqdet sur la route;

L qu'l le portait cher le maire loa 1 u l a été ar-

M 4. Ut :moin est ententlu 1 c'es uii cidon.

uvir un ieux farceur assertnenté s'il clif

wmais.
aYýtts. à 4uelqùe chose ? lui demanda M.

lo pf6idente- Parbleu, îelprend l'agréable save-
ler, al je sis quelqqe chose i c'est moi qui sait
out; sns aude Jrm Finaut (qui est lon

nom) vous ne sauriez rieri, t è icore moins.

N' M. LU ?,àuŸT:Dites tout, ce que vous

seet soyex bref; les faits sot voués•
#i U'Mr SI les faits, sont. a nuèsn de »t bon,

C b st claires t. fni,, c'ett juigé; je n'ai droc,-plus
'elc r ~aia sot, et ke retircr res-

~%tCWIneP aprþ$avoi reqgismitCe, con rmr n
D llo..Cest sur le paupiéd
M.L P!tshDnaT i I"aites toujurs votrec d

FIWA'r: Ma déposition est qe j'ai vu la
uqi paisai par lafantie de la' lousm

pr z e nuie rasi dempse.-
Prenez ensuite raisains dle Däms pi s, dc-

mli-livre, fites. lesî bouillir avec 4 pintes d'eau.
contituant jusqu' ce que le liquide soit réduit de
îioitiè, passez à travers in liige àvec expression,
Inélez ènsuites à i'hydromel prépiré pr6cédemu-
pient, puis faites bouillir iendat fluelqueï mmin-
tes Tètirez-'du feu pour laisieï refoid ir,

Loràque la liqueur sera presque troide, inettez-
y ie tranîcihé (e pain recouver-te, cònme nous
I'ilvo-is dit; d'une counhe de levur'e de'bière 'envi
roi deux cojillérées', rèuîcttez sur le feu, enlevez

.ecuîme "qui se fornîè, retirez du feu,.l'aisser re-
frodur et ( ose. ' jécanitez ensuite dans un ha-
rl tütei propre dans lequiel vous aluiez mis 1 once
de beau sel de tartre et 1 ohîce d'esprit de vim il
futit que le baril puisse être presque plevit, on le
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prentd donc propOrtiOnné à la quanité d liqueur

F~sur.: farbeulapatte. de 'jt' vol é queo.n veut préparer.·ne abeit ca os o Ou esité ce baril dans un endroit chaud

blue. quadas ue étuvee dessus d'un four, etc.; bieutôt a

N. LE PRESIDENT Cétait lin objet trop volu- voit la fermentation s'Ctalir ; y a prode.
MLE pu DENT ot eblouse.tion d'une matière blanche qju est rejetté

FINUT: Vous povez diresquIl était vlunli- delors du baril; on remplit celui-ci au fur et a

liuX:; je Waopas le !roit (le m'y opposer mai4 mesure que-I'écumne est rejettée audehors, et lors..

je dis, moi, qeje l'aurais bien mis d pse ima po- qiela fermentation a cessé, on ferme exactement

elie, eique d'ailleurs il était maigre comme u le baril et on le porte à la cave. L, aprs quel

cuc tue m cques rnoi, on tire et on met en bouteilles.

cc..De quoidonc? On peut aromatiser selon les gouts cet Hydro.

.LE Poparlez-vous d niel composé, comme on peur lui donner odor

FrN r: Du lapin' qui a été volé à t mere et le goût de canuelle, ou bien de citron; de fra,

Gogau, et pour lequel, foi d'homme, je n'aurais boise, etc.

pas fait tant, d'embarras.
La méprise s'explique, et on s'aperçoit que

Finaut ut ppelé i oure s pr de nt, Procédé fort simple pour découvrr la pré-
qu'o l'ldans la -salle deï -ë

moins, et qu'il vient dposer dans 'affure Douy sence du su/face de cuivre dans le pain.

des faits qui se rapportent au vol -d'un -lapin pour Jes boulangers mnent du sulfate de cuivre dansle

leqei Pigot vit d'être condamné. 'Pain pour lui donner plua d'éclat;cette fraude, pràti.

M. LE PRESMDENT: L'affaire dont vous nous qum depuis lngtee a rt siemdeft décourverte.

parlez est;term*iiée. Allez vous asseoir. . Voici un .moyen fort simple de s6assurer de l'aitéra.

p Narlz J'i es rieu dllte surpris qon l'ait u« tion di' pàin ;.il est dû à M. Meylinck et Hehsinàn.

gée sans mentadre;u maisu. J'ai bien l'honneur On laisse tomber une goutte de ferro-prussiate de pota.

de voussam'nuer ; se sur une tranehe de.pain suspect; qu'il y ait ou nn
dadu sulfate de cuiyre dans,'le pain, cette goutte formera

une tache rouge si le pain est frais, bleue s'il ne l'est-pas

~On plonge alors le pain dans l'eau de chaux. S'iln'y a

ECONOMI E D OMEST IQU E . po t e sulfatde cuite, la talce ne changera pat;

-~ -- -=mais elle deviendra verdâtre si. le.pain contient du sel

métalique. Dans ce cas, si l'on expose le pain I ac-

Rce ueur Anglaise connue sous tiondu gaz amnonac, l ra tache deviendra rouge pu

nolmf0 d'Impyérial Pop. Jaune; pli- on la fera- revenir rouge en. volatiýsant l-atn,
.nionac ou en rexposant à la vapeur !de lacide muri

On met dans ir, pot de terre 2 livres de sucre, que. Lorque la présence .du:ulfaie de cuivreest.aîsi

citrons coupu;par tranches, 2 onces de crme constatée, on peut en déterm'inei-la quantité par les pruo

de tnrile en pqudre. 'On verse ensuite dessus 8 cédés ordinaires. A.J.

pints d'eau, bouillante, on mêle et on couvre avec

Une toile tort épaisse, puis on laisse rehiidir Bi

Lorque le ilatge est presque froid, oni y jetetBière (e Ménage.

une tranclie de pain, coupé miice, sur laquelle on: ..Pour faire de la bière dans les menages, voici con-

étcendli. enuviron1 .2 cilieré-?s de levuie (l bière; ten tonopère promp tmnt et à ýeu de frais et nl

cette tttinch e stuaiige oit 'recouvre le liquijde, terre. On e procure un petit quartaut dont oni fixels

q usub ic l re avec soin; on le liose sur une de ses bases, e

ItuuIle dr m nyit àe ravei-s un rês du fond on pratique ud trou qui.sert à placer un ro-

botiss i e rr aqi'y Ëltie'fe iiij e etretigut l ;ub biet pour tirer la bière du clair. S ule milieu de la 1 a .

tances serrtq tro eet us .e supérieure on fait un autre trou pur recevoirunîoU
tances troger s s'y truvhon ordinaiie. Suppusons que le quartaut contienne

:et ui troubleratsa mut ejrslite.. l i e quatre-vingt-quinze pintes, et qu'on désire faire de la
Autd bont e tis il qat jnqursdu l.hqde est bière forte: versez cinq livres .eau dans une chaudire;

et aussitôt qu'elle est en Ïbulition jetez dedans f li.
est bon d laoire. . . I1vre de houblon de bonne qualité; laissez bouillir 5mi.

Les bouteilles qui servent à contenirce liquide,' hutes, et dans la liqueur tirée i clair dissolvez 14- mlivr

qui ferriente dais ces vases, doivent être foites. de sucre, et une pinte de levure de bière fraiche et d'ex-

lEn Angleterrè, on se ei-t de bouteilles en terre, dé cellente qualité ; versez le tout dans le fonneau, dansle-

tclcotis, 'La ikiienr qui résulte de cetraivail a quel la fermnentatien ne tardera p as à s'étabr. D'éca-

beaucoup clantihgie vec la suivante; elleen dir- me sortira d'abord du tonneau, mais, .retenue par le
èrecopda en ce quecla s ee etenefait bords des douves, elle finira par rentrer et retonber

darecendanten e quela fermentation se l .dans la liqueur. Pendant l'été, à la température orn0
dans la b uteillei tandis que dans eshydrroméeel o - enne, trois semaines ou un mois seront suffisa.-t pour que

p s la fermentation est ternne l'érsqu'on le la fermentation a c ml se L s 15d ri silfc
. suie bouteille. Une secontle dissenîlflai ce est la frenaio 'accomplisse. Les 15 derniers ii 1bu.

met en placer le bouchon sui-le t:ou supérieur, et l'ouvrir toutri
l'enpfloi du sticie au lieu le miel. Quoi qui Cin les 4.3 heures. Quand le gout sucré a entièrement dis

-oit Les liqueurs fermentées peuvent remplacer le paru, on fixe plus solidément lè bouchon, et 4 jours5

vin dans les usages ordiniaires de la vie. près la biére est bonuxne a boire ou a 'mettre en boul.e:
A C. les. La qualité du sucre est peu importante, cependa t

le sucré blanc donne constamment des bie3res moins o
lorêes, plus Ilgèr-es, d'un goût plus fin et plus délicater

, oiel Con -qui n'a pas cetteseveur douceàfi- et glutineuse des Di-
res ordinaires. On peut colorer cette bière, si on le di;

Prenez miel 6 livres, eau 4 pintes; faites chauf'- ire, avec quelques tränêhes de pain fortementgr

fer dans une bassine, bien propre, 1p1rez la sepa- lées;' elle s éclaircit d'elle-même, est t ès-hg.areà

L ration des.écumes et la clarificatkon de la liqueur, l'estomac, d'une digestio'n facilé, et forme.une birs

il ett7 z(de coté. salutaire.« A. J.
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Ox vient de recevoir des nouvelles intéressant
d'Europe. Nous ne pouvons en donner aujourud
qu un extrait.

L'Empéreur d'Autriche est mort subitement àien
le 3 M ars à I Fge'de 67 ans, après en avoir rég -

Il était marié en quatrième noces à une Princes
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