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1.LA MAISON BARRI

. Occupe Ja rue Fontifications 3 Montréal. 4’ Montréal. Ily & dans ces caves des
vins fins, des vern.ouths, de fines champagne qui y sont préparés ponr la plus
grarde joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.
.. Mos lectenrs comprendront gve cette entreprise rend un service i mmense
I'hygiéne publique, car son sweeés sera la substitution du vin & Yaleool,
Nous-donnons ici un certificat. - .
Nour @i~ iz e N, Falurd M, 1), profsseur de chimi & L'Univer-ité Laval et C A Plstey
professeur ve chini- A 1) Fenls Polylechnique, ceriifions aviir +xawing trois &-hantillons de
ving capadic: & son remi- le 22 janvier dernier par M, Barré et Civ de Monuréal : Vin rouge
vin blare «r vi e Scile, : : ‘
“ Lo premi-r. vi1 1o oxa, ’ina Aonsitd de 1 & 604r., avait un percentage d’alcool de 12.2;un
ta‘cid:i-é corr: ~pa-d.ont A 16 milligramm-s 3 A’ammo-iug e, accuseit nettem-nt le présence du
nnin, . : o
* Le s ¢ond, via bl nc, d’une den-ité de 0. 995.2 600 r., avait une richesse alcoolique d+174
une +-cidité totate curvesponddnt A 13 mi-ligrammes 3 d v wmoningue, aocusail un- quantié no-
tablement phi- frihin da tanvio, S, . N r
L6 troisidm», viot <l -j ils, densité 1,005 & 600 7, avait une richesse de 16, 8 p.0y0 en alcool
une acidité «ntale corraspondan 4 15 millizrammes 7 A’ ammoniaque, »ceusait une quanuts dé
tann;a imerméira re ¢ ire ks deux précédents, = '
#' Nous n’:vorr tront 4 nulle trmes - d» substances fucheu-es,~de sophisuication, d adlition
nuisibles, de ms-idr..- étrangdres an vin natuorel, . o
— Le- vjna & aie vt d'un bel aspect, limpides, d'un biuguet agré ble et paniculier pour
chweun d'sux. 1 gutée, I+ vio banc étgit sec et alconligue, peu sueré ) le vi  rooge, plus
#ucré, plns acide, avee un godv -t feambujse particulier & certai s rairxing de ¢ gontiueut ;- 1¢
vin de Bicil- vins sacre. 184 agréahl § R+
Nous drvin remaigues go» I raveur acide est duo surtout & ia présance du bitertrite. de
potusse, & Sment e-<enlicl des vi s painrels ; 'asiringsncs est due au tannin naturel qui donne. .
aux vins leur tonacite, ‘ : S o
“ B somme non~ ovons tronvé dans ces vins les caraciéristiques des ving deé raisiay ils sort'*

saine, bons et pl-isent au palais. ] .
' N.FAFARD, M, D, — C, A, PFISTER.

. P Fxposition d’)ttawa, 1884~ 7 premiars prix, 0D prix exira; un diplom~ ; .une mideile
dargénl, ure mélii de bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1885 — 2 p »miers
prixet de ux & cords prix— Exposition universelle de la Nouvelle Orieans 1886—" Un second’
prix_ et d @ ux.dij:iomes. ’ . ] .
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