
sý

Occupe la met Fvitifications à Montréal. à Montréal. Il y a dans eu cave des
vins fins, de.s Y(-ru onîlis, de fines champagne qui y sont préllaxI6 pour la plus
grai de joie du <otisonimaieur dont le goût est délicat et exigeants

b' os lecteuîrs trinipremdront qvle cette entreprise rend un service i nimenhe
l'hygiène publique, car son succès sera la sjùbstitutiondu vin à lalcool.

41 e~ous doutions ici un certificat.
Nom; I à-, i.r P- . Pnflid NI. 1). profsseur de chiuîî à L'Univr.ité Laval etC0 A Pfldte

ppofesseur -le chi i à 1, I.coîe Pnlyspchnique, ce'rtifionîs avd ir examuiné trois e.*hantilis de
'vins canadi.*..ý- à li.îî rei.i le 22 janvier dernier par %1. 9arré et Cie de Montiéal :Vila rot#@
Vin blal.c e,' Vi. l'. 4,ieil.

Le prm Ir'. vi 1eil 1 lm, 'l'*înFt Ip.n@Iit de'l à 60lli.. avat un iwerent.age d'alcool de 112;,unacidi 6 coir* -pl .i à 16 milligramin-s 3 ,1'ainxno iq-im, ac~cusait nettemI"nt la présence du,
tann.in.

"Le se ent-i, vit, bi ne, d'une d.'nsité de (1. 0951 60o P., avait nue tichessisalcoollqued17.*o
UDP i cidité tnt»s.- Pt.rrl-sporîdsnt à 13 mfiigramSes 3 Il ammuoniaque, accusait nom quâatité nos,
tabîeni plù.- feii l e tmii,,j

"Le trnii.iém.., VI q -lm -i il.'. d-nfiîé '.005 à 60') F. auvait Une rirhesse de tg. 8 p.O;1en alcoolf
une "ijé,Ata"îat.-u.reepgoiîdtin à 15miii.romuies 7 tilmmmoiîiaque, bcnsai. ufe qumntuitédé

NOU Kon u';-vi.n. Iru .é nulle tracé do aub-tance fdehAu-es,- de sophisutcn d additiock
noi"ibles, di' e.-A' trosigèr..il au vin naturel.

-Les tlnIl é *ie it Io*n b.'l astlwct, Iin.pideea, d'un binîquPt agré ble et parti'ouller pour'
ch-,(n d'pux. 1) g i 14-, 1, 1 i. b anc était sec et alcor.'iqu, p.eu sacré ;, le vi rouge, pIus
tucrA, pluq acidle, aiver uît gý ù, A-. fusmb.,iue particulier à u.rl.i B rais.ins de c- 0 nnataeit;- 'le

vin de Seil- Watt; s'cré. ié'. .gréallNous d.-'v, r rmin'iiqie-. q" la 'av.'ur acide est dul' surtout à la présence dui bitartrîttu dq
pottISte, 6 Ginent.ei iI dles vi ta naturels ; I'asiringsu'ico et-t due au tannin naturel-qii donneauI vinS leur Lgtuaàn'.

Un somme i..n'. avont trouivé dans ces vins les caracéristiquesi des vins dis reiilO is gs@ntï
sains,, bons et l.I. iteitlia palais. 1 A~iIl .O .A IITR

M' Fxpositi on <1' itfawa, 1884- 7 premiers prix, un p)rix mxIrul; un diplom.' ; une IMMOaMleI~;r d'atgent, nie n é,l..i . do' br,îîz.. (36 concurrents) Bxv,"u'î.în de Londonl 1885- 2 P "miers
Ï. ý prix et de il. co e. 'iî prix- Expostiîon universelle de la Nuvelle Orleans 1886- Un becontf

prix et de 6ut dijI'lpne>.


