
A l'Honorable

Monsinur le Ministre (Ii> rA(n'ioulfurP.

MoNsiEtK,—J'ai l'honneur (i.> renicttro à votro arpr.ibation h Bulletin 5T de U
sôrie d.-s Ferme- .•x,„-.rimentale8, sur la -lualité dans 1- blé. Il consist.. en -leux partis.
La pr.niière parti, a ri.- p rparée par I,. .-.-.rralist... le Dr C. E. Sann.lera. et la deuxième
lur le ehimi^;te des ferin. , expérimentales. M. Frank T. Sliutt.

I^.s principaux suj.-ls diseuté-s .lans la première par'ie, s..nt la pr.xluetinn de nou-
v.ll,^ âorle- de l.lé de <iualité -upéricure. en particulier, de variété-j préeoees convenant
« ir les parties les plus au nonl du Canada, et la détermination .le la .pialité des diffé-

.nt. s sortes maintonant cultivées, la principale eon-idération étant leur valeur relative
pour la fabrication du pain. 11 e.st traité de l'h.vbridation et de la sélection d.s
! -. aii!-i que des méthodes de mouture jx^ur les différent.'s .sortes, et des méthodes de
iHirieatiou exiH:Timentale des farines ainsi obtenue.». Dans l«>s essais de panirieation

;i .te a été iirise de la proi^rtion .l'eau abs.irbée et retenue par l.s .lifféreiites variét.'-M.

I
. - volum.'s des miches de pain pro.luit.s ..nt été exaetment mesurés, .t il a été pris
l- n.ites sur la texture, la eoul ur et les autr.s caractèrps particuliers de eha.pie
• hantillon. Le céréaliste a inuiKiné une méthode pour mesurer la force boiilantfér.' .le

. ha.iue farine au point de vue du l.oulnnK-'r. et il a aussi déterminé la valeur niative
:. - différentes farines pour la boulauKirie. Ces essais ont compris des blés d.' prln-

t^ lups, de.s blés d'hiver, dos blés duruni, ainsi que plusieurs farines du cmmeree. <-es

.1. riiières ayant été ajouté.^ pour servir .le termes de comparais.)n. II est pn'senté une
a>.u^si.in détaillée des p..ints de mérite relatifs, ainsi que des défauts d.'s différ.ntes
j.rt, .s, suivie de considérations sur la valeur des mélanges de farines pour la faliri.M-

ti .11 du pain. Tous ces résultats d\i travail de recherches exécuté par le céréaliste
àan> ce champ im|H.rtant d'investijration, sont du plus grand intérêt, et l.s méth.Mles
eini.l...vé,.3 pour h\ s..lution des div. rs problèmes ardus sfjnt ingénieux et d'un caractère
ori;,'inal.

Dans la deuxième partie, sont présentés les résultats de l'examen chimique; il v
e.st traité de la con.position chimi.pi.' de.s blés .-t de la valeur de leurs .lifférents carac-
tère.-. La plupart des échantillons .(ui ont été moulus et panifiés par le céréaliste ont
été soumis à l'analyse par le chimiste; et il est ainsi donné de nombreux renseigne-
ments ijuant à leur composition. L'n autre sujet qui est aussi discuté est le rôle imrx.r-
tant que jouent les composés l'zi.tés dans la fabrii-ation du pain, et on trouvera indiqué»
dans chaque cas le taux collectif des alburainoïdes, ainsi que ceux de la gliadine. du
sucre et de la cendre. Ce bulletin est des plus instructif! et sera apprécié de ceux qui
dseirenc dee renseignements sur cet inr portant sujet.

J'.ai l'honneur d'être, monsieur.

Votre obéissant serviteur,

I !!

Wm. saunders,
Directeur de» Fermes espérimenlclet.
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