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La pasteurisation du lait dans U'indnstrie fromagére

MM. Mazg, Guéraull ¢t Dinescu ont présentd & I'Académic
des Sciences les résultats de leurs recherches relatives & l'in-
fluenze de la pasteurisation du lait dams le rendement en
fromage. On avait observé yue le lait chauffé donne, en poids
de fromage, un rendemeni, ‘nférieur & celui donné par le lait
frais. Bn cheréhant & déterminer les causes de ce déficit, les
cuteurs de ces nouvelles rrecherches ont constaté qu'elles se
trouvaient dans un exéds-de chauffage, et qu'au contraire, la

pasteurisalion, limitée 4 la températurc de 67 & 68 Jegrés, don-

ne un rendement en caillé Iégérement supéricu: a celui que
fournit ¢ lait non pasteinisé. En méme temps, ces savanis
ent reconnu que cette température n'altére pas les albumines
de faire durer son action au moins cinq minutes. Ce degré de
pasteurisation serait celr’ auquel le lait conserve toutes ses
propriétés originelles.

M. Peyrony a trouvé en Dordogne un squeletle humain
fossile qui, parait-il, a pour le moins vingt mille ans d’age.

Le linge et les étoffes sont aisément et complétement dé-
sinfecbés par le fer & repasser dont la tempérafure moyenne
va de 200-3% 300°; les expériences de M. Svehla déricairent
qu'un seul passage du fer donne une stérilisation compidic
des étolles fines ; pour sbériliser & fond les étofles épaisses,
il suffit de repasser deux fois sur les deux faces.

Le priz Nobel pour la chirurgie.
On annonce que cefte année le prix Nobel, pour la chirur-
gie, sera attribué 4 M. Théodore Kocher {de Berne).

D’aprés des statistiques publiées récemmom* 1 ) vunuct-

lement, en” Angleterre el aux Etats-Unis, douze millions de

mariages et un millions de divorces. Les catholiques anglais

et américains; comme d’ailleurs les catholiques du monde en-
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