Dans ’ensemble, les grands supermarchés représentent la moitié du marché,
suivis'des petits détaillants dvec environ 40 pour 100. La distribution directe par
les grossistes vient combler les autres 10 pour 100 du marché.

7 .
LA MAIN-D’CEUVRE
Le secteur mexicain du porc est caractérisé par un important secteur non structuré
et une évolution saisonniére de la demande. C’est ce qui explique que

’évaluation du niveau d’emploi manque de précision puisqu’on estime que ce
secteur emploie entre 120 000 et 150 000 personnes.

‘La plupart des participants du secteur, interrogés a I'occasion de cette étude, ont
dit qu’il n’y a pas de pénurie de main-d’ceuvre. Méme si les travailleurs ont besoin
- de formation, les compétences nécessaires sont faciles 2 acquérir. Environ 30 pour
'100 des employés du secteur du porc sont affectés 2 la production, 10 pour 1002 -
’administration et 60 pour 100 aux ventes. Ce pourcentage élevé de vendeurs
s’explique par le fait qu’au Mexique, les fournisseurs de viande procurent du
personnel aux points de vente des supermarchés, en particulier dans les
départements déli.

'LES TECHNOLOGIES DE TRANSFORMATION

Par le passé, les faibles salaires ont incité 2 recourir davantage 4 la main-d’ccuvre
qu’a une technologie cofiteuse. Cela évolue toutefois rapidement et le secteur
mexicain du porc est soumis 2 des pressions considérables pour se moderniser.
Jusqu’a maintenant, ces pressions ont émané essenticllement des organismes de
réglementation, mais il devient de plus en plus évident qu’il faut que le secteur
devienne concurrentiel en termes de prix. '

Les technologies suivantes ne font que commencer 2 apparaitre dans le secteur
mexicain de la transformation du porc: ) ‘

B les emballages composés de plusieurs couches ainsi que ceux sous vide et
aseptisés ne sont utilisés que rarement, sauf dans les usines respectant les
normes d’inspection sanitaire du Mexique appelées Tipo Inspeccion Federal
(TIF); : '

Ia soudure électrique des boites de conserve n’est apparue que récemment;

la surgélation individuelle est rare. La surgélation traditionnelle est courante
‘mais certaines petites usines continuent 2 emballer avec des blocs de glace;

le secteur manque des produits chimiques qui permettront de modifier le pH
de la viande afin de prolonger sa durée de vie sur les étagéres;

les services dans le domaine de la mise en ceuvre des technologies appliquées
au processus de transformation ne sont pas toujours accessibles;

i ) :
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a) LE SECTEUR MEXICAIN DU PORC



