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@e !a vanille. Je voas signaie aussi que
4a pomm: forme !a base des geifes A
lorange et A ‘apana:. ces gelfes sonl.
e réalité. des gelles de pommes aroma-
tisées A l'orange et A l'ananas, d'od crtte
'a;;peihtkn gelée 3 lorange €t pom g
Jée doracge. Eunfin, ia meilleure pomme

" A travailler pour obtepir ces gelées est
la reineile du Canads

. L] -

Avant 4> terminer ce chapitre des con-
ftures laissez moi vous dire quid y 13
une sorte que voas pouver fabriquer
toute | anpée et verdre le plus souvent.
bon marché: c'est celle que {on obtient
avec Jes abricots. secs d¢ Californie.
Voici comment je procede: pour 3 kilogr.
(6 23 lvres) dabricots secs, mettre—7
kilo. (1523 ibs) deau. e laisser tremper
as moins 24 beures: pais, vider ie tout
dans ta bassine surtout sans changer
deau el en ayant soin de retirer Jes
queiques malproprelés qui moutent A ia
surface, «t ajouter 4 kilogr. (8 45 ibs)
de sucre Une fois "éballition arrivée.
vous laissez cuire et ians trop pousser
le fea de 10,2 15 minutes. Queiques
minutes avant de retirer du feu )e(e?
dedans de 40 3 ) grammes- (1 1-2
1 34 once) damandes coupées A ce
sujel. permetiezmoi de vous signaier
que vous avez 12 un- excelente oca
sion d'4couler les amandes et les Dol
setles qui vous restent e de repouveler
ains. votre provision. Je vous cooseille
anssi de ne feaire ccUe fabrication que
pour ia vente au détail e! en calottes ie
50 gr. et de 1 kilogr . laissez au pot de
verre.i'abricet frais. Si. par hasard. la
venle boudait un peu et que votre con
fiture pe se garde pas bien quele arr-
ve 3 fermenter fai‘es re~uire el tout es:
dit; le feu pur.fic tout Duals les années
ol le fruit 'se tient chet. vous avez de (e
cO1€é une grarde r-ssource car cette con
fiture est exceliente et plalt beaucoun
par son léger zodt aciduié

Cette fabrication des confitur-s de
mande teauconp de soin et de proprets:
VOU3 De serez jamal: t:op méticueux

Quant @4x pr.x de revient 2 &ablir, il
ne faot riem om ttre . aux prix des
fruits et du sucre ajoutez ceux duy chauf
fage. de I'zsure des divers usten:iles qui
vous serv:ul. de votre 'emps passé A Ia
fatrication et de celui des employis qui
vous secondert. {rcp souveat op cublie
ces derniers frais gériraux en - disant
que le persormel étant payé A part. cela
re compte pas! C'est uh tort. tour oo
jade. L'employé tout en vous aidan: aux
cocfitures peat elccre faire une partie
de sa besogne courante, ¢'est vrai, néaa-
moins sil vous a aidé perdant la plus
grande partie de ia journée, ajoutez an
moins 5 {r. de plus A vos frais divers

LE PRIX COURANT

Enfin, la fabricaticn des oonfitures est
encore un des rares priviléges gue vous
puissiez revendiquer et qui vous permet
d'obliger la clientdle & verir chez vous:
pe abdiquez pas

Sirops

On appeile sirop uce composition -
quide résultant d° la eolution concentrée
de sucre dans | ean pure ou dans de l'eau
contecant des substances aromatiques ou
médicamenteuses, iotroduit:s par macé-
rat.on, émulsion cu décoction.

On empioie dans ia fabrication des si-
rops soit du sucre raffiné. soit du sucre
c-istallisé, goit méme parfois i'un de ces
sucres additionné de glucose.

D un+ manidre générale, ce qui doit
surtont reteair {‘attent.on du fabricant
‘est je degré de concentration dont dé-
rerd la conservation du produit.
faut se rappeier que. btcuilaots, les si-
rops doivent accu:er au pésesirop Bau-
mé. en été, 30° pour le sirop simple, 32°
pour les sirops composés: en hiver, 29°
pour le simple. 30° pour les composés,
«t que, refroidis. i¥s doivent accuser cha-
c1a 4° de plus.

l» premier des sirops est. en quelque
scrte, le sirop de sucre, qui sert potam-
ment pour i{a fabrication des liqueurs et
des compotes de fruits. On l'obtient. A
chaud. en mettant dans la bassine, 10 kilo.
122 lbs.) de sucreet s kilo. (111ibs.) d'eau
~t lorsque 1'ébullition se produit on lajsse
aller jusqu'am ‘3appé. environ 5 minutes,
selon que lon adetive ou pon la cuisson.
Pcur la fabrication des sirops de groseil-
les de framboises. de citron, de grema-
1 re. de cerises, de fraises.” de pomma.
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ete., il y a un base jovariable. por aing
dire: celle de la quantité de . ...
entre daos leur composition . ... |
reste, on emplole suivant les s e
jus de fruits, des extrafts. des o ...~ 4 °
vers Me&nd&

(L'Epicerie Frau e
(A suivre).

LA BANQUE NATIONALE

AVIS.—Samed|, le ler mai proctain @
aprés, cette banque palera A se: atipg
naires un dividende de un et troisquart;
pour cent (étamt au taux de sept pour
cent par année) sur son capital payé
pour le trimestre finissant le 30 a7 pro
chain.

Le livre de tramsport dactjsgm= 1
fermé depuis le 16 jusqu'au 3Mav-" pm
chain inclusivement.

L'assemblée annuelle des actiornara:
sura lien au bureau de la banque Hasse
Vile, mercredi le 19 mai prochair 12
heuares p. m.

Les procurations pour voter deiroct
pour &tre valides, 8tre déposées 2 la ban
que cinq jours francs avant celui de "a3
semblée, c'est-d-dire, avant 3 heures )
m. jeudi, ie 13 mai prochain.

Par ordre du burean de directior

‘P. LAFRANCE
. Géran’
Québec. le 23 mars 1909.

LLe homard en conserve de la marju”
Méphisto est parfaitement préparé jar
un spécialiste. Demandez-le au jprodur
teur Fred. Magee. Port Elgin. N ' e
Pictou. N-E ou 2 votre marchani en
gros. ¥

tout autre but, étre comme

Eatrée : L'entrée doit stre faite personnellement, au bureau local des Terres, pour le district
t chargés pour cette entrée.
du Colon : Un colon auquel on accorde ume entrée pour un homestead. est 0dLES.
amendemen!

04 se trouve le terrain's prendre.  $10.00 seron

Deveirs
I'Acte des Terres du Dominion et ses
e I'une des suivantes :

() Résider an moins six mois sur le homestead et la mise en culture de celuii, chaque annee,
\lmmq r{ 1
Vingt tites de bétail étant sa propriete reelle.

rdnttmhm La coutume est 4"
préfére, il peut remplacer cela da

avec des constructions pour les abriter, seront acceptées au lieu de Ia culture.
mskm(thmgnmoﬂ'j‘mml mort) personne est éligible pour
faire une entrée de 'aprés la teneur d‘e cet -::'..% SUT une dans le voi-!

nage du terrain pris

comme howestead
lieu de résidence avant d'obtenir la patente, peuven| étre satisfaites par toute personne residant

permanente sur la ferme, qu'il posséde dans le voisinage de *on
tions de cet Acte. quant & la r‘ddmcq&

permanente sur la ferme qu'il posséde dans le voisi e de s00
les conditions de cet Acte. quant & la résidence, peuvent stre atistaitos par fe fai’ d¢

nreclegu‘onu
(3) 8i le colon a sa résidence

les condi
personne résidant avec le oula
afa ence
résidence sur la dite ferme.
toual

devra donner un a
de s0n intention de ce faire.

W—m: Les immigrants nou.vdlmt. arrivés recevroat au bureau de Ilmoi
Sration, A Winnipeg. ou dans tout Bureau des Terres du Dominion, dans 'Ouvest du Canada. de
les terres libres ou, des officiers

‘m t

pout o les terres qui leur conviendent. .

\ W. W. OORY, Député Ministre de I'Intericc’ ’
.

ents concernan

Réglements concernant les Homesteads

Toute section de nombre pair des terres du Dominion, dans I'Ouest du Canada, excepte ¢ et %
non réservée pour les homesteads ou réservée pour fournir d-loulgilmbeolomou dane
homestead

pourra prise ou
mAle Agé de plus de dix-huit ans. jusqu's une étendue de un quart de section de%u:m plasou

La Demande de Lettres Patentes devra étre faite au bout de trois ans & 'agent local. 8U
eur des homesteads. Avant de demander des
de six mois, par écrit, au Commissaire

par tout chef de tout individu:

ts, de remplir les conditions s’y rapportant.

uinze acres en culture ; mais ¢l

les conditions de cet acte, quan' AU

peuvent &tre satisfaites par tovte

lettres tes, le colon
e K owinion, & Ottaxs.

en charge, avis et assistance graiu:t

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "



