
LE PRIX COURA'NT

de :a vanille. Je voms éignaie aW que
48 Poccin - forme la bs-se die obelf à
I or-ange e* à .,analj. (t gelées sOnt.

«,n r"Iaité. de-e ge-i%, (Je pommes aroma
tigée, à l'orange et à l'ananas. d'-OÙC o«e

.appe<laiioo gelée à l'orange et mun ge-
liée d«oracge Enfin. ;a meIt*ure POEMme
à travaLer- pour obtenir (es gelétes t

La mette d'a Canadar

s a *

Avant d> te-'n1ner ce chapitre des con-
f-lui-es bi.momu TOUS dire qu'il y 1
use ýsùime que vois% pouvez fabriqucer
liante :act4e et vendre, le Plus souvent.
bon marché: c*e, celle que i ce obtient
avec leà abricots. secs d- Caiàfornie.
Vokri <crictiff je procède: pour 3 kilogr.

tî !-! rr d'abricots secs. trt-.,à
kilo. <5 Ibo-) deaz.etLaaskrtrempêi
en moins4 !4 h"ure. poli. vider le tout
daitis la baasioe. surtout sans changer
d*eau et. en ayant soCE de retirer le..
tueiques maýpropre<4s qui montent à su
surface. -t ajouter 4 ký4ogr- (8 "~ lbae

de siacre Une fois ',*bullition arrivée.
vu laissez cuire et san- trop pousser
le feu de 10 ,à 15 minute3s Queque.P
Minutes avant de retirer du leu jeeý

dedans de 40 à >i. grammes - I11 -! A
1 3-4 oece>damne coupéed A& et-
sajed permoettez-mol de vous signale
que vrts avez là un- Peelnt oceu

uio d'c~e esamandes et les col-
settes qui vouas restent et de rpnour-ler

ains. rore pcov-i~iLý Je voUZz conseiU'-
aucot de ne faie c'li*e fabrication que'

Pu= la vente au détail et en calottes J.-
if4) 9r. et de 1 lloorr laisQsez au potd,

verq~l'ariotfra)- Si. par haar~d. !a
vente boudait Un Peu et que votre (on
fiture ne se gar4e pas bien qu elle ai
Te- à fermenter. fac" re',i.re Pt tout el.
dit. le feu pur.fît' t ru:ls "es anMit-'

0C le fi-uit 'se tient cher. 'oas avez de '-ý

cÔté Une gazde -r--Ss-our -e car cette con
fiture Est «ezeeiecte, K p:ait beaucou'.
Par son léger enllt acidu.é

Outte taz1cation de. <,orfatur s, de-
iMande teatuoop dte soen et de prox'eît

v~sne s-erez Jatnai- t:-op rné!ýc1ieux
Quant ax far.x de àeln étir. C

ne faut riec on) ttre .aux p-ix de;
fruits et du suce ajoutez ceux du chaUfý
fage. de 1-Ure dès d!'vers usienie' lui
v*ous rerv-ut. de votre *'rpspa£sé à 1'î
Ialrlcatien et de celui 'les enployvés qui
vous secondcct: *,trop 9fli7etit On (;UWie
ce de:-ilers frais gétné'raux e-n e Isa nt
que le Pernotruel étant payé à ,la.-,. ýej-
ne compte pas! C'est un tort. tout 9"
jeie- L'eMployé tout en> vous aidant au*X
confitures pe ýx eaiCors fa;re une partie
de sa besogne <ourante. c'eset Tra!. éaa1-
moins s'il voue a aidé pecdant la plus
grande partle de la journée, ajoutez aix
Moins 6 fr. de lqus à vos frais '41ve-s

Enfin, la f£bic«cn des confiturecs eu
Mnore un du rares prirtilgesi que voue

pukuliez rereuqukvr et qui Tou Permet
d'obliger la cl1ertêe à vecir chez vouis:
De l'abdiquez poil

Sirop

On apiil'e eI:op Une~ composition il-
quàde résultant i la éoutioo conceutrfe

'il- sucre danis 4eau pure ou dans de 1.mu
<ortretaut des ruit.an('-s airomatiques ou

roLkamnenteus-E*. lctroduit' s pai mac-é-
ra*.on. fmulfloo eu décocionl

On e:npýoîe dans ia fabrication dte-à i-
roms ox~ du -ncre raffiné, soit du encre
c'imqauwié. soit même parfois l'un de ce-s
su<-res addltlonré de glucose.

Dun.- manière gêra1e. oe qui doit
f-urtout retertir l'attent.on du fabricant

(est ke degré de c'onceinratlo dont dé-
;ýecd la conservation du produit. Il lui
faut ee rappeder que. tcuiHiti. les si-
rops doivent aceuzer au pèse-sirop Bau-
rné. en été. W0 pour le sirop simple. 321

;oour les s-irops composés: en hiver. !90
pour ke simple. 3"e' pour les composés.
#-1 que. refroidis. iis d&-vent accoier cia-
c'in 4: depls

L(- premnier des Sirop, est. en .quelque
-crie. le sirop de sucrTe, qui sert notam-

ment pour la fabrication des tique-urs Pt
dE-r (ompotes de fruits. Onk lobtient. %&
ehaud. en mettant dans la bassine, 10 kilo.
021 'bs.1 de surre en 5 kilo. (11 Ibe-) d .eau

"lorsque l'ébullition se produit on laissp
aAler jus-qu'.au 3appé. eniron 5 minutes.
»e4012 qu i on tle ou non la cuisson.
Peumr la fabrfic-on des sirops de grose-
les de framboises, de citron, de gir-ng

4i ne. de c.?rises. de fraises: de pomme.

c4c-. Ul y a cm base invariable. ~a ainsi
dire; cielle de la quantité de Ici.
entre dans kWe composit..On .

reste. on emaploie suivant les és,
Jus de fruit, des estuiita. de" a .

verspled Prat.tte lek. e'

LA BANQUE NATIONALE

AVIS.-Salamdi. le 1er mai prC'ý17 el
après. cette banque paiera à tes a,-!go
natrez gin dividende de un et 1roi'-'tarts
pour cent (étt au taux de se:r poar
cent par année) sur son cap4.ra: paé
pour le trimestre finiIssan t le >" p: ro
chaia.

IA lre de transport d sctr
fernié depuis le 16 jofflau 3 a-'p-
chain incluislvemient.

'amle annuelle de-s actiorria --

ara lieu au bureu de la barque PWa;e
Ville, mercredi le 19 mal prort.a.' à
heures P. Mi.

L*s procurations pour voter .'-:

pour être valides être déposées à :a taz
que cinq jours francs avant celui de-a
-emblée, c'egt-à-dire, avant 3 heu-Eý P
mn. Jeudi, le 13 mtai prochain

Par ordre du bureau de directlo:.

P. LAFRANCE

Québec. le 23 mars 1909.

Le homard en conserve de la mi
léphisto est parfaitement prépares tar
un spécialiste. Demandez-le au
teur Fred. Magee. Port Elgin. l t
Pictou. N.-E où à votre marchand i
gros.-I

LE NORD-OUEST_-CANADIEN.

Tou%@ meoue dé »nobreA de. Lares du Dominin. dans rOm« dia Caada. excepte !et IL
- IM c eos nrevé sufuri m. oaàiui.m s on dane

tout ane bolt foum ive prine -me hemomad ver' tout Choif de baaiflIù W tout lnd ivd u
mUe 1< de plus de dix-huit aa junqu'à une 6tendue de un qu~ de section de &ereL5 pins 'ou

Bab"ie: 'tré. 111êt 1 tue faite personnolloam huma local de. Terte, pour le dia' ncl

Devoirs dit Goes:, un colon auquel on accorde une ciatée posu a» hcma.ed ut ObuS'
rl'Acte de. Terres du Docatuios et m arnmenta, dg luspUi kg. SndtWm $-y rapprtnt

0. rune ile manieus uulvate.
<>Riolde au moquà ni mois sur le hocne.ted et-aue au ceur de edli-cL chaque "ln"t.

paettrois "Ms A coutume . d'ezlgrquu cOMMOU@ mgt *u ga. mculture,- naà *'il
= 6 lVu epae cela r de du itU»d b"Il dt» Mprpri;té reelie.

mI si le pâsen (Ou la mère. au c O oùe1 père seraft ou u * teint e qu WdgbIe pufaire une enCrde de hoegtend. d-&"e la teneur dectsce Oersnne qOu das e O
dag du terrairsie aie aml

leu d WI pris cn>e b *eted Par la dite pSeuuam. bu codtin de cet acie. quJO 1 AU
delédence avant dobteu la p,att, ,peuvent Sis nutlatuapu totepmD~ etsdant

avec le père on là mère.
0 9ila Oa -r résidence peromaieate nez la Vernie quIl peMeida m le rOl e dl, qo

hUi5tad l. oMdiUca de cet Acte. quant L. la réeddaCei, peuvet atm u a.eate pr tOute

Bt le * ___ Pormanete aur la terine qul p 1ed dam le voflt de *on
bo".med le.coudtiom de et Acte, quant à la rideace. peuven t re eUWV a le 1
rideace sur la dit.e ermce

&*n*30ýdade *Uu'a. FBtet4mtdevra lii fats ault deutoisamàli agent loC AU
WI5atSu àI lneteur dca bomeieda. Avant de demander du letm peteuta.. le clo:0D

era dor. ua arde six mBOis Wa àruit, au Comiseniu du. Tere dit Domin &o IW
de cn Intentio, de ce fare

fOnsemcumnt, concernant lu. tereslibrm.ou. de.odoiegm~ g.ai t~U Ogl.
Porotnrl ersqileur ouylent. .~ o~w t l~ eîitr1

PN CIIIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ -LE PRIX -COURANT


