Pon peut vendre en toute sécurité

. et souvent aussi de 'opporfunité

sg-comrptesen
souffrance. -
On ne peut déléguer une telle

..somme de pouvoirs & un homie

sans cervelle et qui n’aurait d’antre
‘mérite que de savoir parler long-
temps. On ne les donne qu'a des
gens capables de les exercer avec
discrétion, et c’est en les exergant
que le vogageur fait son éducation
.pour passer patron. Un homme
d’expérience peut facilement juger

du caractére de ceux qui sont i la|

téte d’une maison par le genre de
voyageurs que la maison -emploie.
Le négociant imprévoyant estime
que deux voyageurs a $600 chacun
lui rapporteront plus qu'un voya-
geur 4 $1200 ; mais c’est cette classe
de négociants qui se plaint toujours
que les voyageurs sacrifient les
marchandises et ruinent le com-
merce...... . ’

‘“ Je ne connais pas d’école, del

collége commercial, de position
qui offre autant de facilit¢ pour
Péducation et ’acquisition de con

naissances que celle de voyageur

de commerce. Il doit étre bien
- obtus en effet, celui que ne peut
rien apprendre des gens quil ren-
contre tous les jours. Les esprits

s
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lon a & le gagner, et cé plaisir est
dans notre pays, a la porte de tous

vous-méme ne peut vous forcer A |
rester pauvre. Mais il y a quelque
chose de-plus élevé que de faire
simplement de ’argent, c'est de ga-
gner le respect de vos camarades
’estime de vosamis, I’amour d'une
bonne femme et un bon témoi-
gnage de sa propre conscience. Ces
biens 1a durent plus longtemps que
Pargent et forment un noble patri-
moine et je vous les souhaite a tous
da fond du ceeur. '
—

LE DIRECTORY DE LOVELL

~ Le Directory de la cité de Mont-
réal est-devenu un ouvrage indis-
pensable a tous ceux qui sont dans
les affaires ; il est entré profondé-
ment dans nos maurs tout en pro-
duisint de jolis héndfices a MM.
Jchn Lovell & Fils. -Malheureuse-
ment, depuis quelques annces, le
travail de préparation de cet ou-
vrage est de plus en plus ndégligé;
les erreurs y fourmillent et sou-
vent ces erreurssont préjudiciables
a4 quelqu'un. Ainsi, il y a une
foule de-noms portés a la table par
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vre au bout d’un mois. La viande
est aussi fraiche qu'au premier
on en luisse Ja moitié & T'air libre.
On peut, soit 4a consommer, soit.la
conserver intacte pendant plusieurs
mois | L’antre moitié a été de nou--
veau renfermée dans la caisse que

juge bon...la viande est toujours
fraiche et intacte. C'est la conser-
vation indéfinie. J'en ai mangé
moi que vous parle, qui datait de
huit mois et-qui avait toute la sa-
veur de celle que vous venez d’a-
cheter chez votre boucher.” '
"~ Le confrére ajoute que Vinven-
teur doit céder son procédéau Mi-
nistre de la guerre, de Irance, a
Pexelusion de toute autye mnation,
nais hous espérons que 'on ne
permettre pas & une invention qui
promet d’étre si utile aux classes
pauvres de Phumanité enticre, de
rester exclusivement au service de
cette horrible mégére qu'on appelle
la guerre.
R

ILE MARCIIE DU FROMAGE-

| du march¢ du fromage dit:
‘81 l'on se place a
)
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Pon ne rouvre que lorsqu'on le|

Le Herald d’Utica, dans sa revue

u peint de

T e e
du sud sont & si bon marché qu’ils

viennent directement en concur-

ments populaires, ni.éme au prix

actuel du fromage. :

- Désormais done il faudra que
le fromage d'¢té soit & bon marehé,
pour cette raison mais le’ fromage
d’nutomne est gardé pour Lhiver;
se conservant mieux et naturelle-
ment pourra se ‘vendre i des prix
lus ¢levés. Il n’y a aucun remade
a celte situation, & moins d’un
corner parmi les acheteurs et encore
cela ne.pourrait Gtre que tempo-
|raire.” -

LE T

-

WOMAGE D’AOUT.

Nous venons de recevoir le qua-
rante-quatritme bulletin du collége
agricole de Guelph,. Ont., dont
nous citons les passages suivants

»

une grande partie de nos lecteurs:

La réputation d'une fromagerie
dépend beancoup de.la qualité du
fromage qu’elle fabriqie en .aoQt,
reptembre et octobre. Lecommen-
cement d’aolt est un temps pro-
pice pour tout fromager qui n’a
obtenu qu'un suceds partiel durant
les ¢haleurs, pour relaire sa répu-

v

comparaison deg prix ré

il g’en faut exclusivement dans les
villes. Dans les magasins de la

Et lorsqu’on se plaint de quelque
inexactitude, MM. Lovell & Iils

campagne se trouvent des hommesﬂ-ﬁél)()ﬂd&l]f; qu’ils ont invité le pu-

qui lisent et pensent, ce que beau-
coups d’entre mnous n’ont pas le
temps de faire en ville. Cela me

____rappelle la réponse de cette petite

fille & qui sa maitresse demandait:

« - .Qu’est-ce que c’est que la mémoire ?

r

—C’est la chose avec laquelle on
oublie ”; dit elle, et ceux d’entre
‘nous ui s'attelemt-chaque jour
aux affaires d’un commerce de ville
savent que cette réponsge est extra-
ordinairement exacte.

Le voyageur de commerce doit
resoudre des problémes qui ne.se

blic .4 vérifier lui-mdéme avant de
mettre leur ouvrage sous presse.
L'excuse est typique. Ces mes-
sieura font un travail potr leque]
ils recoivent $2.50 de chacun de
leurs souscripteurs, sans compter
le prix de< annoncesg, et il faudrait
que le public se chargeat de cor
riger feurs.épreuves ! Ivideminent,
MM. Lovell et Fils prennent lcurs
souscripteurs pour des imbdciles et
ils ont tort.
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prétend, et nous croyons

avec raigon, quiil n'y a eu que
deux semaines ou les acheteurs
ont pu faire quelque bénéfice. Le
reste du temps ils ont dQ ce comp-
ter heureux s'ils n'ont pas fait de
perte. Le patron a-t-il fait de ’ar-
gent? Nous craignons que'la r¢é-
‘ponse A cette question roit négali-
ve. Dans tous les cas, il n’a pas
réalisé plug de 80c. par 100 Kvres
pour son lait, ‘et derni¢rement

N
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70c. par 100 livres. Ou est le pro-

Ils ont grandement tort, earJe
manque de soin, de méthode et de

fit? Si l'on pouvait amencer la pro-

;duction moyenne d’une vache &
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ménie il a vu réduire-ses recettes i,

les fromages d'Ontario avec les rap-
ports venus des marchés des Ktats-
Unis miontre que les fromages ca-
nadiens sont en demande & de plus
hauts prix queTles fromages amé-
ricaing, Tl est évident® que nous
avons ghgné en réputation et en
faveur aupres degimportateursan-
glais et des acheteurs. Tous ceux
qui visitent les fromageries et
achttent de-leurs .produits savent
parfaitement que cet avantage est
da A la véritable science d’a peine
le quart de nos fromagers. Il est
vraiment impogsible d’aider & pros-
pérer des gens qui 8’occupent de la
fabrication du fromage sans ambi-

qui ne manqueront pas d'intéresser -

Lrence-avec-le-fromage comme-ali-

alisés dans

posent jamais au commis vendéur
en ville: probléme concernant les
méthodes d’affaires, les moyens
d’arriver 4 un but, la maniére. de

gurveillance dans la confection et
la révision de leur olivrage produi-
sent chaque annde un plus grand

nombre de wmdécontentset il est

Tpeut-étre en tirer quelque hénéfice
iméme 4 70c. mals tant que la
ymoyenne restera 4 3200 Hvres,
icomme 1'¢tablit la statistique de

gagner l'oreille d’un client . etc. | probable que =i urie autre malsonti M Je. comissaire Brown, les va-

Chaque jour, 4 chaque heure, il en-|

_tend raconter l’expérience des

d’imprimerie entreprenait de ‘pu-
tblier un. Dircctory en: concurrence

iches peuveilit & peine gagner leur
jnourriture.

‘hommes avec d’autres hommes 5 avec. celui de MM. L(')\‘(‘”, il SCh o IRet-ce done ]‘L‘X[)é(“t(‘,lll" —(1“1 a

chaque jour et & chaque heure il
apprend des détails qui couvrent
toutes les phases de la vie commer-
-ciale. Si sa cervelle n’est pas de
bois-il s’acquiert ainsi une expé-
rience qui sera pour lui d’une im-
mense valeur. :
Il n’y a pas de position qui, bon-
: 15
: ;
.dévoue tout son temps et toutes ses
pensées. Les patrons ont le droit
de demander que toutes les pen-

‘trouverait ‘dés aujourd’hui assezde
m écontents pour assurer le succes
de l'aventure. o

LA CONSERVATION DES

VIANDES

}l‘ai

Le j'ournal Murine et Culonics"dei
- J5 - i

invenion d’un nouveau: procédd :
de congervation de: viandes qui, si| pris aucun intérét au-marché.
L'ou en croit le confrere est destind |

t du béndtice sur le fromage i
| ces prix ? Il y a-probablement eu
ldeux ou trois semaines au com-
nmencement de la saison, pendant
I'existence du syndicat,- oules ex-
portateurs ont fait de l'argent aves
le fromage américain. Depuis lers,
cependant, il ne parait pas qu'il y
i eux-aiicun profit et les

tion ou aucune agpiration 4 mieux
faire. . .
(_‘canp»;.mt nous désirons  leur
donner fei certaines informations
qui, si-elles ne leur profitent pas,
du nioing auront le mérite de ne
pas leur ¢tre-préjudiciables.
Bientot arriveront-d’Angleterre,
par cible, des ordres nombreux
pour ** fromage frais d’ao0t.” Ces
quelgues mots comprennent une
saveur riche et touce qui se con-
serve pour le commerce: d’hiver,
‘un corps solide, ferme et ‘‘sube-
tanciol 7 uT extérieur bien fini
avee une croQte nette et brillante,
SalS AUCUHC crevasse, une eive-

agents des maisons élraugeres nont

Ni le cultivateur, ni l'acheteur

gées tout le temps, toute la vie du

voyageur sur la route soient em-
ployées a leurs affaires. Des voya-
geurs ont souvent fait urie.clientéle
4 leur maison. par leur amabilité et
leurs qualités sociables ; et ceux qui.
réussissent comme voyageurs et
qui 4 leur tour devienment deés

. Inarchands prosperes sont ceux
qui n'ont jamais trouvé la journée
trops Jongue pourleur ouvrage sur
la récolte. - . .

“Par. dessus tout, dit le-econfé-
rencier, en terminant,ne perdez pas
votre temps & vous Uamenter. Re-
merciez Dieu tous lesjours de votre
vie de ce gqu’il vous a donné la
force et la santé et ri’enviez a per-
sonne sa richesse ou sa . position.

. Les neuf dixtémes du -plaisir que

a produire une résolution dansTe
comumerce des Festiaux et 4 dou-
bler la valeur de nos [crimes d’¢le-
‘vage.

ni 'exportateur mont—d
de bonnes aflaires cette saison sur
e fromage, 81 nous en croyong les

intéressés. Kt pourquoi ccla?

Le procédé n'est pas dévoilé, cel- Il serait facile de prouver que lu
brevets d'invention: mais voici ce|ef au Canafa est trop considéra.
qu’en rapporte le journal en ques- | ble-pour-la sommatidgn a cette
tion : ; | époque de l'annge; que-le fromage
" Un chimisie espagnol, (ixé €njactuél n’est pas de qualité a s¢
Fratice depnis longues aunées .qt;ga_rder tout 1’»h1ve; gt par congé-
devenu Frangais de cceur, a décod | quent doit étre écoulé dans la con
vert un pricédé dont les résultats sommation & bref délai; quc le
‘seront facilement compris par I’ex- commerce local est lgurd et n’aide
plication suivant: : L que le producteur i écouler gon

+¢ M. de paola Marquez—c’est le fromage. Mais il est aussi de fait

systéme un animal entier, un-meu- | de moitié le marché ne hausserait
ton par exemple. Devant témoins, que trés peu, comparativement,
il enferme dans une caisse qui est car le lard; fumé, le lard salé¢; le

donne ’argent sont le " plaisir que

.

‘ixmmédiatemgnt scellée. On la rou- | beeuf et lg%"fmouton gelé des pays
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qui se -comprend en ce temps de; prodyelion dufromagedansce pays|.

nom de cesavant-—prépare par son  que, si la production’ était réduite|

frajche ¢t ne paraissant pas préte i
moisir. -

onc—faitt—Alin d’aider lesfromagers 4 faire
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du fromage qui puisse'étre expcdié
de manicre a rencontrer ces ordres,
nous attirons attention sur cer-
taines choges, soit en dedans soit
en dehors des frainageries, qui de-

particulier. - . .
. La pression doit se faire trés gra-
duellement. "Le fromage doit £tre

mis dang les bandes quand on le

deux heures aprés quil a €6 mis
dans-tes presses. Le lendemain, il-
faudra le tourner quelques fois
dans ce méme meoule. Quand il est
possible d& le faire, il serait bon
‘de presser le fromage pendant au
molns vingt heures. ‘ '
" Lfforcez vous de persuader a tous -
ceux qui envoient du' lait 4 votre -

mandent leur soin immdédiat et

tourne dansg le motle moins .de .-



