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vingt minutes plus au moins, ce qui est peut-&tre préférable
pour Je sirop d'érable. Ep o et », on veit des cloisons avee
des portes étanches pour régler le courant si ¢'est néeessaire.
Les cloisons qui tracent les canaux sont formés par le pio-
cement de In femille large ct épaisse de tfle galvanisée qui
- forme le fond, ainsi gu'on le comprendra facilement par Pio-
spection do la fig. 0. Le fond est d’abord pincé sur toute la
largeur, ensuite on taille verticalement et alternativement les
plis 4 six pouces du bord: on taille horizontalement Yes partics
séparées qui sont alors rabattues, rivées et la partic verticale
de Ja cloison qui a 6té coupée est fermée par une soudure.
Les plis ne servent pas seulement } former les cloisnar, zanis
encore i augmenter considérablement la surfuce de chauffage
de I'évaporateur, car ils sont compldtewent ouverts au feu du
dessous comme ou peut le voir fig, 5.
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Fig. 3.

Ces détails sur la construction .ne sont pas donnés pour
mettre 3 méme de construire des évaporateurs, mais sculemeut
pour faire comprendre leur importance et leur fooctivnncment.
Drailleurs toutes les parties importantes sont couvertes par
des brevets qui n’espireront pas d'ici A longtemps, ct de plus,
il faut des machines trés-cofiteuses pour les construire. Ils
sont fubriqués par Blymyer & Cie., de Cincinnati, les pro-
priétaires primitifs du brevet, et par autorisation, par la
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maison Bellows Falls de St. Louis, Vt., et dans quelques
autres localités. Xis font du sirop meilleur, plus vite et plus
facilement qu'aucun autre appareil. Le sirop de sorgho ne
peut Gtre fuit convenablement sans cet évaporateur, ¢t pour
cette raison nous lul sommes redevables des améliorations
qu'il a introduites dans la fabrication du sirop d’érable, sur-
tout au point de vuc de la qualité, Ils économisent uge
énorme quantité de combustible ¢t aussi beaucoup de temps.
"Tout cc que 'homme a A faire, c'cst de chauffer, écumer et
mettre le sirop o cruches pour le marché. Dans les conditions
indiquées par la fizure 2, un homme peut évaporer en 12
heures 75 barils d’cau d'érable et méme plus, ct en travaillant
de nuit dans les grandes presses, les appareils peuvent suffire
pour une moycone de 2,500 arbres. Mais pour que tout
marche ainsi, les conditions suivantes sont de rigueer:

50. Le bois est fendu fin et il est bien sec; la flamme fait
le travail. Le bois 2 trois pieds de long ; le chauffenr et I'¢-
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Fig. 4.

vaporateur ont 17 pieds; ce dernier est cn ébullition suj
toute son étendue, ct I’cau sucrée du chauffeur est habituen
lement bouillante. Dlais si le bois est vert ou s'il est fendt-
aros, le courant réeulier n'est pas maintenu et I'on ne peur
faire un sirop d'une qualité supéricure. La remise au bais doit
étre remphie pour I'année suivante aussité! que la saison est
finte, sans quoi, on s'expose A manquer de temps pour le fairs
ensuite. Lia moitié au moins du bois doit étre fendu trds-fint.
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TUn homme qui condait deux évaporateurs n’a pas le temps ‘le froid cst s fort, la nuit, quion loge trés-communément les
de fendre le bois. :r(:scrvoirs dans la sucreric méme.

Go. Unc autre condition essenticlle, c'est que les vaisseaux ,  Je désire appuyer particulidrement sur ce fait que le plus
3 Ycau_ sucrée soient parfaitement propres ct exempts de, rapide ct le meilleur travail est assuré lorsque 'on fait couler
toute acidité. Le climat du Vermont est meilleur, mals dans, Yeau en nappe aussi mince que possible, tout en évitant de Ia
I'Ohio, en régle génémle, je trouve qu'il faut échauder tous , britter. Un homme soigneux peut évaporer sfirement avee an
les seaux au moins une fois par semaine, ¢t les réservoirs, , rézulateur adapté pour unc épaisseur d'un pouce au bout de
évaporateurs, ctc., beaucoup plus souvent. C'est un peu, Vappareil, celuici étant parfaitement de niveau, cela ferait
d’embarras 4 la vérité, mais on co est largement rémunéré , cuviron un demi-pouce d'épaisseur du'cité par ol sort Ie sirop.
dansle produit. Avee un tonneau d'eau chaude et un attelage, , Beaucoup pensent que les cloisons doivent &tre couvertes
deux hommes suffiraicnt parfartement pour échauder 1,200, pour éviter que le sucre brile. Mais la chalear du métal
seaux aux arbres en un jour, et il § a presque toujours au , particllement submergé dans F'ean ne peut jamais s’élever au-
moins nu arrdt ausst long dans chaque semaine. Notre climat , dessus du poiat d'ébullition, ce qui n'est pas lo point de brd.-
exige aussi que les réservoirs soicot logés dehors fiz. T et 2,,  Jure. Toote la chaleur au-dessous et dans les plis est utilisée
ils sont placés suffisamment proches de la sucrerie pour ali | également yméme s'ils ne sont pas couverts), par I'cau sucrée
menter {acilement les chauffeurs, mais pas assez pour que Ja coulant a leur base, et si les plis sont recouverts, les courants
chaleur du feu fasse sfirir I'eau sucrée.  Les réservoirs sont, transversaux sont brisés, et I'eau et le sirop sont wélés plus
parfaitcment couverts pour wettre leur contenu A 1'abri de Ja jou moins dans toute I'étendue, 3 moins que les deux portes
pluic, de Ia gelée et de l2 chaleur du soleil Dansle Vermoot, ln'cmpﬁchent cc mélange. Sans doute une telle marche utilise



