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19E. Pender St.,中11文化中心對面
電1舌：（604）688-2933,681-5848.

樓上影院，特設各類佈景拍攝 
結婚、家庭、學生、藝術人像 
貨辦、廣吿等相•别倶風格' 
新款婚紗免疊借用，專家化裝 
又平又靚•

入籍相（黑白）4張7。20 
護照相（彩色）4張。80三人以上

護照快相，即影即有
（逢星期三休息）

十理人 1 英國皇家攝影學會會士
王厚人1口J4尸］B.C.省國際沙龍評判員

曾荣獲3c.省冠曼磐二

161188 
包六晚酒店（雙人房）

夏季機票大特價！

三藩市5:209起 
夏威夷$329起 
羅 省 $279起
愛民頓參159起 
卡加利$144 起
多倫多$329 起

夏威夷-香港
探親超値遊器1018 
（包一年朗機票。夏威夷 
兩晚住宿）每月有團。
★溫哥華-香港 
特價$838

直航溫哥華上海北京特價$999:★夏威夷
*代訂香港中國旅行社3 
各類長短線旅行團

五晚酒店$429起

暢遊：香港⑵廣州⑵挂林⑵杭州⑵上海⑵蘇州⑴ 
無锡①南京⑵北京④廣州①

出發日期：八七年5月31日、7月5日、8月2日 
9月13日、10月11日、11月8日 

*保證有專人領隊由溫哥華陪同出發*現金保證酒 
店*毎日三餐膳食*有晚餐■會*機票有效期一年

暢遊：香港②廣州②石林①昆明①西安②成都② 
大足②重慶②三峽④武漢①廣州①

出發日期：八七年9月6日
*保證有專人領隊由溫哥華陪同出發*現金保證酒 
店*每日三餐1置&怪豊餐券十遵墓臣缠a二年

迪士尼、三藩市十日遊 
:$579

BANFF及愛明頓六日遊
%399

美國西海岸三日遊并199
域多利$63
西雅圖一日 1839
溫哥華-香港來囘
盯050

（可免費停留三藩市。
夏威夷。日本。韓國及台北）

暢遊：曼谷市區，金佛寺，雲石寺，卧佛寺，大皇 
宮，水上市塲，鄭皇廟，四面佛，缉魚潭， 
芭堤雅海滋，人妖，州瑚島，觀賞泰國舞。

出發日期：八七年10月17日、11月百日、12月19日 
八八年2月6日、3注北日、4月23日

®華旅行社
^^ny^LMMlILi
喬遷啓事
於五月二十七日遷往

101-329 Main St. Van. B.C. VGA 2s9 
電話：669-6412.681-3816 

toSS^M
來囘機票：
卡加利nu$149點慢頓FR.S159
沙 省 fr.*178 雷振打 隊.$191
温尼辟 頭.$243 紐 約 FR.S414
多倫多、滿地可,太華FR$329
檀香山田*329 三藩市FR.$223
* 省fh.$279
）中國15日遊：上海、杭州、蘇州、甫京、北京
桂林、廣州、香港十月六日；、S2199
中1819H遊：香港、廣州、雇林、杭州、上海 
蘇州、無錫、询京,、北京、廣州、香港。

十月三日 $2998 "
9漢城、台湾九H遊：*1338.十月三日
◎日本、台湾十日遊：$1588。十月六日
@香港六晚：住宿、機場接送评日遊及早餐
毎口HI發fr_s1399
◎泰til七口遊：61499 十一月二十一日、
十二月十九日。
◎星馬泰十三日遊 *2288;十二月十二日
◎雪梨、里耐碎十日遊$2699 十月二十八日
◎代售各種旅遊團：88城三或四晚.
EDHOKTOK MALL 用晚遊、檀香Ui七晚遊。等等。
◎代辨各種旅遊極、旅遊燕统。

暢遊：韓國之漢城市內名勝，合灣之台北，野柳， 
台中，日月潭，高雄，澄清湖，佛光山，八 
卦山及新竹縣之小人國（全中國之縮影）•

出發日期：八七年5月23日，、6月27日、7月25日 
8月15日、9月6日、10月3日 
10月31日、1］月28日、12月19日

暢遊：日本之東京，富士五湖地區，富士山，大石 
寺，箱根，平和公園，大涌谷，台灣之台北 
，野柳，台中，日月潭，高雄，澄清湖，佛 
光山，八卦山及新竹縣全中國縮影之小人國 

出發日期：八七年5月28日、6月16日、7月19日 
8月］3日、9月10日、10月6日 
11月12日、12月10日

理

0開心 苗 

•V*•

由溫哥華出發•專業華人領隊旅行團

1588九天團包香港來回機票 
出發日期：10月4日，10月"日,11月1日， 

12月10日，12月1r7日
行程：東京，箱根，横濱，富士山，台北，陽明山， 

日月潭，野生動物園，高雄，佛光山•

榮獲中國領事館指定代辦簽証，中國之遊
每月均有團出發，行程編排第一流•
①長江大小三峽十九天$2888（豪華團）

行程：香港，廣州，成都，昆明，石林，大足，重慶， 
三峡，宜昌，武漢，

②中國名勝遊十七天$2688（豪華團） 
行程：香港，廣州，北京，南京，上海，杭州，挂林•

③古都華東遊廿天$2988（豪華團）
行程：香港，廣州，北京，西安，南京，上海，蘇州， 

杭娠;宙^
十一天$1868 毎月均有團出發^l^M

行程:羊港1曼谷，攻瑰花園，水上市塲，皇宮， 
宝汙寸，芭提雅,瑁瑚島'鳍魚潭■

七天$1468毎月均有團出發5^^
行程：香港•蛍口坡，吉隆坡，雲頂，怡保，搭城， 

曼谷至提雅一母瑚島，鳍魚潭，水上市塲•

機票部：電腦訂位，直接出票，快捷方便•

畲 社
G

EMPRESS TR/1VEL
Suite 1 -10 E. Pender St.^x^ncouver, B. C.
Tfel.（6O4）B887p86 （4尊文化中厶新廈二11）

能1）疾^手次獲中7
TECH TRAVEL SERVICE LTD.
536 MAIN SI. （ li夾奇化街） VANCOUVER B・C・V6A 2T9

電話 （604）685 -5263

*代理各大航空公司機票 
往世界各地。
美加內陸特價票，港、 
台、星馬團體票，歐陸 
包機等
*代訂各地旅行国，如賭 
城，夏威夷迪士尼樂園 
等PACKAGE TOUR
*無論移民探親，假期消 
這，商務，旅遊，
專人爲您悉心妥當安排。

營業時間：週一至週五：早上九畤至五時半• 
週六：早上十畤至二時•

暢遊：三藩市區，李糯，拉斯推加斯，環球片境 
，羅省市區，駱氏菓園遊樂塲，値士尼樂園 
，北歐風味之蘇雲，三藩市之海陸動物世界 

^^yj^^yj^J^i^AyjJ-
美加兩地巴士旅行團

51士尼樂園、三藩市十日遊 $429—$579
暢遊：李糯，拉斯維加斯，羅省:環？片塲二翌 

尼樂围:,聖地牙哥海洋公園，蘇雲'三藩市 
出發日期：逢星期日（6月28日至9月13日止）

加拿大西部及愛明頓六日遊$319•$399

暢遊：內陸地區，班芙，哥倫比亞冰河，路易斯湖
，卡技利，世界最大之愛明頓室內購物中心 

出發日期：逢星期六（6月6日至9月12日止）
域多利 一日遊$60-逢星期再、

遊$37-逢星期三、六
溫壽華 一日遊$38-逢星期二、四
西雅圖

歡 

迎 

垂 

詢

Harty lames Agencies E.
Insiir・fic・ ・nd R•川 Estat・ 
606 Main St., 684-1377

溫哥華華隼片打東街125號
（604）669。4165底遊公司i央意

廸士尼樂園航空團七天 S525•S633

，回港日本台灣遊十天 $1,588

回港韓國台灣遊九天 $1,288

回港曼谷芭堤雅遊七天51,499

日本台灣遊

三峽遊全程廿二天 $3,399

^^，l、^^遊^^司Happ> Times Travel Ltd. 

溫哥華片打東街八十八號二柳
電話：604-685-9366

中國遊全程廿一天 S2,999

易球旅TOO

WANKOW TRAVEL （Since 1954年陳W） 
253 East Pender St., Vancouver, B.C. Canada 
加拿大总吾茎片;真鬱258読盲話：（604）634-2341

■以鍛
周愛權Hk, 二倉f祝光博士 周慶偉
驗眼配鏡專家
精配隱形眼鏡

JACK K, CHOW O.D.
RAYMOND S, CHCW O.D.；

*0PWMETRIST*、
TEL： 685-8231
518 MAIN ST, VAN」B.C.

多玄公澤人 四期星 日七廿月八年七八九一p11 Date published 27 August 1987
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燒
熱
鍋
，
落 
魚
皮
羹
佐
膳
吧
。 

自kit

铝
"

角
-

若H

 

愁
的
。
記
得
當
年
有
一 
油
量
較
多
的
豬
油
，
油
吃
魚
皮
羹
要
注
意
为
,
"
"
0
.
^
"
^
」
八
反
，
直8
会
白
务
 

式r

魚
皮
羹:

用
料
篝
冉
了
，禽
入
魚
皮
當
餐
吃
完
，
隔
餐
就
會
*

 
-SI
l
o

ll̂
^
e
b
f
1
5
9
 

86- 
然
簡
單
，
却
也
逗
人 
嘗
，
暴
少
片
刻9
稍
頃
「。轉
水
」
不
覺
香
美
了 

多
是
一
些
鲜
味
氨
基
酸
，
所
匸
烹
製
魚
餚 
不8

f  

L

醬

爆

炒

增

加

鲜

味

。如
另
加
高
湯
證
製
，反
弄
巧
成
拙 

客

家

仔

。
加
麥
少
是
考
察
烹
魚
技
藝
的
關
鍵
，
參
T 

不
行
，中
途
加
水
也
不
行
。要
得
魚
饌
好
，
加

7k 

1

 

不
多
也
不
少
。

，
不
肥
美•"

則 

適
宜
燒
湯
，如 

果
魚
只
肥
嫩
而 

，不
鲜
，
則
宜
採 

用
濃
油
赤
醬
爆 

溜
魚
絲
。

r

烹
煮
之 

法
，
全
在
火
候 

恰
好
，
早
一
刻 

則
肉
生
，
生
則

丄人

 

烹

 

魚

素 

怡 

Is%i>>>>t<cf

>愛
吃
。
過
去
，
就
是
南 
落
少
許
魚
露
「
吊
味r
■ 

洋
海
外
的
華
僑
還
鄉
，

，
一
宴
覺
異
香
撲
鼻 

也
喜
歡
去
珍
利
售
吃 

。這
時
注
入
清
水
，
落 

魚
皮
羹
等
菜
餚
下
飯
。 
8
拌
匀
。
沸
後
，
澆
下 

現
在
，
寫
出
其
烹
調
方 
預
先
用
冷
水
開
好
的IT

 

法
，
向
讀
者
介
紹
。 

粉
(
香
港
人
可
以
用
馬 

珍
利
的
魚
皮
羹
是 
蹄
粉
)
稀
液
，
一
方
面

事 啓 址 遷

160

缀
遨/

4
学

.利
驗
黑
離
加
工
 
有
字
母
粉)
和
意
大
利

師"
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十
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琛
tlon工

 

彌

二
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area 

一
鑼
一
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l-84
couv
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G
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・  

ncp
 

』
ed
eas
N0
va
v6 

SL
lfl
ple

選
用
游
水
缘
魚(
廣
府 
用
筷
子
或
鍋
劇
，
盤
旋 

人
叫
的
「大
魚J

)
，
式
的
攪
動
。
稀
紫
液
和 4

 

創
好
，
「
起
」
出
原
條 
炒
好
的
魚
皮
彗
，
就
會
、A
 

魚
皮
來(
魚
肉
在
這
裏 
凝
結
成
「
魚
皮
羹
」
，e
/

，
可
以
製
成
各
種
美
味 
雜
菜
湯
各
一
罐
、清
水 

菜
餚
，
而
且
也
方
便
快 

一
罐■
做
法
是
先
用
筑 

捷
。這
裏
介
紹
一
款
利 
煮
肉
，
以
18"
火
煮
至
肉 

用
罐
頭
雜
菜
湯
加
工
而 
色
轉
淡
，
不
時
攪
拌
， 

成
的
「蛻
殼
粉
湯
」
。
然
後
加
入
洋
葱
、
西
芹 

材
料|
肉
類
方
面 
和
胡
蘿
蔔
，
不
時
攪
拌 

備
切
粒
熟
火
腿
半
杯( 

至
菜
粒
變
軟
。然
後
倒 

加
兩
荼
匙
沙
律
油)
、

入
罐
頭
湯
、清
水
、
腰 

碎
豬
肉
腸
四
安
士
。蔬 
豆
和
香
料
，
煮
滾
後
轉 

菜
類
則
用
洋
葱
粒
半
杯 
慢
火
，
蓋
上
，
再
煮
十 

、
西
芹
粒
半
杯
、
胡
蘿 
五
分
鐘
。加
入
蛻
殻
粉 

葡
粒
半
杯
、
白
腰
豆
十 

，
約
煮
十
二
分
鐘
至
蝶 

九
安
士
，
備
百
里
香
碎 
殻
粉
變
軟
即
成
・
此
份 

香
料
半
茶
匙
。
準
備
蜕 
量
可
供
四
人
用
。

Tn.

,

‘

：

：

殻
粉
半
杯
、
難
菜
湯r

襟
彬

夏
日
水
果
，
首
選
西
瓜
。冰
之
品
賞
，
涼
入
心
肺
。 

糖
、蔗
糖
、
维
他
命
、蘋
果
酸
、
果
膠
物
質
、式
類
等
營
養
成 

對
於
西
瓜
，
知
道
的
有
幾
多
？ 

分
，
這
些
都
是
増
進
人
體
健
康
所
必
須
的
物
質
。
民
間
流
行
有 

在
世
界
水
果
生
産
中
僅
资
葡
萄
、
柑
桔
和
香
蕉
的
西
瓜
「
暑
天
半
個
瓜
，藥
物
不
用
抓
」
的
諺
語
。
可
見
西
瓜
除
了
消 

，
是
全
世
界
人
民
喜
愛
的
更
季
佳
果
，
被
譽
為
瓜
果
之
王
。 

畫
渴
之
外
，在
醫
療
方
面
，
它
被
認
為
對
腎
臟
病
有
效
的
水 

西
瓜
，又
名
水
瓜
、夏
瓜
，
以
其
汁
多
，
味
甜
，
質
細
、
果
，又
能
防
止
血
管
硬
化
，
促
進
血
液
運
行
，又
有
利
尿
作
用 

性
涼
，食
之
爽
口
，
消
暑
解
渴
而
著
稱
。西
瓜
，顧
名
思
義
就 

，
能
使
血
中
的
廢
物
，
盡
量
從
小
便
排
出
。

李
時
珍
的
《
本
草
纲
目
》
對
西
瓜
的
醫
療
價
用
概
括
為r

是
從
西
方
傳
來
的
瓜
，當
我
們
享
受
西
瓜
甘
爽
濃
郁
的
美
味
時

消
煩
解
渴
，解
暑
熱
，
療
喉
痹
， 

寬
中
下
氣-

利
小
水
，
治
血
痢
， 

-
解
酒
毒
」
。
如
果
以
西
瓜
汁
與
茅 

根
汁
同
時
和
服
，
不
但
利
尿
退
熱 

，
兼
且
可
減
除
尿
血
。
但
西
瓜
住
一 

寒
，
凡
腸
胃
消
化
機
能
衰
弱
，
或一

，
可
曾
想
到
，
這
種
消
暑
的
珍
貴

果
品
的
故
鄉
却
是
在
浩
瀚
沙
海
的

非
洲
熱
帶
撒
哈
拉
大
沙
漠
中
，
據

説
是
通
過
古
代r

絲
绸
之
路7
 

從
非
洲
經
西
亞
、
波
斯
、沿
阿
富 

徐
碩
 

汗
翻
越
泊
米
爾
高
原
進
入
新
疆
的

。驚
以
後
，
西
瓜
在
我
國
大
江
南
北
迅
速
傳
播
開
來
。 

患
有
腸
胃
病
的
人
，
當
不
宜
多
吃
。 

香
港
出
售
的
西
瓜
，多
敷
是
出
産
自
台
灣
，
由
於
經
過
改 

西
瓜
還
可
以
加
工
成
西
瓜
醬
，
西
瓜
汁
，西
瓜
酒
等
。
西一 

良
培
植
，
所
以
台
灣
的
西
瓜
是
没
有
核
的-
而
且
果
肉
家
汁"
：.
瓜
皮
和
西
享
仁
在
屬
藥
上
譽
一
.
定
的
醫
療
價
值
。
表
皮
切 

清
甜
，
是
西
瓜
中
的
佳
品
。近
些
年
來?
大
屣
相
继
行
育
出
削
*
鯉
稱
「西
瓜
翠
衣
」
，
可
用
於
暑
濕
、
尿
毒
症
、
黄
膽
住 

吊
多
無
籽
西
瓜
新
品
種
，
例
如
红
花
、
燕
红
、葵
花
、
te
-sk 
水
腫
等
。
瓜
子
仁
有
清
肺
、
清
腸
、
和
中
、止
渴
等
作
用
，
巾 

大
花
皮
等
。
目
前
，
我
國
種
«-西

瓜
的
面
積
最
大
，缠
産
量
已 
腸
、
胃
、
脾
内
壅
要
蔡-

還
有
降
壓
及
緩
解
刍.

膀
胱
炎
的
效 

居
世
界
第
一
位
。 

能
。 

一 

• 

據
科
學
的
分
析
，西
瓜
果
肉
中
含
有
豊
富
的
葡
萄
糖
、
果

a
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宇
商
業
等
各
項
蕪
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公

平
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當
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弋
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寿
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專

人

指

導

安

全

快

捷

，
服

務

第

一
 

代
辦 - 
切
旅
遊
業
務
，
酒
店
， 

簽
證
，
豪
華
或
廉
價
機
票
， 

代
理
中
國
及
世
界 

各
地
旗
遊
視
光
團
。

來

回

香

港

及

温

哥

華
 

假
期
同
港
，

請
早
定
座
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