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graine de tréfle rouge

DES CONCOURS -

Le tréfle rouge n’a plus besoin
de réclame. Les bons cultivateurs
en font un emploi régulier pour
obtenir un fourrage de premiére
. qualité, tout en enrichissant le sol

.dela ferme.

La valeur du tréfle était .prati-
quement inconnue en Amétique,
il y a deux cents ans; aujourd’hui,
il ne reste plus un coin de notre
province, ol 1’on ignore que cette
plante légumineuse, employée com-
me nourriture de péAturage, foxn,
ensilage ou fourrage vert, constitue
Paliment par excellence pour tous
_ les animaux de la ferme.

11 est aussi connu que le tréfle,
comme tous les autres l1égumineu-
ses, absorbe 1’azote de l’air pour
le transmettre au sol. Cette pro-
priété lui donne la valeur d’un
engrais azoté.

Les agrieulteurs trouvent avan-
tageux de semer du tréfle Touge.
Chaque année, la province de Qué-
bec doit en importer des quantités
considérables. ‘

Les semences étrangéres de tré-
fle rouge manquent souvent de
rusticité et peuvent étre la cause
de déboires dans nos cultures de
foin de tréfle.

Les cultivateurs de plusieurs
comtés pourraient retirer des béné-
fices appréciables en s’adonnant
& la production de la graine de
tréfle rouge sur une base commer-
ciale.

C’est pourquoi, dans le but de
développer, dans cette province et
dans les districts reconnus les plus
propices, la production de la graine
de tréfle rouge, ’honorable minis-
tre de l’agriculture veut bien ac-
corder & trois cercles agricoles dans
chacun des comtés suivants: 1’As-
somption, Bagot, .Beauharnois,
Berthier, Chamb'y, Chateauguay,
Joliette, Laprairie, Rouville, St-
Hyacinthe, Soulanges et Terre-
bonne, un octroi spécial pour ’or-
ganisation de concours spéciaux
dits: “Concours de production
de graine de tréfle rouge”.

BATTEUSE COMBINEE

QUEBEC

TREFLE & 509 du prix du
marchand.

La graine de tréfle récoltée localement
posséde des qualités germinatives que vous
ne trouvez pas chez la graine de provenance
étrangére qui contient,. cependant, des
mauvaises graines souvent Gtrangéres a
votre région.

Youvs pouyeE récolter votre graine de
tréfie A rason deé quelques centins la livre
en autant que vous possédez, en propre ou
en groupe, la machine Voulile pour l¢ bat-
ire, sans aucune perte.
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La Fonderie de Plessisville
PLESSISVILLE P.Q

¥ i Y
Conditions du concours |
~ Nous ' sommes mformés que
le .ministére de Dagriculture de
Québec a décidé de mettre & la
dlsposmon des eercles agricoles
qui seront choisis un oetroi maxi-
mum de $150.00 pour Porganisa-
tion d’un concours de tréfle rouge
pour la productxon de la graine,

Cet octroi sera distribué eomme
suit: $100.00 pour les concours qui
recruteront au moins 15 concur-
rents et $5.00 additionnel pour
chaque concurrent en plus du nom-
bre de 15, jusqu’a I’épuisementrde
la somme¢ de $150.00.

Les champs entrés au concours
devront avoir une superficie d’au
moins 3 arpents et la production
de la graine devra strictement se
faire sur le tréfle de deuxiéme
coupe. :

Le ministére consent & accepter,
pour les paroisses qui n‘ont ]amals

‘organisé de concours, les semis de

tréfle de P'an dernier, mais tout
concurrent prenant part au con-
cours, cette année, devra s’engager
A ensemencer, au printemps de
1926, une superficie d’au moins 3
arpents en tréfle rouge pur semé
a raison d’au moins 10 livres i I’ar-
pent. Le semis qui sera effectué
en 1926 sera destiné & constituer
une bonne prise de tréfle pour les
champs qui devront étre mis au
concours en 1927.

Les cultivateurs concurrents doi-
vent §’engager A faire la premiére

.coupe de tréfle lorsqu’ils en rece-

vront avis deleur agronome. Ils
s’engageront également & faire la
coupe définitive de la 1écolte por-
te-graine sur l’instruction de leur
agronome et ils devront suivre les
directions de ce dernier en ce qui
regarde la méthode de fenaison du
tréfle pour la graine.

Les concurients doivent égale-
ment 8’engager i effectuer le bat-
tage de leur graine de ‘tréfle ainsi

‘que son nettoyage au crible avant

le premier janvier 1927. Ces con-
cours subiront deux inspections,
I'une & 1'6té sur_les champs de
tréfle et une seconde au cours de
Phiver aussitét que le battage et le
criblage auront été effectués. Les

prix ne seront donc distribués

qu’aprés la derniére inspection.

Les cultivateurs qui prenaent
part & ce concours ne peuvent par-
ticiper, avec le méme champ, au

concours de tréfle régulier organisé

par la société d’agriculture.

La quantité de graine de tréfle
nettoyée exigée & la derniére ins-
peetion sera d’au moins 250 hvres

" pour chagque concurrent.

Choix du terrain,—D’aprés M
L.-Philippe Roy, chef du service
de la grande culture, 'a culture du
tréfle pour la graine doit, de préfé-
rence, se faire sur un retour de
cuMure sarclée; c’est généralement
la partie de la ferme la plus éx-
empte de mauvaises herbes. Le
sol doit étre profondément égoutté

P
Le trefle doit étre semé préférable-
ment seul comme graine fourra-
gére et & ruison de 10 &
P’arpent. Lorsque la g

fle n’est pas semée au semoir 9. dis- §

ques, il suffira de do.pner un léger B
coup de herse suivi du rouleau
pour VPenterrer convenablement.

. 1 est préférable de ne. semer
qu’une méme espéce de variété de
tréfle lorsqu’on désire cultiver
celui-ci pour la graine. Le tréfle
rouge moyen est la variété la plus
-en demande.

Coupe de la récolte de grain,—
La coupe de la récolte de grain qui -
protége un semis de tréfle doit étre
faite de manidre.d laisser un chau-
me long, ce qui a pour effet. d’abri-
ter le semis fourrager au cours de
Phiver.

Premiére coupe de tréﬂe.——Au
printemps de 1a deuxiéme année,.
aprés le semis du tréfle pour la
graine, il faudra s’assurer gue la

premiére coupe soit faite en temps,”
si ’on veut que la seconde donne |

une récolte abondante. Le com-
portement de la saison, de méme
que les différences de climat de
chaque district, sont, susceptibles
d’influencer la date de la premiére
coupe. D’une fagon générale, le
tréfle doit étre. coupé pour la pre-
miére fois vers le 10 ou 15 de juing
Si cette premidre pousse ne vaut
pas la peine d’étre enlevée comme
réeolte de foin, on pourra la laisser
sur le champ et faciliter ainsi le
maintien d’une humiditéfavorable
3 la croissance du regain.
Deuxiéme coupe,—La deuxiéme
coupe de tréfle est celle qui doit
surtout faire I’objet de notre atten-
tion, attendu que c’est elle qui
fournira la récolte de graine. I.’on
reconnait que le t-éfle a atteint son
degré de maturité, lorsque les capi-
tules (“caboches”) sont compléte-
ment noirs. A ce moment, il est
facile de sortir les graines de leur
enveloppe en frottant les capitules
sur la paume de la main et &
rebours. On. peut avoir alors un
apercu de la quantitéet de la qua-
lité de la récolte. Au cas ol la
muturité ne serait pas pa.rfaite-
ment uniforme et attendu qu’il n’y
a pas lieu de craindre l'égrenage
surle champ, comme il arrive dans
le cas des eéréales, on aura ftout &
agner & retarder la coupe en vue
‘obtenir une. plus grande propor-
tion de capitules bien miris. Il est
préférable de couper le tréfle rouge
aprés que la rosée est passée.
Fenaison.—La fenaison du tréfle
pour la graine doit étre faite de
maniére & ne pas laisser le foin inu-
tilement exposé au soleil. Ainsi, le
tréfle fauché par une journée "de
beau temps, dans lavant-midi,
pourrg étre ramassé le soir et mis
en veillottes. Ces veillottes seront.
faites aussi 1mpe1méables que
possible et pourront” étre laissées
intactes sur le champ deux ou trois
jours, quxvant leg ndmons atmos=-
phériques. * TApres deux ou trois
“jours, les petxtes ‘veillottes pour-
ront &tre transforimées en veillottes

et de nature plutét 16gére ou frans plus grosses, en mettant deux ou

che que. trop, lourde. Les terres
trop ‘‘violentes’’ ne produisent pas_
toujours: une bonne récolte de
graine.

trois ensemble. Ces dernidres peu-
vent #tre laissées sans inconvé-
nient durant 8 3 10 jours sur le.
éfmiﬂp et%ns*é’ %ouc’héeé*‘éé qui

eoi&BAUu

aura pour avantage de oompléhra?
sa maturité et de faire “mourir

les tiges. Ce genre de fenaison
facilite considérablement le bat

tage du tréfle.

QOn entre la récolte par une jour
née ensoleillée et aprés avoir o
vert, quelques heures au préala
les veillottes de tréfle.

Battage ef nettoyage.—Le trofl
se bat de prélérence par un temps
froid et sec. Il faut éviter de faire
cette opération par une tempé

ture pluvieuse ou humide, ce qui

occasioune des pertes et rend

battage plus difficile. La graine'de
tréfle rouge est difficile & décorfi-

quer et il est important d’employer

pour cette opération, une machlne 3

efficace.
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LA SERTISSEUSE PAR
EXCELLENCE ’i

C EST LA SEULE

qui soit munie du ser? rebordeur bréveté
qui donne satisfaction garantie.
La seule du genre au nys.
fermer, couper et frebo
No 2, 215 et
vous en servir
domestique,
pidces fournles avec la machine et cop-
venant aux différentes grandeurs de bot

tes.
COMPLETE $25-OO

Prix sans couteau ni rebordeur $20.00
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Pour boites et couvercles. ' Deman
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