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Le Pois Mangetout ou

Par G. BILLAULT, Instructenr Horlicole.

Si I'on peutmgerdehvdeur d'un pro-

duit par 'appréaation gue lui donne les

le peis Mangrtout se
égumes.

_ consemmsbeurs,
classe parmi nos meillenrs

Cependant cet excellent produit n’est
counquept un petit nombre de person-

S-knmohé-ilut vendu par quelques
jardiniers seulement. gui le cultive pour
une clientéle privée, le- wdnmh de

légumes ne le ponmaissent pss ou peu, et
dams les petits jardins il totalement
défaut, ex faite de la classe an-

glaise qui le cultive dans quelques endroits.

Nous avons en Vs de le faire con-
naitre, en le faisant cultiver dans quelgues
J&'dlns, nous en avons donné pour en faire
gofiter, et nous en avons fait acheter A
quelgues. personnes qui ne le connaissait
pas

Tous sans exception nous ont déclaré

que ¢'était 1A un de nos meilleurs 1égumes,

et que c’était bien regrettable qu'il ne soit
pas connu du public consommateur.

Pour nous, nous sommes absolument
eonvaincu qu'il faut encourager sa culture
dans 1a mesure du 1 une fois connu,

sa demande éoalera ocertainement celle
‘eclutmv-nél&depouaéconseret
méme eelle des feves,

La différence entre le Pois Mange-
tout et les autres variétés de pois, et ici
is verts seule-
ment; est-gue pour ces , 1a cosse
utpo-rumdnedulﬂéed’memn—

. bppepnrchem‘ethmd dure et co-

Au contraire chez le pois Mangetout
oette memberane ou parchemin n’existe as,
il résulte que la cobse reste tendre et
_mue, méme lorsque les pois sont dé&jd fcn'-
més et d'une vertaine grosseur.

Pour le consommer, on casse les deux
extrémités des cosses, on enldve les fils, #'il

alieu, et on le prépare ensuite de 1a méme
zxgonqne les féves ou les autres vaniétés
de petits pois. Cutdel&queluvxentle
.nom de pois Mangetout, puisque 3 I'égal
de la féve il se consomme avec la cosse,
némelasqueiepmnmeeerhmegms—

Sa culture est la _peme que celle des
autres variftés de pois & £cosser. On choi-
sit de préférence de bonnes terres fertiles,
L:°n saines et de consistance moyenne. Ces
terres doivent étre bien préparées et avoir
regu une bomne fumure. Les semis se font
depuis la fin d'avril jusqu’a la fin de mai,

Les Tablettes d’Exiraits de

Foie de Morue de McCoy,
sont splendides pour les garcennets
maigres ef fréles
Les enfants les aiment parce qu’elles sont

recouvertes de sucre et aussi aisées
a premdre qu’un benbon

7 Clest votre deyoir, mére de famille, de

voir & ce queTenfant fréle, émacié, malade

isse pourétre robuste de corps, d’es-

pnt et de santé.
ies d’i jents donnant santé,

et force, les Tablettes d’Extrait de

oie de Morue, de McCoy, sont si supré—
mement efficaces qu'elles créent de I’éner-

fneetdnlnutdapm&mhommea et

emmes maigres, dansun temps étonnam-

ment court.

Les médecins ot les pharmaciens de
partout les connaissent et si' wos enfants
ont besoin de reconstituants, deraandes
ces tablettes aujourd’hui méme, si vous
voulez qne ceux gque vous aimesz aient un
bon appétit et ajoutent des livres de benne

chair sur ) vous qu’on vous
donne les Me¢Co; :
Elles ne son{ pas_dispendieuges—60
cen éeonomi-
ﬂue, $1.00—et si vous n étel pas satisfaite
; de P'amélioration aprés 30 )m—vot.re
' 2&%‘."&”& malade, dgé d 9 ans,
: {? g6 de
gagna douse livres de poids en -ept mou
- et il est awjourd’hui vi

Une femme décharnée gngnu ‘0 lim
“en 24 jours.

-

Pois Sans Parchemin

suivant les régions, mais il y a toujours
annhge 4 s2mer le plus A bonne heure

Qum qu ’il y ait des variétés naines, nous
conseillons surtout les variétés & rames,
c’est-d-dire celles qui ont besoin de sup-
port, car elles sont plus productives.

Pour obtenir de bons résultats, on séme
en ramgs doubles espacés d’environ 15
4 18 pouces; entre chaque rangée double
on laisse une allée d’ environ trois pieds.

le rapg les semis se font de fagon
A avoir environ detx A trois pouces ertre
~chaque plant.

Lorsque les pois sont bien levés, qu'ils
ont environ deux pouces de hauteur,il faut
es ramer.

Ces rames. ou supports consistent en
branches qui auront été coupées au cours
de Thiver: on choisit de préférence, le
bouleau, 'aulne, le peuplier, le noisetier,
en un mot toutes les espdées fortement
branchues, leur hauteur doit étre de cing
4 six pieds.

Ces supports doivent &tre-enfoncés soli-
dement et les deux rangées 1égérement in-
clinées I'une sur 'autre,de maniére A croiser
Tes extrémités.

De cette fagon, au moyen de leurs vrilles
les pois s'accorchent dans les branches,
montent trés vite et sont ensuite faciles A
cueillir.

La réeolte commerce lorsque la cosse
dhxenforméeetquelemmcommmcea
apparaitre, elle peut durer cing & six se-
maines et méme plus.

C’est, nous le répétons, un excellent 16-
gume, qui doit étre mieux conmu et beau-
coup plus cultivé, dans tous les jardins
pctlts comme gnmds

C’est aussi un prodult que l'on Xout met-
tre en conserve, et iln’y a aucun doute que
lorsque oe pois sera apprécié comme il mé-
rite de I’étre qu'il pourm &tre 'objet d’une
conserve industrelle aussi importante
que celle qui se pratique actuellement pour
les pois et les 2 ves.

Pourriture noire des

Tomates
Par OMER CARON, Botaniste.

D’uhe manidre générale, les jardiniers se
plaignent cette amnée d’une pourriture
assez-répandue sur leg tomates. La pour-
riture des tomates peut étre attribuable A
plusieurs causes, mais ce dont nous nous
plaignons actuellement mérite une atten-
tion spéciale parcequ’elle semble exister

presquti’parnout
La “Pourriture noire des tomates’ a été
décrite pour la premiére fois en 1888, c’est
4 dire il y a plus de quarante ans. Depuxs
elle a été beaucoup étudiée par les meil-
leurs pathologistes du monde entier et
nous savons beaucoup de choses & son su-
jet.
On g’accorde aujourd’hux pour admettre
que cette maladie n’est pas due & aucun
champignon ni microbe, mais qu'elle est
attribuable & une muvwndmtnbutxon ou
& un mauvais approvisionnement de l'eau
qui entre dans la plante pendant que les
fruits grossissent. On trouve bien ocer-
tains microbes ou chnmplgmnl dans les
vieilles plaies,mais presque jamais dans les
jeunes lésions ol la pelure du fruit n'a
pas été brisée,et les tentatives qu'on a fai-
tes pour donner la maladie A des fruits sains
a ue toujours &choué. Dans les cas
ol i3 été possible de pmvoque une pour-
riture avee des portions de fruits es,
les plaies qui se sont développées a’étaient
pas semblables & celles que V'on voulsit
et c'est 12 une preuve que la ma-
n’était pas parasitaire mais simple-
mtatl. phy!olom

xén—
mdadle artificiellement en soumettant des
lots de plants de tomates & des conditions
e m:?& o
a ces
nombreuses qu'il & été possible de tirer
T:alques conclusions au sujet de la nature
la maladie qui nous ocoupe. Nous

ces conditions:
1) Un excds d’gau dans le sol favorise
1a maladie. |

2) Une privation d'eau au moment od

les fruits arrivent A leur

produit
le méme mauvais effet et fait dév lopper

la pourriture noire méme dans les sols sa-
blonneux.

3) L'emploi du fumier (em excds sur-
tout) fait aussi déve'lopper 1a maladie.

4) L'emploi des engrais chimiques 3
la place du fumier a des effets variables
et il est impossible actuellement d’en re-
commander l'emploi pour combattre la
maladie. Cependant leur effet semble plu-

* tdt bon que mauvais.

5) L'emploi de la Bouillie bordelaise
n’est d’aucune utilité pour arréter le déve-
loppement de cette pourriture. Cela ne
veut pas dire de ne pas l'ernplover pour
les tomates parce que d’autres maladies
de cette plante se contrdlent avantageuse-
ment avec elle. Il ne faut pas comoter
sur son emploi pour prévenir la maladie
qui nous oceune, .

Tl sensuit done run cette maladie est
difficilement . contrélable pare qu'il n’est
pas toujours facile de régler I’approvision-
nement d’eau dans une culture. Les pé-
riodes pluvicuses suivies de sécherasses
et les jours de sérheresse snivir de ohiies
ont un mauvais efet pour faire dévelonner
cette maladie. C’est ce qui s'est vérifié
cette année. ’

Ceux qui cultivent les tomates en serres
peuvent tenir compte da ces détails plus
facilement que ceux ami font des tomates
en plmn—rh&mp. T1s doivent savoir de plus
que 'excds de chaleur des serres favorise
aussi la pourriture noire,

La pourriture noire commenee touiours
4 se développer & 1a partie inférieure de 1a
tomate pendante, c’est-d~dire & 1’opnosé de
la cuezre. On ne voit pas de plaie lorsque
le 'r)uble commence,contrairement avec ce
qui se produit lorsqu’on a affaire 4 d’au-
tres pourritures qui entrent dans le fruit
par les plaies produites par les pigQires d'in-
sectes ou les fendillements.

(Quand vofre estomac
est gonflé de gaz

Lorsgue de {’acidité, des “‘points™ et du ballonne-
‘mexnt suivent chague repas

ESSAYEZ SIMPLEMENT CBECY

8i vous voulez tout bonnement awoir

promptement, certainement et permanem-
ment libéré des ennuyeux malasises qui
suivent vos repas — faites, dis au-
jourd’hui, cet essai qui N’ECHOUE
JAMAIS |
Pour quelques sous, achetes, ches le
pbarmacien le plus proche, guelques
petites pastilles de, Magnésie Bisuratée,
prenez-en trois ou quatre aprds votre
prochain repas. C’est un essai simple;
a.gréable et peu colteux, sur leffet
duquel on peut compter en moins de
cinq minutes.  Dans la plupart des cas, le
soulagement se produit mstantanément.
La Magnésie Bisuratée (aujourd’hui
offerte sous forme de pastilles) est une
préparation inoffensive, non laxative,
d’aprés I'ancienne formule de la magné-
sie au Bcsmuth, prise aprés les repas,
cette Psratlon soulage, nettoie et
adouclt 'estomac dont elle neutralise
aussi les acides dangereux qui sont la
cause de la plupart des troubles stoma-
caux. Deimandez a votre pharmacien DES
PASTILLES de Mgnésie Bisuratée —
et commencez 1'essai dés aujourd’hui |

Si vous avez des animaux ou n’im-
porte quoi & vendre ne perdez pas votre
temps A chercher un acheteur. Mettez
une petite annonce dans le “Bulletin do
la Ferme”. C’est infaillible.

Expédiez votre créme & une maison qui a donné entiére

satisfaction & ses expéditeurs depuis au

deld de vingt-cing ans.
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