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La discussion nous fait voir gque
trois des directeurs de b hangue
sont encore endettés vis aovisdelle,
L'un devait 270,000 sur lesquels il a
Py ¢CX25.000 ; un second dont XG5,000
el donndé une assucance sur Ly vie
de 100000 est iudire guirl n'a pas
verse un o centin o enlin, le troisitme
qui devait SXE000 0 pay ¢ K25 000

Fonosomme, trois adnecteurs s
Sept sont endettés envers Ly bingue
et nlont pas trouné depuis bientdn
dix huit mors que Lo bangue estoen
manvalse situation,
ll(‘"('.\\'l”l"‘ 1")"" H'HI'H'“I"""
avienees gils STEient consenties
CUX Memes,

TEy o kv une gquestion qui anrait
A Ctre tranchée an erimnel depuis
longtemps, ear al n'est pas adons
sible gue des directenrs de hangue

]l-\ Fessourees

les

ayant une  responsabihité aussi
gramde que celle des  directeurs
d'une bangue a4 charte  spéciale,

comme dins le eas actuel, pui-sent
suntoriser entre eux a retirer des
fonds déposés par le public et s'en
servir pour leurs hesomns o lenr
commerce personnel sans douner en
cehange de bonnes et valables ga-
ranties,

I ne ot pas onblicr que Fart, 2

de L charte de Bulangue du Peuple

dit que les directeurs  seront per
ronnellement, congointement et soli
dairement responsables pour toutes
les obligations et dettes contractées
par L dite corporation.”

Dautre part, nous ne voyvons rien
dans L charte particalicre de la
Bangue da Peuple gqui autorise les
directents o prelever des avances
personnelles,

I est evident gque la garantic des
directeurs devient illusoire du mo-

Jdogue au tuorure

Sdangereux,

LE PRIX COURANT

LAS NOUVEAUX  AGENTS DE
CONSERVATION DU BEURRE
EI' DU LAIT

De la

Laiterie)

De divers entés, on a imaginé,
presque ala fois, dCemployer comme
antiseptique du beurre, le fluorure
de sodivm auquel ona donné des
noms< plus ou moins hizarres.

H oparait, dit on, que 'emploi de
el ;lll|ih(‘])|i1|ll(f ne prl’-sentv, pour
e consommateur, aucun inconvé.
nient : le fluorure de sodium, quei
que ayant pour acide Macide fluo
thydrigue, corps si éminemment
est lui-méme inoftensif
et F'on peut, sans inconvénient, en
absorber  plusieurs grammes  (dit
an) par jour,

Des essais, sur le sujet, ont été
poursuivis en Alemagne, par le Dr
Tappeiner, au  laboratoire du Dr
Soxhlet ; ils ont &té répétés en
France et T'on n'a pas observé dae:
cidents,

[T est hien certain gue 'on a ob:
serve deéji dans un corps trés ana-
de sodium, le
chlorure de sodium., le sel de cuisine
ordinaire, des propri¢tés trés dufle
rentes de celle des constituants ;1%
cidechlorhydrique et Iy soude, tous

“deux des corps tiés toxigues, mas

le chlorhydrate dammoniaque lui

Ceme est 3 pen pres inoffensaf, tandis
“que e tluorhydrate dammontague
cest encore fort dangereux A manier,

ment gquilssont endettés enx mémes

envers I Banque.

Nous souhattons gque les dépo-
santsetivent de ba Bangue le plein
montant de lewrs dépodrs, mais nous

n'y crovons guere. Des abord, les

directenrs ont aflirmeé gqu'en deux .

ans toutes fes dettes de e bhanque
seriient enticrement payées; main-
tenant b leur faut quatre ans et
niaftirment plus rien quant au der-
nier dividende

Ndéanmoius nous crovons que les
déposants n'ont pas cu tort daccor-
der le nouvean débai demandé, Mais
nous aurions désird quion ~enquit
auparavant de ce o que cotte Padmi-
mistrtion actuelle de L liguidation.

e .

Plus les brecuvages que vous pre-
nez sont legers, s'ils sont purs,
plus ils sont convenables pour ce

climat. Essayez la Biére et le Por-

. ter de Labatt de London.

Nous nacceptons done le tluorure
de sodium qu'avee une certinne hé-
sitition, tout en nous déclarant prét
a nous incliner devant de nouvelles
expéricuces  démoutrant  inocuité
du corps en guestion.

Les doses i employer pour L con-
servation du beurre sont faibles,
quelques grammes par Kilo et cette
proportion rend bien petite la quan-
tté du tinorure absorbée par un
consommateur dans un repas

On a, en France, forcé la dose.
flnoré des bearres & 1 p. 100 et plus,
onca it expérience en granl sur
des bearres hiveésa Ln consommation
publique.  Nucun aceident n'est
survenu, aucune plainte ne s'est fait
cntendre.  Les consommiateurs ne
s'en sont pas apereus, .

Quelgue faible que soit la dose
cmployee, ellese retrouvera a Mana-
Iyse et Fon ne peut pas du tout es
pérer que 'on considérera ce tlno.
rure comme ¢tant naturellement dés
I'origine dans le beurre.

On condamue 'acide borique, fer-
wera-t on les youx sur I'emploi du
fluorure, méme s'il est bien démon-
tré que le corps est inoftensif ?

_Du wmowment qu’on poursuit I'acide

,

borique, un des meillenrs antisepti-
ques conuus, un corps dout on se sert
partout, qui n'a jamais détermin¢
d'accidents, qui est connu, archi-
connu, vemdu par les herboristes et
les ¢preiers méme je crois, il me
semble douteux que l'on toldre le
fluorure, étant donné qu’il est in-
terdit  d’ajouter au beurre toutes
substunces étrangéres o sa nature, A
'exception du sel et du colorant,

Sio 'on considére, maintenant,
Iautre point de vue, le pointde vue
de antisepsie, on ne peut (toujours
dans 'innocaité du Huorure) que
regretter cette proscription si elle
se fait jour.

Le tluorure est un excellent anti-
septique et ¢’est un des mieux ap-
propriés i la nature délicate et tra
gile du beurre.

Je viens d'examiner des beurres
fabriqués en France et datant de
deux mois et plus, les uns étaient
luorés, les antres ne 1'étaient pas.
Ces derniers ctarent devenus ran-
ces ; les premiers étaient dans un
état de conservation parfaite, 'ard
me était agréable 5 le goQt,. tres
normal, ¢tant celui dua beurre frais

Jhai recu ¢galement des beurres
tluorés provenant de la République
argentine : leur fabrication était
défectuense, mais, malgré ce défaur
initiale, la qualité était encore assez
bonne, ils étaient marchands et,
chose plus remarquable eucore, ils

jouissaient de toutes les propriétés

du beurre naturel, la composition
chimique était normale,

Le tluorure se retrouvait dans les
seaux séparées du beurre par la fu-
ston prolongée A 452,

Les tluorares sont, comme on le
sait, surtout d'apres les travaux du
Dr Effront, des bactéricides par ex:
cellence : il est done certain qu'ils
peuvent agir avece eflicacité pour
empécher la désorganisatson de la
cascine contenue normalement dans
le beurre, mais le rancissement da
A la saponitication, & 'apparition de
I'acide formique, de I'acide butyri-
que, ete., ne sera que retardé.

Les beurres argentins que j'al
goltés, commengaient a rancir tout
en étaut stérilisés ; mais, comme 1'a
démontrd M. Duchaux. le rancisse-

went se fait indépendamment de
mgérence des-microbes,
Nous pourrions suivre paralle

ment a celle du beurre, la question
de Pantisepsie du lait - Oa a décou-
vert simultanément, dans plusieurs
pays. les remarquables propriétés
antiseptiques du formol (aldéhye
formique). Il suflit de quelques,
gouttes de formol [3 ou 4] pour sté->
riliser, pour quelques jours, uu litre’
de lait et ce formol appelé de difté-.



