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PETITS GATEAUX Y}
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jaunen d'ocufs bien battus ¢t Ve |
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ajoutrr ensulte lu vanille.  Falr
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Le CACAQ Perfection de COWAN

C’EST le cacao qui donne satisfaction au marchand et a ses
clients. ' '

”

Il est absolument pur, d’un goiit délicieux, et d’une force concen-
trée. Cela veut dire satisfaction et économie pour le client et de
bonnes affaires pour le marchand. -

' Les ménagéres peuvent I’employer d’une centaine de maniéres.
Les marchands qui vendent le Cacao Perfection de Cowan regoi-
vent gratuitement sur demande, une centaine ou plus d’exemplai-

res du livre de recettes du Cacao de Cowan pour étre distribués a
leurs clients.

Le Cacao Perfection de Cowan est fait au Canada et il est du goiit
du peuple canadien. Ceux qui en achétent une fois, reviennent en
acheter encore. La demande continuelle assure des ventes rapi-

des avec une bonne marge de profits sur chaque livre que vous
vendez. :
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