12 LE PRIX COURANT, Vendredi, 13 aoiit 1915 Vol. XLVIII—No. 33

o~

. S = TR

TARS QAM %
EPICIers e (’est une bien mauvaise pohthue

commerciale que celle qui consiste & offrir & vos clients des articles qui ne sont pas & la hau-
teur de 1'étalon de qualité reconnue. La Créme de Tartre'est si souvent frelatée que vous devez

étre bien sur vos gardes pour ne pas vous exposer i tenir une Créme de Tartre frelatée ou de
) qualité inférieure, La Créme de Tartre de Gillett est le pur produit du raisin, hautement raf-
finé et a abﬁlfmﬁt‘gamnti*commrétantchimguement pur—
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avec les

Aliments Marins

commerce et ne satlsferont pas vos: cllents

ments marins et attireront la meilleure classe de clients dans votre magasin.

i Vous ne courez absolument aucun risque quand vous vous approvisionnezd’Aliments Marins
Marque Brunswick, dont les quahtés délectables et saines plaisent aux godts les plus dlﬁiclles

E%E N’ayez en stock que des articles de qualité qui donneront de ’élan.& votre commerce d’ali- «
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