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Epiciers: C'est une bien mauvaise politiqu"e -

commerciale que celle qui consiste à offrir à vos clients des articles qui ne sont pas à la hau-
teur de l'étalon de qualité reconnue. La Crème de Tartre'est- si souvent frelatée que vous devez
être bien sur vos gardes pour ne pas vous exposer à tenir une Crème de Tartre frelatée ou de
qualité inférieure. La Crème de Tartre de Gillett est le pur produit du raisin, hautement raf-
finé et absolument gëaratmiomwltant-L himiquementpur
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L'importance des affaires que vous faite ée nd ---èemn de al é&esar'ac
ses que vous ivez à Vendre. ~ 1 ïhnic inférieures ne;AIF voufroàni jamalisfe ngn [
commerce et ne satisferont pas vos clients.

N'ayez en stock que des articles de qualité qui donneront de l'élan, à votre commerce d'ali-~
ments marins et attireront la meilleure classe de clients dans votre magasin. [

Vous ne courez absolument aucun -risque -quand vous vous approvisionnez d'Aliments Marinse
Marque Brunswick, dont les qualités délectables et saines plaisent aux goûts les plus difficiles.[
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