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M. Méri a vu à fllHtel-Dieu de petitchampi- ieý, dansles prés ;,il en revient chaqud.annéer
gnons plats et blanchâtres, sur de andes;que su même.lieu.d'où on en atiré.,On les recon-
avaient été trempées dans del'oxicrat, ct ensuite fiait à leurs petits pédicules -y!-lindrique, cr.-
appliquées sur les nentres fraciturés d'un pus, ridés à leur base, très courts, qui soutien-.
ina ldu. M. Lemeri a olbservé le même phé. nentdepetitcs têtes; de la; grosseur d'un pois,
nom.ne. Onn vu de mme des champignons mais qui deviendraient beaucoup plus gros,' si
croîtra en. vingt-quatre heures et parvenir à la on no les arrachait pas. lis sont, garnis en-
gro*eur du doigt, sur, des bandelettes dont on dessous de plusieurs sillons qui. s'étendent du
enveloppait les janbes d'un enfant,rachitique centre,à la circonférence. Toute la substance
et.sur le.quel!es on assujdtissait des cclisses. de es champignons, tait à l'intérieurqu'à l'ex-,
M. do Fotigeroux à communiqué à l'Acade. térieur, et blanche, .charnuie, spongieuse, agré-
oie des Sciences une observation d'une autre able au goût et d'une,bonne odeur: c'est pour-
nat)re, mais qui contribue encore à faire voir quoi on-les. enploie sur les meilleurestablesi
combien ce végétal singulier a de vertu produc- dans les sauces. Nos cuisiniers sexercent à
tive, ct combuien il s'accommode aisément de les présenter en:ragoût sous toutes sortes <le fa-
toutes sortes de situation>: il s'agit d'un rham- ces, et l'on nous offre à manger des croutes aux
pignon qui avait pris sa croissance sur tin'au- mousserois, des mou-serons à la.crme, &c.
Ire, mais en sens renversé; en Sorte qu'il y -MORILLE, Ixuletus escNleXiust scie fungus
était adhérent, par sa partie arondie, et présen- porosus,-C'est une.espèce;de champignons qui
tali au-dehqrs sa partie concave et feuilletée, porte. des. graines. Ce champignon est de la
surmontée d'un pédicule qui paraissait très net, grosseur d'une ,noix,' quelquefois, plus. Sa
et n'airoir jamais été attaché à aucun corps substancée estacharnue, toutepercéesdetrous
d'O il eût pu tirer ia nourriture.', Cespheno, de sorte qu'elle. ressemble très bien à des.ray-
mèrànes singuliersl.onnoîit lieu de croire que le' ons le miel. 'Sa couleur. est d'un, blanc îuà
graines des clai ú nions étant extremenient peu rourgeâire,. ou fau.veý; oÙ noire. Elle est
petite peuvent être as(ment transportées sui concave en-dedans, bnncheet coim enrIJuite.,
différentscorp, et qu'elles éclosent et devien- d'une, fine poussißre.; Le pédictilequi soutient
nent sisible dilan le.erpcioits où elleqtrouveniît la. morille est tout blancy creux et garni, ,à sa,
essucset in degré d c eur propre à les partieinférieure, dleracines menues et filamen-

faire paraître. te.uses. Quelques personnes distinguent. qua.-'
-I en ste do même pour les champignons de tre. espèces, îp.morilles par, leur grosseur, leu.

cuisine. Les crittes de cheval ne renferment figure et leur, couleur. On trouve cette, plante,'
donc pas seulement les graines de, ecnlma au printens, dons les bois,, et dans, la plupart,
pignons, mais elle, 'àntnisi un. suc et même des lieux herbeux, humideq, &a.
une craleur propre àles faire ggrmer, de mêm Les mn'rrilles. récentesou sèches, préparées,'
que le sue qui se trouve dans la;racme du pa de différentes manières, passent peur. débicieu'.
nicaptt, lorsquiil, e pourrit, fait éclore le germe ses. On. les met 'dans. différents assaisonne-
du. plus dtlicat de tous les, champgrons (I o mes. "Qui n'a oui.parl; aux gourmanuidsdo
ronge) qui naissent en Provenceet en Langne. moles farcies morilles.fripe, de morilles à l'ita
duc. Ainci la mouss rait ge'rmer la graine lienne,'demorillesqulard,de pain au:; morilles?
des musserons. C'est parn mme raison que L Romains,, beaucoup plus' vohiptueu
quîelquis espòces cdieipîgnns, de morilles, qun 'nous, faisaient leurs délices, de mnorils.
d'agieis, &c., ne vie nent qux racines et ,TvFFEtubgra,-;-II paraît que laîtritle est.,
aux troncs de certins arbres..a D'autres, regardée comme: une espece de chanipignon,
comme;la.chîanterele, la davàre, viennent en puisqu'on la range dans la classe des champi-'ý
pleine , terre à l'omr. gnons quri portent des graines, Leuffe a la,

Nous allons prLenterdans in tableau ac forme, d'une masecharnue, inÇornmeyboteuse.,
couci les diverses espèces di champignonsqu Onen, trouve;degrseset de oires. :Lors .
sot de quelque usage, et auxquels on petit ap- qu'elles comencent natre,elles.ne soqt,,
pliqer tun partie. des choes que, nous avons, guère plus gr'oses qu'uy pois On dit qu'on en
dites ci-dessus. Nousparlerons donc des mous-. a vu quelquefois,,mairès rarement, qui pe-
serons, îles nioriles, les truffes, de'la~*pierr'é'i sient jugqu'une;livre. Le truffgnaîtetcrt.
clinmpignron, de laness'de loup, &c. (laps la,.erre et, ne pag pointin.dehorp,

\'oUsERtON,' fungus UdrnussculcnttS. Comme les cochogsenont fort friands, quanA.>
C?îst:,une iîetite espèce d, champignon qui ils en truuventdans;la .erue, ils,annonentlurs
croit, .unpr itema,' drns les.bois, au mnilieu de~ bonne for.tune par des cris.de joie: cette idiscré
a mousse, arus lesarbre, même entre les épi- tionavertitbientôtle pêtre; celui-ci au: ague.


