
LE- JOURNAL DE FRANÇOISE

tions ; Y esPacÇý me dit-on, est restreint, £4 cuisine facile
et je le regretté, Cgr j'avais un bagage

Ma chère Directrice, d'informations que j'aurais aimé à Poulet aux petits poie

Il faut vous crier trois fois bravo aérer. N'importe, je nie reprendrai à
Votre entreprise, vraiment, est d'un la quinzaine suivante, et si, après tant Coupez un poulet par membres,

joli courage et le sentiment qui vous de détails précisý quelques lectrices de mettez-le-dans une casserole avec du
inspire le plus digne de sympathie. page ignorent encore l'art de beurre, des petits pois, un bouquet de

Vous fondez un journsil féminin où
rlerez s'habiller avec avantage, c'est que ce persil faites revenir le tout. Ajoutez

vous et vos collaboratrices pa
littérature, art, choses mondaines et- seront des buses dont nous lie nous unepincée de farine, mouillez avec

si je vous ai bien comprise -politique occuperons plus une égale quantité de jus et de bouil-

nationale, à l'occasion. Voilà qui est Parlons d'abord des costumes du Ion; faites:cuire et réduire à courte
neuf, palpitant, original. Votre initi-

ntemps, puisque nous sommes à sauce, et ne mettez de sel qu'un instant
ative, pour sûr, auraýun vaste champ Pr'où s'exercer. cette avant de servir.bénie où les nianteaux

,portez une voix épais sont allés rejoindre les"vieilles CeletiEt puis vous ap
fra, çaise de plus à notre concert na- lunes. Les couleurs les plus portées
tional. Aide doublement précieuse, dans les costum. es sont le gris-perle, Quand il est blanc et bien tendre, il
aujourd'hui. L'keure est à l'assimila-

à pab le gris-argent et le brun. Dans les se mangé en salade. Il se sert aussi en
tion, à l'impérialisme niveleur,
sorption brutale des petits peuples par étoffes, on donnera la préférence au ragoût avec de la viande; à cet effet

les gros. Vous serez la bonne voix drap. Ce n*estqu'un peu plus tard faites-lé cuire une demi-heure dans

caressante qui modulera le doux parler qu'on pourra parler d'étamine, de de l'eau bouillante ; ensuite mettez-le
de Frauce. Vous chanterez le cher re- dans de l'eau fraîche ; faites-le égout-
frain des traditions,-des souvenirs, des voile, de grenadine et de chiffons im-

amôurs patriotiques dont nos aïeules, primés qui seront les étoffes de la sai- ter'. et faites-le achever dans du bouil

autrefois, ont bercé l'àme de nos pères son chaude- Là forme de la jupe varie Ion; assaissonnez-le d e. sel, poivre et

,et de nos mères. beaucoup; toutes 1es femmes cepen- dégraissez-le avant de servir. On peut

Devant le flot anglicisateur VOUS (tant dont les jupes seront étroites du au0si le dresger en une sauce blanche
sonnerez du cor, victorieusement. Et haut et larges dtr bas seront- dans les au lieu de bouillon -, cette sauce sera
vous feréz, deuk fois le mois, boütte - f >ý ...

bornes de la mode, La forme ' prin- composée de farine délayée dans du
garde autour du patrimoine français,
grondant les coeurs lâches, Stimulant cesse" continue d'être très recoin- lait, ou mieux encore de la crèmeun

les volontés qui défaillent.... mandée. peu de beurre, un soupçon de poivre <;

Pour cette noble tâche, toujours là Les manches trancheront sur la toua. et de sél.
Canadienne-française a été toute puis-, litë des costuwýs, c'est-à-dire qu'elles etausipane
suite parmi nous.

Aussi grand succèi à vous, Fran. pourront être clé, couleur différente au

drap empIoyýé-: Cest, si vous vous le Mettez deux ou trois Sufs: dans une
çaise. casserole, autant de farine que les ceufis'

'rrès cordialement, rappelez, une vieille mode qui revient.
Les manches, dites Louis XIII, seront el' Peuvent boire; délayez, - mouillez

HUC'rOR GARNICAU.
portées ý énimanchures et poignets avec du lait,, laissez cuire uil quart

étroits, le milieiýýtIrès ample. Un aiatre.d'heure,'en tournant toujours; assiai..

genre en faveurvientdes ba1Ions,ýex- S0nnýz de sucre, quelques gouttes

iffl e et Modts, cepté que c'est< tout le contraire ; le d'essence au, goût, macaronsécrasës.

haut est ai ustéjusqu' aux coudes, lais- Cette préparation fait un excellent

I" ePUIS un mois que je fouille sant échapper un bouffant très large dessert. Elle peut servir en outre.

à votre intention, me«Ianies, el, velours, mousseline, soie ou autres garnir des tartes et des tartelettes faités,

tous les journaux où il est étoffes soyeusM, Les garnitures seront avec de là Pâte feuilletée.

question de cotillons, afin d'en retirer.. élaborées. ' On n'en pourra jamais

ce qui pkut VOUS Plaire, vous être utile, trop faire, ou n'en faire jamais assez."

oit fixer voire goût sur là coupe encore Soutaches, rubans, dentelles, dentelles,,

incertaine de votre prochaine toilette. Surtout, les pli» rïches, les meilleures,

CI est assez, vous dire que la directrice seront à I*ordre:du jour.
1.,es femmes qui se jettent e la tête

dé ce journal ma confié le soin'de, ce je parlerai des blouses, la prochaine des hommes se, trouvent bifmtôt-
département et que je devrai nî ac- fois. Les chapeaux s'annoncent bien sous leurs pieds."
quitter dg mes fonctions sousz les Peines point de , formes trop excentriques, (Mme de Lesôinasge.
les plus sévèresl - du moins cl' après les tuais fleuris 1 ýQue c'est comme, un

menaces de Françoise qui, Pltig habi- bouquet de fleurS ! Le chapeau . tout

tuée à commmider qu! à prier, ( 1) en- noir règne de même, toujours suprême. . .....

tend que tout ularc1w au doigt.et,à je pompon tient bon, en en verra èii- bain un., Mari, n y a qu'un-,

l'Sil, et ne se gêne pas, pour Vous le core en pl=ese, en chiffon et.en fleurs homme dans une ftnIline mariée, îl,

dire a un homme,. un, PtÎýe, une Mère ëi
tant.de coule4r noire que brillante

cetté lois, je dois résumer Ieý plus Ut voilà. une. femme',

P ible les résultats de mes observa-


