GAZEITE DES CAMPAGNES -~

Cest. aussi en’ faisant un bon choix- de porte-
“graines, qu'on est arrivé & avancer de plusieurs se-
maines la ‘maturité de cerbains légumes ;. de méme
qu'y obtenir des pommes de terre mtissant plus
vite les unes que les autres. Certains javdiniers ont
réussi méme, par une culture toute spéeiale et unc
abtention trés soutenue, & obtenir trente & quarante
especes de pommes de terre, d’une forine toute par-
ticulidre et mhrissant & des intervalles différents. 11
en est de méme des.carottes et des choux dont on
possede plusieurs variétés, plus ou moins précoces,

Choses ot anbres
Bonne alimentation du bétail. — M. Villeroy a signalé,
d’aprés un Cerivain allemand, les avantages que I'on ob-
tient ‘en nourrissant bicn le bétail.
Voici les prineipaux : . :
La méme quantité de fourrage consommée par dix ani-
“maux biea pourris, produit plus de travail et de viande que
st clle était consommeée par vingt animaux mal nourris ;
1ls fout plus de fumier et de meilleur fumier.
- Ces dix animaux exigent moins de’ capital, par consé-
quent leur compte a moins dintéréts & servir.
. Avec moins de bétes on'a aussi moins de risques, -
On a aussi moins de travail pour lessoins & Jeur donuner,
"par conséquent moios de main-d’euvre i cmployer.
. Une béte en bon état, qu’on est foreé de réformer, a une
* bien plug'grande valeur qu'unc béte maigre. Si un acei-
dent survient & une béte maigre. clle cst presque entiére-
ment perdue. I
S'il survient une annde. de disette, les amimaux en bon
¢tat,supportent mieux les privations. .~ -7
- Des bétes bien nourries, soit au piiturage, soit A 'Stable,
ne:sont. pas esposées aux accidents qui arrivent si souvent
3 des.apimaux-affamds.
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A I'appui.des:avantages que

» Pon peut obtenir ca nour-
rissafit abondamment le bétail, M. Vi leroy cite le fait sui-
vabbl., it e
i «. Dix wvachiers suisses vinrent-proposer i M. Ricdesel de
lui achetér, tout. le lait de sa vacherie. M. Riedesel répon-
dif:pariute autre proposition en vertu de laquelle il se
chargeait de la pourriture des vaches et vendait, 4 un prix
6 ‘pour. toutes, le lait aux vachers qui acceptérent. Tout
changea:bicatdt A -vue d'wil, 4 ce point que, devant I'épui-
sement rapide: de:ses provisions de fourrage, M. Riedesel
dué vendre:la moitié de ses- vaches pour tewir ses engage-
ménts, de -bien: nourrir celles qui resteraient. Les rations
étniont:doublées, mais le produit des traites doublé, triplé
et méme plus que quadruplé. Un quintal de foin, ou ses
équivalents nutritifs, produisait trois fois plus de lait, sous
I’act on d'une nourriture abondante que sous 'ancien 1é-
gime d’une ourriture moyenae. ” )

Ce fait puisé parmi ccut autres par M. Villeroy, dans
son ¢ Manuel d’élevage du bétail, ” confirme la supériori-
té économique d'uné nourriture abondante, savs prodigalité
comme sans gaspillage.

Un apimal régulidrement et compldtement nourri, mange
jusqu’d ce qu’il soit raseasié, pas plus qu’il ne convient A
son bien-8tre ; 1l n'y a que des animanx qui souffrent de la
faim ‘qui se donnent dz2s indigestions. -

Aux gens de la campagne.~Chez up grand nombre par-
mi vous, demeurant dans les ancienues paroisses de cotte
province, il y a daus vos greniers de vieux coffres ou buffets

* du sjécle dernier, oil souvent s trouvent entassés de vieux

livres, des petites brochures, des almanacs, des anciens livres .
de pridres et d'éeoles, de vieux journaux des zatéchismes,
et d'nutres. objets  complétement_inutiles. pour la  plupart -
d’entre vous, ct qui nous seraicnt, 4 nous d’voe grande uti--
lit¢ pour compléter une collection de livres canadiens, & la-
quelle nous travaillons depuis longtemps. - . 5 _

La faveur que nous demandons aux lecteurs de ce jour-
nal, ¢’cst de se donoer l¢ trouble de fureter dans les endroits
que nous venons de mentionner, ot de nous faire parvenir
une liste contenant les premiers mots du titre et la date de
chacun de ees imprimés canadiens que l'on aura trouvés,
dont la publication s'est faite avant 1840, - sans oublier les
autres volumes, qui, quoique imprimés ailleurs, oot trait 4 -
I'histoire du Canada. . = c .

L’on pourrait aussi, si on le préféve, faire un paquet de
cc que l'on,a, et venir.nous montrer le tout & notre maison,
un jour gue Yon viendra A la ville. Lies gens seront généra-
lement récompensés de leur trouble, - ' .

Nous désirons surtout nous procurer le ¢ Catéchisme du
diocdse de Sens 7, qui fut impriwé 3 Québec en 1765
(MDCCLXYV), etaussi un volume de. cantiques que nos
grand méres appelaicat souvent, *¢ Le cantique de Mar-
seille ”, et dout le titre: se lit comme suit : Caatiques de
I'ime dévote, divisésen XTI livres ete,” -imprimé 4 Québee
par Fleury Mesplet et Chs Berger en. 17750 . -~ -+

Un prix~¢levé sera douné pour l'un ou l'autre . de ces
dcus volumes, -pourvu que l'exeniplaire soit bien conservé,
Q S'adresser & P. Gagnoun,; 67 rue.Du Pont, Saint Roch de

aésbee. S :

RECETTES
, SR

Vin de gadelles noives, gadelles rouges, framboises ou

cerises, -

On peut employer ces diffdrents fraits 2 la fbrication
Q’un viu, qui serait peu coiitenx, parle pro-~édlé suivang.:
Pressez ces fruies dans un pilon. ou su moyen «dne
presse { frnits, pour en extraire lo jus; puis prenez un
baril bien fore et bien vettoys, pour y mettre fo jus des
frnits que: vons emploierez i la fabrication de eo vin, quo
vous anrez préalablement passé an tamis. Mélez quantité
égalo de jus du fruits avec de Pean, ot vous en templirex
Lo baril an trois quarts. Ponr chague. gatlon de liguide
mettez trois livres et demi do cassonnade Lrune. Puis
bouches.

Tiiquewr auw gadelles noires,

Cette liquenr est I'ane de celles dont-on fait le plus
générnlement uange pour fes malades ; elle est frtifinnte
et stomachiquy. Les feuilles se preserivent en infusion &
une poignée on environ, pour trois demiards do vin quand
olles sont vertes, et depuis deux jusqu'd wrois gros guand
clies sont séches ; on doit cueillir ces feailles avant quo
le fruit soit mir, dans le cours du juiliet. .

La liqueur se prépare de la maniére snivanto : S

Dés que les gadelles noives sont en parfaite maturité
on les fait macérer an soleil pendant huit jours dans une
cruche de grés bien bouehde, dans luquelle on aurn wmis
un gallon de wisky pour quatre livees de gadelles noires
¢t deux poigndes de fenilles vertes- do gadelier noir. Au
bout de huit jours, on filtre lo mélange ; lu liquenr ainai
obtenu est mise de nonvean dans i méme crueho de grés
‘préalablement bien netioyée. On v ajoute d'nbord un si-.
1op trds cluir, préparé asee deux livies de cassonnade
iblanche fowdue dine une pinte dean, puis une demi-once
de oanclle ev un tieys donee de clous de g.rofle moulu,
:Aprés un mois de macéruticn, on filtre do nouveau cette
Jiquour pour mettre ex bouteilles. .



