LA MAISON BARRIGD

Occupe la rue Fortifications 4 Montréal. 4 Montréal. Ily a dans ces caves des
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense
I'hygiene publique, car son succés sera la substitution du vin & I'alcool.

Nous donnons ici un certificat.

None soussignés N. Fafard. M, D. prefsseur de chimie & L'Universitc Laval et C A Pfister
professeur de chimie i L’Ecole Polytechuique, certilions aveir examiné trois échantillons de
vins canadiens & nous remis le 22 jauvier dernier par M. Barré et Cie de Montréal : Vin rouge
vin hlanc et vin de Sicile.

¢ La premier, vin ronge, d’une densité de 1 & 60ur,, avail un percentage d’alcool de 12.2,un
acidité correspondant & 16 milligrammes 3 ’ammoziaque, accusait nettemeni la présence du
tannin,

“ Le srcond, vin blane, d’une densité de €. 995 & 600 r., avait une richesse alcoolique del7.4,
une acidité totale correspondant & 13 miliigrammes 3 d awmonidque, accusyil une quantité no-

teblement plus feible de tannin,

« Le troisidéme, vin de Sicile, densité 1,005 & 600 r. avait une rich=sse de 16. 8 p.0;0 en alcool
une acidité totale correspondant & 15 miiligrammes 7 ’ammoniague, accusait une quantité de
tannia intePmediaire entre les deux préeddents,

¢ XNous n'avons trouvé nulle trace de substances fucheu-es, de soplistication, d addition
nuisibles, de malidres ¢lranglres au vin naturel

— Les vins étaient d'un lel aspect, limpides, d'un bowquet agré:hle et parliculier pour
chacun d’eux, Dégustés, le vin blanc €tait sec et aicoolique, peu sueré ; le vin rouge, plus
suere, plus acide, avec un goul de frambaise particulier & certai.g raisins de ¢2 contiuent ; le
vin de Sicile plus sucré, iris agréable,

Nous devens remarquer que Ja saveur acide est due surtout & la présence du bilartrate de
polasse, élément essentiel des vins naturels ; I'astringance est due au tanpin naturel qui donne
aux vins leur tonacité.

 En somme nons avons trouvi: dans ces vins les caracléristiques dee vins de raisin, ils sont

saing, bons et plaisent au palais,
N. FAFARD. M, D. — C. A, PFISTER.

Exposition d'Ottawa, I884— T premiers prix, un prix extra; un diplome ; uwne médaille
d’argent, une meédaille de bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1835 — 2 premiers
prix et deux seconds prix — Expotilion universelic de fa Nouvelle Orteanz 1856— Un sccound
prix_ei deux diplomes. '




