
Occupe la rue Fortifications à Montréal. à Montréal. Il y a dans ces caves des
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
graLde joie du consommateur dont le goût est délicat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du vin à l'alcool.

Nous donnons ici un certificat.
Nolic Foussignés N. Fafard. M. D. profsseur de chimiý à L'Université Lavai et C A POistpr

professeur de chimie à L'Ecole Polytechnique, certilimis a\vcir examiné trois échantillons de
vins canadiens à nous remis le 22 janvier dernier par -Ni. qarré et Cie de Mlontréal ;Vin rouge
vin blanc et vin de Sicile.

ILe premier, vin ronge, d'une densité Ils à 60,F., avait un pceretage d'alcool de 12.2, un
acidité correspondant à 16 milligraniaws .3 r'ammoýiaq1e, ageuspi. nettcrment la présence du
tannin.

ILe spcond, vin blanc, d'une densité dIe tP. 995 à 60o r-., avait une richesse alcoolique del 7.4,
une acidité totale correspondant à 13 miligrammes 3 d amm311oniaque, accusait une quantité no-
tablement plus faible de tannin.

ILe troisièmne, vin de Sicile, densité l.005 à 60,) F. avait une rich-csse de 16. 8 p.010 en alcool
une acidité totale correspondant à 15 imiil4ranimes î d'ammoniaque, accusait une quantité de
tannin intel"médiaire entre les deuix priécêlPnts.

1,Nous n'avons trou% é nulle trace de substances flachetaes, de soph;stication, dl addition
nuisibles, de matières étrangères au vin naturel.

- Les vins étaient d'un liel aspect, limpides, d'on bouquet agré h Ile et particulier pour
chacun d'eux. Dégustés, le vin blanc était sec et alcoolique, peu sucré ; le vin rouge, pluas
sucré, plus acide, avec un goût de framboise particulier à certails raisins de ce contiinent ;le
vin dle Sicile plus sucré, trés agréabîx.

Nous devoirs remarquer que la saveur acide est due surtout à la présence dlu bitartrate de
potasse, élément essentiel des vins naturels ; l'aslring,,nce est due au tannin naturel qui donne
aux vins leur tonacité.

Il En somme noirs avon«s trouvé dans ces vins les caractéristiques dm~ vins de raisin, ils sont
sains, bons et plaisent au palais. N.FFR.M .- C .PITR

Exposition d'ittawa, 1884- 7 pre.niprs prix, un prix extra; un diplor't ; une médaille
d'argent, une médaille de bronze. (36 concurrents) Expoýi1io9 de London, 1885 - 2 premiers
prix et dtetux snconds prix - Exposition ut, výrsvl ii le. 1t Nouvel le PSlna 86 - Un bicou d
prix-et deux dili.lmes.
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