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L’ENSEIGNEMENT PRIMAIRE

tours du journal sur 'état de souffrance de
notre agriculture, ot Jo suggdrais, comme
un des moyens les plus efficacos ot les plus
prompts d’amelioration, Pencouragement 4
donner 4 la production des metilleurs beur.
res ot fromages,  Jeo fis voip que la panacée
proposée jusque I pour I'amélioration de
neire agriculture—'engraigsement dy bétail
en vue du marchéanglais— étaiy une erreur
capitale ; pour deux raisons: lo. parce
Wil exigerait tout d’abord la disparition
es petites raees francaises du Pavs, pour-
tant si économiques et si rustiques, au
profit des éieveurs des grandes races étran-
geres races qui so centonteut fort mal du
Bystéme de culturesuivi dans Ja partio fran-
¢aine de notre provinee ; 2o. parce que la
nouriiture nécessaire a la production de
160 1bs. de viande, valant sur pied tout au
Plus................ cessrmeeniana, orees 8 5.00
peut produire facilement une
moyenne de 64 1bs de beurre va.
lant aujourd’hui, & %56 In livre.... 16.00
ou bien 175 1bs de fromage valant

4 12%c l1a livre.......... veesenenns 22.32
ou bien encore 120 lbs de froma-
ge maigre, & 6¢ la livre.......7.20
et 64 1bs de beurre valant...16.00 23.00

84D8 compter le lard, ou les veanx produits
avec le petit lait de beurre et lo fromage;
€O qui couvre 8ssez souvent les frais de
Iain d’@uvre qulexigent ep plus les soins
de ia laiterie sur la simple production de la
viande.

Je croisdone avoir démentré, a Pévidence,
que les cultivateurs do la province de Qué-
bec, en refusant de fairo Jusqu'iei Pengraig
serent du bétail, partoul oi la production
du beurre ot du fromage était facile, ont ey
parfaitement raison.

Les chifires ci-haut cités n'ont pas pu
étre contredits, Ay contraire, les meilley-
res autorités en Angletorro admettent
maintenant, qu'étant données les meilleures
vaches laitiéres, il est méme possible de
produire une livre de beurre (ou son équi.
valant en fromage) pour une Ib. de beeuf,
produite également  dans eg meilleures
conditions. Les enquétes agricoles que 1'on
vient de taire, afin d'établir les causes de
malaise parmi les coltivateurs anglais,
constatent éualement que si, en effet, les
cultivat.urs sont dans un état critique
partout ot l'on s’appuie principalement sur
la productien de ig viande, d’un autre cbte
les bons producteurs de lait, de beurre ou
de fromage n’ont nallement souffert de Jg
crise agricole,

Ces faits m’ont paru trop

importants
pour 8tre passés sous silence,

L’année derniére, j'affirmais encore que
Pétablissement d’écoles do laiterie dans
¢eite provinee aniait pour effet d’ang-
Tmenter eonsidérablement Ia valeyy de nos
produits, ot jo consecillais do créer immeg.
diatement une de cos éeolos daus le district
de Kamouraska, qui se distingue encore
par sa grande production de beurre, mais
non plus, comme autrefois, par I'excellence
dans la qualits,

La création de cotte école, quin’s que
quelques meis d’oxistence, a produit des
effots qui_surpaseent nog meilleures espé-
rances. Malgré toutes Jos difficultés inhe.
rentes i ces eréations nouvelles dans nos
campagnes, les produits #e cotto fabrique
ent pusge vendre sux plus hauts prix du
marché. Clest au point que le beurro de
la fabrique-école s'oxt vendy a Québec 28¢
et 30cet qu'il n’yen gvaijt Ppas pour Je
quart des demandes, tandis que les bons
beurres d’automne, faits dans les environs
immediats de la tabrique s'écoulaient faci-
lement 3 15¢ 1a livre,

L'élan denné par Ia création de cetto
€cole, et par les articles du Journal d’agri-
culture qui I'ont précédée ot suivie, ne s'est
pas ralenti ; au contraire, Aujourd’hui, on
entend partout parlerde fabriques de beurrs
et de fromage  établir, et on mo demande
tous les jours ol trouver de bons fabricants
pour prendre charge de nouvelles fabriques.
¥ alheureusemont, ¢e sont encore les hom-
mes compétents qui manquent ; Jjo nu sais
plus ot ‘en trouver, et los salnires sont
montés & des prix exagérés, Diailleurs, il
0’y 2 pas de doute que pour un fabricant
de beurre ou de fromage vraiment habile

ot connaissant 10us les gecrets de son art, il
J en a au wmoins dix, dans cette province,
auxquels il resto beaucoup 4 apprendre.
C'est un fait indéniable que le fromage
&énéralement produit ici,4 de rares excop-
tions prds, est de 22me et de 3amo qualité ;
en conséquence, il se vend a Montréal de
10 & b 079 moins cher qu'a Ingersol, Ont.,
2 100 lieues A I'ouest de Montreal ! Aprés
uno étude ruivie de la question, j'ai flequis
la conviction que cela dépend de trois

causes : lo. le manque de connaissances
parfaites chez les fromagers ; 20, I'infério.
rité des constructions, surtout de la cham-
bre & faire sécher lo fromage ; 3o. I'état
plus ou moins avarié du lait lorsqu’il arrive
2 la fabrique.

Or comme la production du fromage en
Cette province s’éleve & plus de 15,000,000
Ibs. ~valant tout pras de 82,000,000, ot
comme il est comparativement fucile d’éle-
ver la valeur de ce fromage d'an moins 10



