
146 LENSEIGNEMENT PRIMAIRE

tours du journal sur 'état de souffrance de L'année dernière, 'afrMaiai encore que
notre agriculture, tj ugaicomme l'établissement d'écoleii (le laiteiie dansun des moyens les plus effoion ces et les plus ceLte province nuî ait pour effet d'au -prompts d'arelioation, l'en mlr ge meut à menter considiérablenont la valeur de nosdonner à la production des meilleurs beur produits, eue donseillais de créer immé-res et fromges. Je fis voir que la panacée diatement une de ces écoles dans le distric'tproposée julque là pour laméoration de de Iamouraska, qui se distingue encorenereagriculturehéaengaisémentau 

bétail par sa grande production de beurre, mais
en vue du macéagas.ti n erreur non plus, comme autrefoiprleclnecapitale ; pour deux raisons : Io. parce dans la qualité. par e
du'il exigerait tout d'abord la disparition La création de cette école, qui n'a quetants coraces françaises du pays, pour- quelques mois d'existence, a produit destant si économiques et si rustiques, au effets qui surpassent nos meilleures espé-profit aes éleveurs des grandes races étran- rances., Malgré toutes les difficultés inhé-gères races qui se contenteat fort mal du rentes à ces eréations nouvelles dans nossysème de culture suivi dans la partie fran- campagnes, les produits Ule cette fabriqueçaite de notre province; 2o. parce que la ont pu se vendre aux plus hauts prix duno iture nécessaire à la production de marché. C'est au point que le beurre de100 lbs. de viande, valant sur pied tout au la fabrique-école s'o.t vendu à Québec 2 8oplus ...................... 5.00 et 30c et qu'il n'y en avait pas pour lepeut produire facilement une quart des demandes, tandis que les bonsmoyenne de 64 absude beurre va- beurres d'automne, faits dans les environslant aujourd'hui, à 25e la livre.... 16.00 immédiats de la fabrique s'écoulaient faci-ou bien 175 bs de fromage valant lement.à 15e la livre.i ncore..20..b ....- 22.32 c 'élan donné par la création de cetteou bien encore 120 lbs de froma- école, et par les articles du Journal d'agri-ge ma e, à 6c la livre ... 6.20 Culture qui l'ont précédée et suivie, ne' sestet 4 lbde beurre valant... 16.00 23.00 pas ralenti; au contraire. Aujourd'hui, onsans compter le lard, ou les veaux lroduits entend partout parler de fabriques de beurreavec le petit lait de beurre et le fromge; et de fromage à établir, et on me demandece qui couvre assez souvent les fiais de tous les jours où trouver de bons fabricantsmain d'oeuvre qu'exigent en plus les soins pour prendre charge de nouvelles fabriques.de ja laiterie su la simple production de la Malheureusement, ce sont encore les hom-viande. 

nies compétents qui manquent; je nu saisJe crois donc avoir démontré, à l'évidence, plus où en trouver, et les salaires sontque les cultivateurs de la provine de Qué- montés à des prix exagérés. D'ailleurs, ilbec, en refusant de faire jusqu'i i l'engrais n' a pas de doute que pour un fabricantserrent du bétail, partout où la production d beurre ou de fromage vraiment habiledu beurre et du fromage était facile, ont eu et connaissant tous les secrets de son art, ilparfaitement raison. ycités n'ot as y en a au moins dix, dans cette province,Les ceifres ci-haut u uxquels il reste beaucoup à apprendre.être contredits Au contraire, les tteiltu. C'est un fait indéniable que le fromageres autorités en Angleterre admettent généralement produit ici, à de rares excep-mainteant, qu'étan t données les meilleures tions près, est de 2 ème et de 3ème qualité ;vaches laitières, il est même possible de en conséquence, il se vend à Montréal deproduire une livre de beurre (ou son équi- 10 à 5 0r moins cher qu'à Ingersol, Ont.,valant en fromage) pour une lb. de beuf, à 100 lieues ù l'ouest de Montréal ! Aprèsproduite également dans les meilleures une étude suivie de la question, j'ai Requiscoiditions. Les enquêtes agricoles que l'on la conviction que cela dépend de troisvient de laire, afin d'établit les causes de causes: o. le manque de connaissancesmalaise pa-mi les cultivateurs nglais, parfaites chez les fromagers ; 2o. l'infério-contatent également quesi, en effet, les rité des constructions, surtout de la cham-cultivat urs sont dans un. état critique bre à faire sécher le fromage ; 3o. l'étatpartout où l'on s'apvuie p'incipaemet sur plus ou moins avarié du lait lorsqu'il ai-rivela productien de la viande, d'un autre côte à la fabrique.les bons producteurs de lait, de beurre ou Or comme la production du fromage ende fromage n'ont nullement souffert do la eette province s'élève à plus de 15,000,000crise agricole. Ibs. valant tout près de 82,000,000, etCeo faits m'ont paru trop importants comme il est comparativement facile d'éle-!poUr eLe passéB Sous silence, ver la valeur de ce fromage d'au ruoins 10


