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JIKoldsmt dang«tu lit de pommes de terre recouvert de de sel et de jus de citron. mais on est
fromage jusqu'à hauteur de la came- moins certain de la bonne réussite.

Sét.-Nous introduisons ce mot an- role. Cuisez très doucement et pen- ' MoyliN .D'RNLUVeR 1ýES TACHUS
4lais dans certaines locutions dant environ deux, heures avec feu DZ ROUILLX SUR CACIER XIICYRLÊ.-

Un sel de salon un ameuble- dessus et dessous. Renversez la casse- Frottez d'abord la partie atteinte avec
ment de salon. role sur le plat ; les pommes doivent un peu de cendre mouillée, puis ache-

" Un sel 'de vaisselle un service alors tenir et former un gâteau bien vez avec du pétrole. S'il y a beaucoup
de vaisselle. en couleur. de rouille et sielle 'est ancienne, lais-

Un sý1 de boutons une garni- eRtMFC 1 LA VANILLn. - Faites ser l'objet tremper dans du pétrole
ture de 'boutons. bouillir un litre de lait avec de la va- pendant quelques heures.

"'Un set de cartes un jeu de nille, une demi-livre de sucre laissez CONTRX LUS GURÇ' RUS.-Prùfon-
refroidir, mélangez huit jaunes d'Sufs, (les ou superficielles, les gerçures dis-

Un set de cheminée une gar- passez au tamis et faites -prendre au paraissent plus souvent àvec la plus'4#ture de- foyer. bain marie. grande facilité, au moyen d'un peu
Un set de livres" une collec-

11tâ de livres. GËLATINE AU CAPfý.- Une OnCe de d'huile d'olives où d'amandes, de
gélatine, les trois quarts d'une cho- beurre, de cacao, de moelle de bSufUn set en diamantq une parure
pire de café fort, la moitié d'un de- ou de pommade de concombre; d'au-d, 1 è diamants. ni iard d'eau froide. Trempez la géla - tres fois, quelle que soit leur profon-

Un set d'amis un cercle d'amis.
tine dans l'eau. Chauffez le café, deur, leur curation nécessite l'usageLe BuUeli arlerFranfais.
mettez du sucre au goût et versez la dès médicaments astringents, des
gélatine. Agitez tant qu'elle n'est substances toxiques et même du fer
pas parfaitement dissoute et versez rouge. On combat-avec le plus grand

DÎNER DU PAQUUS dans le moule. succès une de ces affections rebelles

i;ALAI>it PARisi 14 NNX. - Hachez le Servez avec une garniture de crème par applications réitérées de-coUodion

15eelet; faites fondre un quarteron de fouettée. élastique; nous recommandons cette

beurre, un quarteron de fleur, que vous pratique facile à noslecteurs et à nos

'niêlez au beurre, une chopine de lait, confrères. Le premier contact du

deux jaunes e.Sufs, ajoutez moutarde, POUR 1 XNLeVXR LUS TAcnxs DU liquideéthérè est assez douloureux-,
ý-v'ibaigte, poivre et sel. ROUILLe SUR LU LTNc1e-0n doit au- Mais les applications. suivantes sont

tant que possible éviter les taches de supportées sans murmures ; on les feraýe&rRk9 Au cÉLnPr.-]ýavez deux ce genre en n'accrochant jamais aucun accepter même aux enfants.
1ý1edS de Céleni, coupez-les par petits linge sur des clous on des crochets
'bâtons, et faites .-les cuire bien tendre d'acier, on se servira de cordes ou de Se .laver tous les jours les mains et

d[à 1 es l'ea .ù après quoi, ajeùtez des fils -de iýr galvanisés. ies pieds dans de, l'eau salée, 0 aeis- la-
C"est aussi quelquefois lors de la quelle on aura mis de la poudre deh,àftrqés avec un peu de jus maison lessive que le linge se trouve taché, camphre.

goût. ce qui ný aurait pas lieu si l'on avait le Seïrictionner légèrement les ýpied s
C6TE-L1VrýXS Dn VeAU AU LARD.- soin de garnir la.lessivuse de chiffons

iýoupez du'petit lard en tranches, qui n'ont rien à craldre, les pièces les mains en les humectant de
placées au milieu sont à l'abri de la temps jýn temps avec de, l'eau-de-vie,

ý!ùëttez4e à l'a casserole avec un peu de rouille. camphrée.
faites-le revenir, placez ensuite , Il existe plusieurs manières de faire ert)us les soirs, en se couchant, e.n

-les. côtelettes dessus et faites cuire disparaître les taches de rouillé. velopper les mains ou les pieds., dans
1eùtýMent-à feu doux. La meilleure est sans contredit celle des linges mouillés et saupoudrés dequi consiste à employer du sel d'oseille,Quand les côtelettes sont cuites à it est un poison camphre.mais comme ce produi
pOlàt,.,4reMez les dans un plat.aveèlles et qu'il brûle lelinge, il importe de Se'frictiomer avec de l'eau de ýCo-
lardellé dessus ; mettez dans la casse- procéder, avec beaucoup de soin. ýlogne pure ou une forte décoction -de

ý__Z101# qui a servi la cuisson des côte- Dans une petite terrine on met de plantes ar=atiqtmo dans 'du vin.
lèttes deux ou trois jaunes d'oeufs, l'eau bouillante au-dessus de laquelle Pour avoir cette décoction prendre des
q4elýue8 . c , ùillerées de botilllon, persil on place la partie tachée que l'on sau- the$, de la ý saute, du thym dupoudre de sel d'oseille en poudre

'&hàlbttês hachés, OPé Z la liaison - avec l'index de la main droi , on rociark, faire bouillir des feuillesde
ýouteZ un filet de vinaigré,,dù poivre, frotte doucementsur la tache quel'on ces plantes, dans du vin et s',Mmvit
=ýptQ de selegi vbus lè jugez utile. fait légèremelit pénétrer dans l'eau à froid..-ttes éhaude. La tache doit disparaiet Versez tette Eâuce sur les c6tele tre lors

de la première opération, niais <si ene Si l'on vient de jeter de lencre ýs*r
DIX. POXliks 'DU 'ritakg.- est; ancienne, il:«t quelquefois tdces- un tapis, séche-le autant ýqt-ýepoîMible

et obupez de pommes de terre taire de reconimen= une deuzëme avec une époneoù un papierbuvard,
iW'tiýittr-hé cil4cei, beufW uné' fois, puis jetez ýdu sel sur la tache et fiit«ý

On rince plusieurs fois, puis on laveMel rangez dAni.je fond. 4es pommes lé le pên@trgr... Qu"d le tel ýse noirch,#,lite comme rordinaire.
de POIVM "À, Ou .,Peut a lexpà li, : à la batty«-Iýrêttnettft-es d0autre Juê«ý. &",M , . iltiate ý . 1ýý Il 1
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