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240 km. om dagen'

10. 8. 2 )%,
Mig bar man jimt fortrampat
alltsedan gamla dar
och skoningslést utnyttjat,
till dess jag knappt fanns kvar.
.

1.8.2 4
En hirskare pd jorden
Jag Ar med vildig makt,

och story skaror bhar jag
for mina fotter lagt.
-

10. 11. 12, 2. 4
Forutan ritta fdran
jag stode mig nog slitt,
och till mitt namn hirovan
Jag dgde knappast ritt
-

13. 8. 4. 6. 2
Ett litet troget sillskap
och sndll, tillgiven vin
du pikert | mig finner.
Sig, kinns jag nu igen?
R

2 12.11.6.6
D& mine midnga tjdnster
min herre jag skall ge,
jag ofta plir upptrida
i grant och fint livré.

»

huumm¢Mu

Att reshastighoten | gamla tider
alls icke var oA ringa, torde framgh
Av fOljande. Med statsposten till-|

rvggalade man en striicka av 150 ge-
ugrafiska mil fran Antiokia till Kon-
stantipopel pa sex dagar, alltsi om-
kring 100 km. pr. dag.
frin Rom till Rhone pA icke fullt §
dagar, fitrdades alltsd 150 km. pr
dag, vilket med ritta, med hinsyn

il det stors avptandet. anshgs my«"-l

ket soabbt Rent av fiOrvinande
hastigt red kuriren, som pid knappt
fyra dagar naturligtyis med om-
byte av histar frin Aquileja till
Rom forde underrittelsen om mordet
ph Maximinus. Han tiliryggalade
saledes minst 200 km. pr. dag, en

prestation, som varje kavallerist si- !

kert fioner forvanansvirt hog. Men
L o m om han tirdades | vagn, ni-
got som enligt underriitielserna #&r
mijligt. skulle han framgingsrikt
kupns konkurrera med nutidens
sporthedrifter.
sommaren 1908 fran Berlin till Mun-
chen kriiwde 4 dagar.

Kurirerna, som mitt under viotern
4r 69 e. Kr. firde undecrriittelser om
resnipgar | Belgien till Rom, tilleyg-
galade under nio dagars tid omkring
Men utan tvivel
aste man aptags, att det var med
ombyte av hilstar Den snabbaste
Rinda resan ir den Tiberfus gjorde
till den insjukaade Deusus, fran Pa-
via till Germanien. Gonom de nyss
besegrade chatternas land ved han
med endast on f6ljeslagare
lgtvis med hastombyte
mar omkring 290 km.! Detta var na-
turligtvis mijligt endast, om +han

ARO SKOTTARNA SNALA.?

En skoite kom en dag in till
en ckriddure for att lita a2y en
koatym.

- Vad kestar det, frigade skot-|

ten.
— Sk orp %8 mpcket,

~ Om jug rore ¢n for hogrs —
shulle ni ta mers for det?
=~ Nej, det bleve samma pris
'Hur wmyckel mer tyg skulje
M b a7
 Tre kverta meler

- Tack, du vHl jag girna he'’
dbt tyget pé kopet . fng kan an.
vinda det till et{ ‘par byxor WN

En hund kv ses bids witt
bund och hitnghwnd
ph hur hungrig har i

1
Cesar reste

Distansfiirden under '

v arade

! 7.3.9. 4
,Om vila de behover
1ach ostiord ro en stund,
kom til} mitt mjuka skot
och tag en liten blund.

13. 5. 3. 10.
! Du pa teaterns tiljor
belt visst mig skdda far,
'men cck pa spelets rutor
jag hirs och tvirs framgar

1.2.8.4.5.6.7.8.9. 10, 11. 12, 13,

Om livet morkt och dystert
{ibland kan synas dig,
du dock med storsta fiagnad
lallt amt mottager mig.

l Hur liser man en Jogogry(?
|

| Nog av. Ovanfor varje liten
| vers star ett aotal siffror. Des-
{sa siffror beteckna bokstdverna i
jett ord, som forklaras av versen
| Nip ni funnit ett ord, som ni an-
!ser pussar, anvinder ni samma

NN

Ditt huvud granat gemom dren, kdra,
din rygg har blivit bojd och handen svag,

din blick ar skum, ack, det ar dlderns lag, ‘
du stapplar stel, ty du ar gravea nara.

| bokstiver for samma siffror i de|

iandra orden, och nir ni sa funnit
jala har ai ocksa losningen. Sam-
ma bokstav kan emellertid ibland
lbetecinu av olika siffror. Det gor
det Jitet kyistigare. Tappa bara
.lnto modet.

tHUMOR
| och
. RUMOR

re——

En hustru bor bevaka sin mans
steg, men det kan vara svart, om
, han éir brevbirare.

-

Med en droppe honung fangar
man flera flugor an med en tunna
attika.

.

Vid demmi tiden pa aret kan
man gott forstd varfor somliga av
vara forfider voro soldyvrkare.

.

Aven om man blir en annan
ménniska, bor man komma ihag
sina tidigare skulder.

-

Ponsionatsvirdinnan: Na,
det inte en wod hona?
t <Inackordingen: o,
sett, kanske.

var
moraliskt

— Den hur statt pa vinden i tju-
go ar!

~ Taok er. min froken, 1 New
York  blir en karl déverkord var
femte minut.
— Arma karl!
.

~ Nj har ett bildskbnt ansikte
froken Pérsson, det skulle vara
roligt att fa modellera er nagon
ghuoy.
~— Jdu, bara det inte gor ont.
El

natur-
pé 24 tim- |

Hayr froken varit i Nizza?
~— Nid, det har jag inte.
-~ Da kauske froken kinner min
bror, han har inte heller varit dar.
-

Vad barn friga om.
— S&j, mamma. ligger igelkot-
ten gy, eller far den folungar
liksom korna?

— Mamma, tar histarna ecksa
av sig skorna pa kvilllarna, nar

" dom ligger sig?
: Ll

! EN BREVVAXLING.- Hogt é-
rade hr redaktor! Vill ni vara
@ ogod att Masa medféljande dik
ter och «a fort som mojligt siiga
mig er uppriktiga mening dirom.
(di jag bar andra jirn i elden.
.
SPARVAGNSHISTORIA.  Lilla
Elsn och hennes mamma Aker i
‘cntnw férbi Sturebadet.
} Lille Elsa: — Mamma, varfor
iﬂr jag aldrig ga och bada i Stu-
rebadet.
Masnm - Ty t, Elea, du far
Ju bada hemma | badkaret
i Villa Elia efter en kort pans:

ret

Bo: =< Vad #r en hizs, peppe’

—Var bar friokens vagga statt?|

— Mamms, var stér det bhadka-
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MIN FCEN FEST.

.
Julekvill,

Dy

den gamla berittelsen om de garna. Om vi ha h8pp och tro attibrast! Vi-iire alltid, allena hiir
tre vise minnen, som sikte Jivets tinka lingre in for dager dus® jute. Det dr Viisterns harda Syt {
Iycka och foljde tjdrnan O i i 4 ! ' :
] ) 8t pa Om vi ha formaga att por 1l Ldett Och dock: dessa dagar il
i i y: : i i thevaras for mogel genom att be-
himmelens fiste. Det dr en vae- kvillen till vad den iy ocl hor drommar. De ha givit « kraft| as " !
2 Y e ha givit os8 krafl| tickas d ettt tunt lager he r
%o ‘h otisk skildr ! ‘ ickas me unt lager honung.
'4 r och poetisk skildring, och den vara och alldeles savskilt for « och mod ats leva livet, .
;:xnvhalln" s m)"-_l(«-t viirde. hiir ute i Vasterled var egen bista stunderna ha wi haft Fotogenlukt forsvinner
ur an tiderna skifta och vixla ,{hl' & bharndomens tid, da vi i mors famn fran hinderna, om dessa tvat-
Stirnan ar alltid dar. och den By TR vk e ik fingo lyvssna i spiinning till sagor-| 1us med senapsiandat vatten.
bor =& vara. Ty ingen minniska De '.””\“.Ph‘_ Wer &R andes g ol ; & \ b alani
4 i | R £ A T S . RSy Spanty Speglar och glasigon
kan vinna nagot ur livet, om hon Niir julljusen tindas &¢h barnen Men stjdrnan lyser didr ovan.| : ,.l b afr ol ] PR
icke soker efter stjdrnan, om Pw n A Ocl i3 Fi ¢ | hindras fran att bli immiga
- s « arlie 1 P 1 5 1 r 0 » > b d v
icke soker ljuset i vardags! gladja sig at de gamla kinda jul ‘k" sl icke. finna vigen @i, o0 bestrykas med nagot gly-
e k,. F sangerna, dro vi ater gister i variicke stiarnans skuall. © Det cerin, varefter de putsas klars,
alvmorker. '."," n barndom. Ve oss, om vi icke{mer eller mindre pa oss sjilva
Det ir sa mycket hiir i livet, som|ha formagan .att i barnens ogon Det har blivit var tur att berit- Spara alla bridkanter
is e8s aterge var egen barndom och des om julen, am dventyren dloch torra skivor och majp dem se-
{@r ont. Minniskorna dro dessvir- - s & ; L
! re icke alltid goda och icke A”"l] glidje. Det giller da, om vi ha'sagorna. Det ar var plikt att gi ‘il.m pa kottkvarn sa har ni alltid
lika goda. Men det finns likvil \.ljfnlm.lyln att ge oss hin och glad- ra fesien till var egen. Och vijfirdig rivebrod till hands vid
mycket  gott innerst inne, hur|ia oss med dem, som icke bett att &ro vil ej heHer  alldeles utan|matlagningen.
¥e iy ¢ 3 't Er om hopp cch tro, eller hur?
smatt man dn bhar det. hur hart bli satta i virlden. Det dr vi, sor Pl g
"mdli\ t llllr ‘] n enskilde w‘ ha ansvaret for det. Nu &p det | : iz | { Porslinsformar som blivit mérka
én live essar den e g 1n- s i ' 2 stort dro vi alla som barn, \ 3
dividen fragan om vi farma gora julen till. 0l g hu; och glidsa | av viirme. )
: vad den ar och ma vara VARl { 1 tid 1ot Och Fat och formar av porslin, som
Det dr sa mycket, som dr tungt' by e o Gl al TramGaens 05N, L p“|hh\|t morka av virmen i ugnen,!
. egen fest, Ager vi den ritta vill som denna. som for man-
| biir i livet. Och idag &r livet tungt’ . .. i virt sinne. lyckas vi nog| . kvi . ‘ d | bora séttas i blot i varmt vatten
1 for oss ‘alla hiir ute..Ingen ghr, ~ .o .Linker At vira -barn sammal®. icke skiljer sig fran an r“‘ullmn med borax, det borttager
: i i s s Pkl i : kvillar, kunna vi ocksa knmm-l lf
fri. Alla ha vi fatt bira var del (= . 0 0 gava till julen. Da & lackarna.

av bordan.
4 nu mer én
s0ka efter stjarnan.

om vi skola ha formagan och vil-
an till en-|

jan att vilja se lingre

B T 2 7 T

Ater

Och dirfor dro vi ock-
forr tvingade att A,
Det giller nu Ty

Hur kynde du de tunga bordor bare
i lwets var, i stvrkans langa dag?
Var fick du kraft i alla hirda slag,

var fick du mod alt livels tornen skara?

Dig karlek, mor, din himmelski fasta tro
pa barnets blick, pa fattigdomens bo,
gav dig en skén och ovarderlig styrka.

Hav tack i dag, min vila mor, for allt!
® I varlden blir det aldrig armt och kallt,
nar jag har DIC att dlska och ait dyrka

P. NILSSON-TANNER.

Ivder dast de féorsta nitterna och da

bli julen var egen fest. blir

icke var barndem’ fest
vi icke pa nar vipmycket

var vil tryggare|

vad #r egen
och vad trodde
voro sma? Vad

_ETT JULRlM N2

Dete finas vil knappast ett ord som mer bringar minncn
An ordet "/u’” uti svenska hjartan oc h sinnen

Dei bringar tanken pd barndomsiiden lillbaka

Da firsta sotman av livets frojd man fick smaka!

Ve menns vil alla bad® bakel. byket och brygden.
Qcn juleslakten @ husen hemma i bygden.

Och stek och bradskd av alla olika slagen,

Ocir grar. och Mappar och ljus och “dopparedagen”.

Nar julen stwndar ar gogen skvigng och kulen.

Men barn och ungdom dock alltid langta #ll julen. P
D ungas hoglid — da vill man gladjas och happus, L
Snury shingras markret - snarl skall det vicas och knoppa!

:

Map firab inlen ollt sédan wenpnnes bider.

Llen vatta fiandct skall nog kamma omuder ;i
Nad o dess wsprung ach ralla memng fal lgra

D skell som liusfast v hogt den hdlla i ara =%

lag helipt vordar den ganda “hedmska™ sbicken
Till “Dagens drottoing”™ vid jul man farr sandc
(och bod 6ll henne att shingra mudvinterms shvar
Och sanda boslius atover lander och v

blicken

‘M datis selon en verbliy sbiast 14 v
Och mdMe st @5 morka mabler fordvve
MZ | dess stralar raibvim canmng, framone o
fv dd fovst bunma v len vardigt fo fro’

Tand dartor lyweem b polate coh o bator

Lat canterkrdan ei lacga wmmet « botor
serldon tand Yue bad' wte och wome
Pond luss o siolen, tand liws © hiaria nch goms’

 CHARLEY ERICKSOY.

Tond Yooyt

i

an drommarnas valvda bro}

ill klurhet om oss sjilva.

juifesten i sanning

- ty som sagt, det ar

gott i var och en av oss.
— oy,

var
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it stickan frén dess gomstille.

Nagra sitt att hoka kalkoner och
hony pa.

For en husmor finns det knappast
nagenting mera podviindigt att veta
in hur att skilja mellan en god el-
ler dalig. ung eller gammal fagel.
Noga granskning dr nddviindig vid
valet av all slags fjiderfd, ty om det
gammalt eller har varit siak-

tat for lange #dr det varken villsma-

kande eller hdlsosamt att ata.

Det finns flera siikra sitt att fin-

na ut aldern och kvaliteten av de o-

lika slagen plockade fjiiderfien Den

hista sorten hons och fagel har gula

ben, feta kroppar, ljusgult skinn, u-

tan flickar eller andra ofullkomlig-

heter. Kottet bir vara av fin kvali-
té och icke s& fett att det Hr lost.

Hins med en viss fasthet iro att fo-

redraga

For att finna ut om fjiderfiiet ir
ungt eller gammalt, pressa skinnet
under vingen eller benet Om det
ilt brytes och spetsen pa vingen litt
bojes, eller om bréstbenet dr mjukt
och bogligt, kan man vara siker pd,
| alt fagelnm dr ung. En gammal kal-
| kon igenkinnes alltid pd den mdrka
tirgen a4 ben och rygg. Kalkoner
iro bdst niir de Hitas pa histem och
vintermanaderna, gas fram maj till

ir for

RAD

och
RON

Den

!
For julbordet.

)

tidigt pa viglern, faglar (ra mars (ul»
Juni och varkycklingar frin maf um
oktober.

Den vanliga brodfyliningen kan va-'
rieras pA ménga olika siitt genom att
sammanblanda och sitta smak med
ealvia, selleri, ostron, 10k, chestouts
och kraset Salvia och selleri dro
béist till fagel, medan 1ok ir niistan
alldeles nbdviindig vid stekning av
and eller gis, chestouts och ostron
dro bra fér kalkon.

Tiden for kokningen beror pd fi-
geln, samt hur gammal den Ar, pa
vilket sitt den kokas och vad slags:
viirme som aoviindes. Lang, sakta
kokning gor fibrerna mera mora helt
igemom, och giver en bittre smak in
kokningen vid stark viirme. Som re-
gel berilknas 20 mibuter pr pund fir
att stuva hons eller fagel pd, 20 till 4
35 minuter pr pund for stekning. Om :
varkycklingar stekas beriikoas | 30~
minuter. Den hiir uppgivana tiden Ar
icke alltid sA sjker, si man kan
aven gora efier sitt eget tycke,

Aptitliga sdser Gka fAgelns smak
och Ulirdckligt av dem betyder en
god del for en lyckad honamiddag.
Selleri, ostron, krds eller vanliga
bruna sdser, dro utmiirkta fér bhons
eller kalkon. Brun, 18k eller tartar-
saser serveras Ul and eller ghs, och
cream saser till kokt fagel: En re-
lish av syrlig dpplemos bor serve-
rig Ll gdsstek, cranberries till wil-
ktn som helst sorts faglar, stekta
pa rist, slekt kalkon eller and. Krus-
bir gller vinbidr dro goda till stekia
cller sautéd (jiderfd. Antingen citron

L cller tomat aspic jelly i am& formar,

tetenfria olives,

Silverputs.
Om man bhastigt  vill rengora
bordsilver kokar man silvret i vat-
{ten tillsatt med nagra teskedar av
|lika delar kremor tartari, koksalt’
{och alun. Torkas sedan med linne-
trasor och det ser ut som nytt |
)
Kallt vatten. i
tar ; manga fali bort flickar
[bittre dn andra medel. Sa dr fal-
let med flackar av blod, kittsaft,'
aggvita och andra  dggviterika|
|amnen, da man alltid forst tvattar!
{bort sa mycket man kan med eller!
|blotlagger i kallt vatten.

| Hall det mjuka bridet firskt! l

For att halla brod farskt lig-
(®er man ned det i en kruka, over
tvilken ligges en hart urvriden
(handduk varefter locket ligges'
pa.  Dukens fuktighet formedlas
da ned til brodet oc¢h hindrar
detty fran att torka.

Vithalsluht.

Dot finna vil knappast en mera
obehaglig lukt an  den dom yt- p
vecklag nir vitkal kokas. Men
dun uteblir sa gott aom alldeles,
om wan ligger en grov handduk
fyrdubbel mellan kastrullen och

lecket. Bgr kilen ir fardig kastar
man handduken omedelbart j val-
l'om. >

! Sticka wnder nageln i

. Har ni haft den oturen att fa
len gtigka nnder nagelp, sid fTorsdk
jinde att peta eller krafsa ut den,
detia br etf bade smartgamt och
ofia lonlost arbete. Fyit i gtdllet]
jen fingerborg med olia. matolia
i) lexgmpel, och tra denng med
mmehall pa det shadade fing.
ek Lat sedan fingerborgen sitta
lpa amkring en Lismme, fag si bort]
iden, ogh ni skall di finna att ni
“ ndft ogh utanm att det gir det min-
#ta. oot helt enhelt kaa klimoa

| minuter.

watercress eller per-
iro bra all garmers med..
-

wilja,

"Hrusen worrhagge”,

Allra finhste norsk fetsill rensas
och urbeoas, skires' | smala strim
Iur pa sncdden, ligges upp hel ph
'ett stycke is, garneras rikligt med

afll.  Serveras med nykokt potatis
och rort smér eller tjock sur gridde
-
Kola.

2 dl. gridde, 2 dl. sitap, 2 dl
sucker, 1 mtsk. kakao

Alla ingredicnserna blandas, varef-
ter massan under flitig omrirning
far koka 20 30 miuyuter.” NAr mas-
san tjocknat tillrdckligt upphilies den
P4 en smord plat och skires i cen-
(imetcrstora bitar. Nir de stelnat
inliggas de | sma smbrpapper.

K

atro

God kaikck.

2 dl. sétmandel, 2 dl. strésocker, 2
dl. sirap, 2 dl. tjock gridde, 1 di. fin-
stotta skorpor.

Mandeln skallas, skalas ocbh hackas
timligen fint. Gridde, socker och ai-
rap blandas och far under flitig em
roring koka c:a 35 min. Hél di oeh
da en droppe smet i kallt vatten.

 Stelpar den genast dr massan firdig-

kokt, da irbras skorpsmulorna och
massan far ytterligare koka ett par
Mandeln iréres hastigt och
sedan s=lar man fort upp massan |
formarpa, annars stelnar den | pan-
nan.

Is pa fénstren.
1<iga fonster bl klara, om man
bestryker dem med stark saltlos-
ining. Fonstren torkas omedelbart

direfter med en linnetrasa.
L

Avprova digg.
Genom att folja ﬁ“u lillg ef-
periment, kan man  med latthet

utrona hur pass gamla de dgg

iro som man kbper; wap
,m gram’ kondc i v-twth“ gt

ligger da: agg som pskall
) “n“ aggel sjunker
till bvu.cﬂ. et tre Are dagar gam-
mall d@gg kan nétt och jamt halla
sig fytupge, oft mer in tre da-
gar gammal{ dgg flyter — ovan-

pa.
»

i l‘n;%n vlp’lu forfasar qig dver
att hana gon goy eppel, vad han
g’u\ sk e Z}Qﬂq l‘f hl var

ung, o han bara y t
Dﬂ. Iu ik yle opgf et
divider advil sofn for fol-

k-n tnauuue- och ingikten Nir
bagge ivq foydunklas, ligge wva-
garns murka.

mm‘amu‘” 3
ligheterna i ~ariden ar on folyd
minniskornas

av

rtmmmm&




