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POUR CONSERVER LES OEUJFS-

On conserve souvent l es oeufs oe
empaquetant-dans de la paille hachée,
des cendres, du soi, de la chaux éteints
ou toute autre matière sèche, on les pion.
goant d ans de l'eau de chaux, dans une,
solution de silicate de sodium IDu d'acide
salicylique, ou bien on lei enduisant de'
substances que ne traverse pas l'air ou'ý
qui détruisent les germes.

Les oeufs empaquetés à sec sont su-
jets à prendre un goût de noisi, et à ac-
quérir une saveur désagréable. ' .est
préférable de les Immerger dans l'eau de
chaux, le silicate de sodium ou"lacide ua-'
licylique, ou encore de les vernir.., On
prépare un très bon liquide pour leurm lui-
mersion on faisant dissoudre de l'acide
salicylique jusqu'à saturation dans un
mélange composé de une partie de glycé-
rine, cinq parties d'alcool fort et quinze
parties d'eau. Les oeufs ne doivent pas
avoir plus de 10 jours, au mioment de
leur Immersion. Il faut les nettoyer avec
soin et exclure tous les oeufs tachés ou
couvés.
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