S

s

“Vol. 12, No 9

LA REVUE POPULAIRE

Montréal, Septembre 1919

LE PERRUQUE EMPOISONNEE
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avait un nombre considé-
rable d’ennemis qui dési-
raient sa mort mais il s’en-
tourait de gardiens siirs
qui déjouaient toute ten-
tative de meurtre.

Un jour, un fabricant de perruques
erut avoir trouvé le moyen de suppri-
mer le despote détesté; il fabriqua une
perruque dans laquelle il mit un poi-
son si violent que la personne posant
cette perrugue sur sa téte devait in
failliblement en mourir.

Quand le duc ordonna un d& ces
nouveaux ornements, le fabricant qui
était son fournisseur, lui fit parvenir
Iobjet préparé mais, malheureuse-
ment pour le conspirateur, 'affaire
avait été ébruitée et était parvenue
aux oreilles de la future vietime.

Le duc fit alors venir le fabricant
‘et I'obligea & se coiffer lui-méme de
la fatale perruque.

Douze minutes plus.tard, 'homme
était mort. ‘
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LES OMELETTES DE LA MER

On a récemment découvert que les
oeufs des chiens de mer (po'ssons de
la famille des squales) ont toutes les

qualités nutritives des oeufs de poule.

Les chiens de mer, jadis négligés par
les pdcheurs lorsqu’ils les prenaient
dans leurs filets, sont aujourd hui ac-
tivement recherchés par des,.navires
spécialement armés pour ce genre de
péche. '

En vidant ces poissons, on trouve
dans leur intérieur des oeufs qui at-
teignent fréquemment les dimensions
d’un oeuf de poule; ¢'est ce qu'on nous

propose aujourd’hui de manger en
omelettes.

La mer nous offre d’ailleurs d’au-
tres oeufs, et qui sont excellents. Qe
sont les oeufs de tortues, dont tous les
riverains des mers tropicales font'une
trés grande consommation,

On trouve pratiquement des oeufs
de tortue sur toutes les plages de sa-
bles comprises entre le vingt-cinquie-

“me degré de latitude nord et le vingt-

cinquiéme degré de latitude sud.

Ils ont, & peu de chose prés, la tail-
le d’un oeuf de poule et font d’excel-
lentes omelettes. On peut les manger
sur le plat mais non pas les manger a
la coque, car le ‘“‘blanc” de ces oeufs
ne cuit pas en durcissant, comme ce-
lui des oeufs de péule.

Sil'on ajoute a ces oeufs de tortue
ou de noissons, les oeufs des oiseaux
marins, qu'on récolte parmi les ro-
chers oukur les gréves, on conviendra
que la mer peut, a certains égards,
remplacer une ferme avee son pou-
lailler.

I est intéressant de s.gnaler aussi
qu'elle peut nous fournir d'abondan-
tes huiles et que ces huiles, apres une
préparation spéeiale, peuvent jouer
sur nos tables le réle. de beurre ou,
tout au moins, de margarine.

Un’grand nombre, de poissons sont,
en effet trés riches en huile. Nous ne
citerons que pour mémoire la baleine
et la morue, dont I’huile est, comme
chacun sait, d'un genre un peu spé-
cial et d'un goiit peun appétissant,

Mais il est, en trés grandes quan-
tités, d'autres poissons dont le foie
fournit une huile excellente qui est
recueillie pour de nombeux usages
alimentaires.

Il suffit d’avoir vécu dans les grands
ports de mer pour connaitre que les
grands chalutiers a vapeur, qui vont.

~pécher jusque sur les bancs de Terre-
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