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LA FLANELLE
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paý er cIter ses ienîtfaits
Il y' a leux mor<ct's le il.îîîell's lu iliiele croiîsée

tit île santé et ;a flantelle fitne destinée' à diautres osa,
ges. I- ti ux il itIi Iîteîîîîî' t, la 1<111. épiss', est aussi
la pîtto <Itère; t'llese riiîî' <<< litle lai secondeilt

F'aites volts l'tciat <le lalid le I asitre, vouis q~u'etlle
<'a as été taitiét'o ' ttendul<e à l.<1<1tIét. le qui el]
amoinîdrit la qualité. liii iii<st'ti <lu %os <<vs<' asaîurer
consiste à examtiner attenttisvemîent laî lisière ;s'il y
existe de. ironîs le litadiice cli îlîstaîîî , c'e monit Cdixn
laissés pîar les t'silcts 1sîlî ndique lt 'e'lle a ét1é rt'
tendue ou ratliée.

Il farit autssi s'assitrersi e'lle <ie cý,ii'it lîtoîe colton;t
pour ce faire, pîlonîge/. cli aii tmtrceau <lait' ue lessive
de potasse thatîffée à 12 dlegrés.

Mi la flattelle est tîilîli't'e le c<,tiiit elle ce diîssolut
tIra ebtiert-iiettt t t foidltea saîvoir ;i Iii conitraire il
y a <lu cittnt cieluii '-i îsîîîserrcru us stutre et sera foirt
peu altéré.

Avant île vouis seti suîe la luauuellc iu laeu'sîfsî'tuo
d'une chemtîise <ou dlia gilet, ayez la uirétattiaid le la
psasser à l'eau fridte, en0u<te à Il'eau chtautde, hf Wen ci
resserrer les ics. Eu la soirtont die l'eau, compimuez la
senlemntt entre les maius, salis la tortdre, pouur lie tuas
la feutrer. Faites sécher à I ai r 1lire. 'l'.îîtée île t-ette
façon, elle lue se tetire plls.
Qseli1ues puersuones ajutent on peu ules.uvuuu a l'eau

chauide, nours île ceroyonls lias <ette purécauttion tituttile
nous Vous la rec'otmmandons mérte.

i<rrritvu<.E DES. Il A'EiLt c-

l'o, foule, de recettes, plus ditpi'ndiu'ses les «ses
qne les autres, servenut à nteloier les flanuelles ; irous
les avonts fait essatyer citez unois puresque foules. Les
résul tata qu'elles <toits <t dlonnés tic sous <<t<ii paro
supérieurs à ceux (lue loti obttent cri sivaut la tulé-
thode ordi tnaire. La voîli dlans tus ses dlétatlla t

Faire dîssoutdre dles cris'taux daîts île l'eau buieu
chaude, plongez y vos flanelles pendatit dix à qutinze
minutes pour qu'elles aient le temups de s'imprégner
du liquide et que les ptarties salies se cîulîsn

Prenatnt etîsutet lti flanrelle dunte muait], le l'autîre
on P'enditt td'ira peti île sason det Maraeille, sur les
parties les luts gi ii5t'5 ; liais. avec (Ille trosse île criai
très douce, la laiueile étan<t reteîtue sur uni planche
à laver, ou la passe das le metîs île li hauteur [su
fruittat aveu- lesd tutulig.", oui la liuaitau feutrer].

La flantelle une foits tirée, oui la rnce à I eau hleui
chanude, 0i, la retire, et alurès l'avouir laissée itieti s'é.
goutter, titi la presse daus ait liogeser. i us reste pîus

qu'à la rétendre ptour la mettre sécher à l'air. [Gardez
vous de la uéviter levant le feuj1. Repiassez la lors
di ti'elle est t-seote tit peu htuide.

Je puis vs s ssirer qu'aîicsi trait'ées, vos flanelles,
sali f le siîii fr-age, ser<itt <lotie adii iirabîle blancheu r et
l'utte tiés grantie siî 1iece -vas ci cela et je tutti
fi-s sai «cil 510e -lits adlopiterez lie prtéféren<te cette tua
<ère de faire.

Sous ric s<ommnes guère Isartisaz . noisîtoU s'lu'Ia
voultoins, îIle passler les flatielles à l'eau ibleue Car solu
vent, la mativaise q1uali<té (le ce lirolit y forme dea
stries désagréabiles. Il ne faut, <lu reste, se 'srvir
il'sueliesie le teinutre peur les olbjets iriecte
m<ent eîî conitact avec la t'eau.

l'<<i sii'li tAIM fi VASitLL t ttittti.'tHSAt t.

P'rép<arec à l'cati trè rh-ilaudie lit, liai'i de savoti; le
liai'rager eti ifeux et le laisser tiédir avatt de s'eu
servir.

Dians 'ot d'eux, laver la fi rielle, el, la faisattt glis
mcr seulteent etitre les doiîgts sans la frotter ni la
toîrdlre. Laisser t retupler etsist îe dsus le secondf halo
pendattitre dettil htetire. Rinîcer à l'eau tiède et
pinie. Ne, pas frîîtter le savonî sur la Usuelle.

l'loiri la flanielle île cîouleur il faut ajouter uttecaille.
rée à café dlalun idaus le se'ond baîin.

NETTiYtii<t ET i.AVAî., E 51. tANEiLEs

Ne frîîttez jastats les flauelles avec les mainssi vous
voulez évite r leur rétrériuietiett i-ear autrement, vous
les foule? : la btosse seule doit agir eu l'humectaut
dans tie dîsaioloti chaude île:

Cristaux de soude ..... 20 gramutnes
Eau ......................... 10 litreds

Siortant île ce flir,, vous n'avez qu'à rincer les fia
tielles; à gratnde eau.

Lcrst1u'il s'agit de hiaucîle le couleur, la rouge, par
exeumple, pair éviter que la couleuir ne passe, il faut
faire dissouilre de l'aride oxalique datis l'eau, environ
5 grammoes par litre, les riui'er d'abordl à l'eau fraîche,
pis, terîi <tel tiar ce dlerni<er liai n.

L.es flsuelles (le couleur ainit traitées n'ont rleu
perîdu de leur éclat et sont usiai vives qu'étant
iseuves.

AIslee procédé - D>otnnerons nous dtautres recettes
aprèsd eti avoir rsceoiiiiîîatié us touts spécialement
l'oua rqt 1 lias! L'imoparti<alité on'est-el le pins justice....
sroyîîîîa le'!... C"est utie chose si rare !Danis

Eau ............................. 54)0 grammes

faites dissoudre à chaud:

Slavoti coupté en copeaux .... 100 grammes

Laissez sur un feu doux, treuitpez uue bîrosse de crin
(laits ce liquide pour eti fcotter votre fi oels den deux
côtés [enidroit eteevero]: frappez Iasensuitedas l'eau,
salis la frotter, retirez-la, la laissant sdeulement égout-
ter, ptour la rîncer deux fois de suite daus l'eau tiède,
faites sécher sans torre, et repassez humide.

lutire pr'orét<ié-Pleiîgez la flanelle, une seuls pièce
à la fois, dtans un dsaut d'eau chaude dans lequel vous
aurez versé préalablemeut un peu de la solution soi.
vatite préparée à l'avance


