
LE PRIX COURANT

John Hillock & Co
k'E'X qui font usage de glacières peuveîlt consulter avec profit

l'annonce, d'autre part, de M.John Hillock &,ý Co., iinanu-
tactriers de la glacière et des chambres froides - Arctic " renom-

nsiées pour les récomîpensés qu'eluï ont obtenues tant ait C'anada

, u'lau dehors. Partout où les fabricants ont concouru, ils ont
I.,iiporté les premiers prix. Leurs appareils se font en toutes
diiiiensions et pour tous usages depuis la plus petite gilacière de
f auIiie jusqu'à la plus grande chambre froide. L'une ou l'autre
dlevrait se trouver dans tous les hôtels, sur tous les navires et oans
insul les restaurants, partout, en un mot, où il y a à conserver des
viandes ou d'autres prod'luits périssabules. La ventilation est telle-
iiient parfaite (lue les articles périssables peuvent être conservés
penidant des semaines entières sans le mioindre domîmage.

Robt. Greig & Cg. Mon tréal
N .Robt. Greig arrive d'un voyage en A~tereolapi

des arrangements avec un certain noni re.de nmanufacturiers
,l';trtic>lea spéciaux en épiceries pour lit vente de leurs produits au
t atuadti.

En nmême temps, M. Greig a pris les mesures néècessaires pour
l'initroduction en Angletérre de set; remarquables Es>.e'îesa Cûli-
iires. En très peu de temips, ses Essences sont devenues popu-
aires au Canada où elles sont maintenant l'objet d'uu'e grande
lcniatide. Ces essences peuvent être mianufacturées ici et intro-
duites en Angleterre à meilleur marché, malgré les droifs de
.. iaine et le fret, que les produits si.mj lairesi anglais. Il n'y a imas
de doute que les commerçants anglaim prendront avantage de la
tlid'ért'nce de prix mais ce qui contribupra le îî!us à répandre la
marqjue - Crown " sur les marchés de l'Angleterre, c'est leur qua-
lité. Ces essences, dont la pureté et lit for *ce lie sont lias surpassées
par aucune autre marque, sè font en quarante arômes différents de
fruits ou d'épices.

La maison Robt. Greig & Co. a pu constater un rapide accrois-
'.eiiet d'affaires, spécialement l'année dernière. Les meilleurs
Ijuruuduits aux prix les plus raisonnables, telle a été lat ligne de con-
duite suivie et le succès a pu prouver à cet; Messieurs la sages de
leuir prîncive. Ci-dessous une liste des principales nmaisons et des
pn>duits que représentent M,%M. Robt. Greig.&tý Co: Rowiutree &
tc, cacoa Elect ; Carr & Co, biscuits ; Bryant &k May-les pîlus
-rands manufacturiers du monde, -allumiettes ; Mack, emplois

-oL~rinir & 2o ailceo Blondeau & Co, -Vinolia, pré-
1-aration pour la toilette ; Jas. Marshall, produits farineux H lub-
liard, biscottes ; Mazawattee, thé de Ceylan -, uchanan Bruis., -
".îulfitures, gelées et niarinelades; %laconochiie Bros., M1arinadles,'

etc. l3Bordin, Olives, anchois, etc. ; Dandicolle et Gaudin, cotiser-
Ce.1 Alimentaires.

The Toronto Portable Oven & Mfg Co., Toronto
1FS four en brique dont se servent habituellement les houlan-

gers coùtent fort cher à établir et sont rendus plus di.mspeidiemax
eincore par les réparations continuelles qu'exige un bon état
d'entretien.

1,e four portatif en acier construit d'après le brevêt Hubhard,
par la Toronto Portable Oven & 31fg Co. coûte nmoins cher qu'un
fiair à brique, il egt plus durable, ne nécessite pas de rép'arations

'-mile le premier, il possède en outre l'immense avantage de pou-
'"-ir être déplacé presque sanîs frais.

Mýais tous ces avantages ne sont pas les; seuls qui le rccomnian-
'1lnt auprès des boulangers. des hôteliers, des restaturateurs, (les
iati-sîers, des institutions de' bienfaisance, des collèges, des hô1ui-
talux, etc., de tous ceux, pour tout dire, qui emploient un four.

Construit d'après les données scientifiques les plus récentes, le
-ur portatif donne une cuisson toujours égale plus complète et
lima rapide (lue les fours en brique, par suite de l'admission cons-

'ilte, dans toute l'étendue du four en opération, de l'air frais.
1.û pain cuit par ce procédé est égalemen~t plus sain, plus hygié'

iqîue (tue celui obtentu par les autres systèmes de cuisson. Dans
!v j'ricédé Hubhard, les produits de la conmbustioni ne sont lias en
-iit:ct direct avec la nourriture, par conséquent ils lie viennent

pas5 contaminer, par des gaz sulfureux conime dans le four en bri'
'Ille. chaque pain ou chaque article de cuisson,

Ils ont en outre l'avantage d'occuper un espace restreint ; la
't erdition de chaleur n'existe pas grâce au remuplissage des mu-

'cilles au moyen d'amiante, il -exige par conséquient beaucoup
',lins, de combustible, d'où une économie sensible ; enfin, 'il est

is~olumnent à l'épreuve des incendies.
Lee personues intéressées qui voudraient obtenir plus de r insei-

zcinents sur ces fours portatifs en acier peuvent s'adresser en
- 'ute confiance à la coinpagnie ci-dessus et demander des attesta-
: ions de ceux qui en font ausge,

L. CHAPUT FILS & CIE.

Marchands Epiciers en Gros et

Importateurs de Vins et Liqueurs

Cette maison est si bien

--connptïe dans toute la __

Puissance, qu'aucune

réclame de' notre part

n'est nécessaire.


