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EPREUVE DU LAIT.

Conférence par M. J. de L. Taché, donnée devant .
ia Sociaté d’industrie laitidre de la province
do Québee, & St-Hyacinthe, lors de 1a
réunion du 14 novembre 1883.

11 cst admis aujourd'hui que les scules fraudes pratiqudes

Albumine.. .....

daus la fourniture du lait sont 2'éerémage et l'addition d’cau. |
Les autres fraudes que Von a tentées ont 6té vite abandon-'

nées, soit qu'clies fus.
sent trop appurentes, soit
qu’eclles n’apportassent su-
cun profit 3 Jeurs auteurs,
Mais 'éerémage et Paddi-
tion d'cau, ne présentant
aucun do ces inconvé-
nients, ont passé malheu-
reusciment dans les habi-
tudes de certoine closse de
personnes pour qui le bien
d'autrui a des attraits ir-
résistibles Il ne faut pas
croire cependant gue ce
geore de volreste toujours
hinpuni, ¢ fucile qu'il soit.

Des savaots dans de nom-
breuses expériences, ont
éudid les effets de ces frau-
des; et,aprés en avoir défini
les caractéres priscipaus,
ils ont trouvé des moycens
pratiques de Jes découvrir.

Cette conférence n'a
d'antre but que de faire
connsitro ces moyens pra-
tiques usuels et les rdgles
qu'l faut suivre pour s'en
servir utilement.  Leur
usage cst fundé moins sur
la nature deséléments du
lait que sur leur maniére
détre, sur les caractdres
de leur association dans ce
liquide merveilleux.

Ii est peu besoin d’ajou-
ter que jen'si pas & parler
du lait de chdvre, de bre-
bis ou d'inessc puisque,
dans notre pays,l'on ne fuit
aucun usage de pareil Jait.

COMPOSITION DU LAIT.

Les ¢léments constitutifs
du Jait sent pen nombreux;
mais leur proportion res-
pective est assez variable,
suivant les races de vaches,
Il 0’y « gudres de compa.
raison & établir, par cz-

emple, entre le lait des duchams et celui des jerseys.

Des observations trds nombreuses pratiquées sur du lsit,
oo plus d'animaux de races différentes, pris isoléwent dans
des conditions de climats ¢t de soins dissemblables, mais bien
de troupeaux composés d'individus de mémes races, souwmis
aux mémes traitements, ont cependant accusé des moyennes |
asscz constuntes pour &tre, daws des limites dounées, consi
dérées comme certaines. Pouriau, dans son ouvrage La lai-
leric, donpe comme composition moyenne du lait, co Frasce,

les chiffres suivants:
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(£} C'est aprds le velage que ces sels atieignent leur maximum ; la

nature pourvoit par eux au développement osseux du jeune animal;

et, choge non moing admirable, lc Iait chargé de ces sels est un pur-

gatif uergique gol débarrasge promptement le nouveau-nd des matidres
dighrbes amassées dang ses intestiag pendant 1a gestation.

Beurre.eeeceeveenene sevnenne. 3.20 pour cent
Caséine., ..oocerireenrarnennenn., 3.00 8 &
ceerreeeeeeens L2006
Suere de Luit. .vveeens os vuen . 480 ¢ w6
Sel8uieerirainiiciieriiinnnrein., Q70 ¢«
Bau. s cret sreerine verenss 87060

100 00
CARACTERES PUYSIQUES
DU LAIT.

Ces divers éléments, au
point de vue de Jeur asso-
ciation daus le lait normal,
sont divisés en devx partics:

1. La créme, formée
par les globules microsco-
piques de beurre qui, &
cause de leur légdreté,mon-
tent & lasurfaco du liquide
laissé en repos, en entrui-
uant une eertaine quantité
de lait avco cux. Le beurre
s¢ trouve daus le lait davs
son état naturel; il n'est
pas dissous comme les au.
tres ¢léments, mais scule-
ment mlé au lait.

2. Le lait éerémé, com-
posé d’cau tenant en solu-
tion les autres élénients,
savoir : le sucre du lait ou
lactine,qui donne la saveur
douce du [ait, la caséine,
qui est la matiére propre
du fromsge, I'albumice,qai
constituc la partie putri-
tive du petitlait, et les
sels minéraux (1).

Je viens de parler, cn
passant, de la lég@reté "des
globules de beurre, et de
la signaler comme cause de
cette séparation de la créme
et du lait dorémé. Il est
fucile de concevoir mainte
nant que, la quantité de
beurre ou de créme aug-
mentant ou diminuaat, lo
lait deviendra ou plusléger
ou plus pesant. Or, leau
peut produire des résultats
analogues puisqu'elle est, d
bien peu de chose prés, de
méme pesanteur que la
crdme. Voiol un tableau
des différences de pesanteur
des diverses parties du lait
comparées & I'cau, prisc
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