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EXTRAIT DU RAPPORT DE M. BARRE

INSPECTEUt DE' LA OomîssION DE X " GOUTTE DE 1MT"
Ex1906. (1)

Dans la personne le M. Barré la Ligue a trouvé un inspecteur
intelligent qui nous fait voir dans un rapport, long, détaillé mais,
très instructif, intéressant, un état de choses des plus déplorables.

Voyons plutôt ce qu'il dit lui-même.
Il a visité 254 fermes où se fait l'industrie du lait, et cela dans

les districts de Lachute, de Vaudreuil, de Huntingdon, de St-Jean
et de Richmond. Ces fermes ont un total de 4,353 vaches lai-
tières.

Il a étudié successivement et pour chaque ferme
1° L'état de santé des vaches.
2° L'épreuve de la tuberculine en rapport avec les laitiers de

campagne.
0 La litière dans les étables.

4° L'état de l'arrière train et du pis des vaches.
5° La nourriture ; l'usage du sel.
6° L'eau fournie aux vaches, sa contamination, l'état di puits,

des cours d'eau où elle est puisée, etc. La distance de la prise
d'eau de l'étable et du tas de fumier.

70 Eltat sanitaire des étables. Espace donné à chaque vache
dans les différentes étables visitées. Etat de propreté des plan-
chers, ventilation, éclairage.

80 Disposition du fumier ; la distance du tas de funiier de
l'étable, laiterie, etc.

9° La traite, où, et comment elle est faite.
10° Lieu où se fait l'aération et le refroidissement du lait.
11° Usage de la glace pour la conservation du lait.
12" lurée de l'emmagasinage du lait, sur la ferme avant

l'expédition.
130 Expédition du, lait à la ville par les voies de eheminz de fer

surtout, séjour du lait à la gare d'expédition et à la gare d'arrivée,
sF température au cours du voyage, etc.

14° Etat sanitaire des ustensiles de laiterie, leur nettoyage, et
leur qualité.

(P Cec capiltre à <ft paris Psn Janvier iOOa. Bons lasknsatnre de notre directeur ]Dr Dull'-. ;OIL41t
ri'rhtne ns o lesrdu montent. Il notis aidera à porter la conviction lans la tilcheqlile
lotis avons entrepris d'épurer le lait.


