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l,'<'xtlilii4iI l a îwîilliig tî'
CO., datns le BMnia- ies luildîing.
avait lietu <dais titi piavillontit<l genire
mauiresqlue, 'I était divisé(. en deuîx s'.---
tions t<îut-à-fa il séptarées. Le stanid .!.

coin était suirmontté uîie belle etouroiii*-
.illu sion t yptique1 à Sa M arq ue C 0w n 1
Sirop dle Table.

Ce sirop a lle veilte énorme (laits tott
lîè Cantada.

Des seaux' miîiiaturtes de cesiroti étaiett
donnés comme échantillonis aux lanies3.
Beaucoup dle visiteuses, eîî r1écevant Cel.
échant illonts, remar'quaiet qu'elles em.
ployaient déjà -ce sirop et étaient rnar-
inées dle voir l'exhibitiotn. Le stanid vo;-_
sin était consacré à un étalage des pro-
dutits d'amidon de -la compagnie, donît i:u
réputation établie par les marques E--

w ri s h Irg SilIver (iloss. Canîîaila La îilt'y.

Kiiîi Starcli. et Bensl.on*s Pi'epai'el
('uu t(le tmiîîet jaunte original), est
ligne ile l'envie (le touts i(s n:aîiîîfactîî-

ri1e rs. l)' gr'andles vitrines <l'étalage et
îles Isîtiteilles étaienît remplies d'amidoîi
du.bîîilre Toute l'exhib>itio>n était ar'-
t <uîgé' dle la manièére la plus attrayante.
Ml. Fred. A. Veroy, représentanit à To,
riito <'t M. Pauîl, un îles voyageur's en

Ontario, qui ont conçu et ir'augé l'exhi-
lîltioti. méritent de grands éloges pour
lu tr travail pendatîit l'exposition.

CONFITURES DE E. D. SMITH

"Comme mière avait coutume d'on
faire"*.

Voilà la sorte le confitures et de gelées
que l'on goûtait auj stand de E. D. Smith,

ile roi de l'industrie des fruits à
Et nombreux étalent les vlsite1irý 1
l'eau venait à la bouche un mon,.
se rappelant le temps jadis à la1
gne, où Ils avaient l'habitude de~
l'écume sur la soucoupe quand Ieîî.".-
mettait en pots ses confitures.

Les confitures et gelées (le pur fi
E. D. Smith, se sont acquis une i. ,
tion remarquable au Canada. Il y
sieurs raisons à cela.

Une de ces raisons est que les t-

employés dans ces produits estr.
soit dans la propriété de l'empaqiiii.
soit dans les fermes adjacentes à WÏT.o
ia, dans le jardin de l'Ontario, où le .:~
d'une ardeur modérée et l'air emlIaîîii
produisent le fruit le plus parfait.

Une autre raison est que le fruit est t.-
cueilli et mis en conserves quand iles
pirêt et qu'il -ne se détériore pas par ;'
transport. Les opérations de l*enilpaqli-,
tage sont faites par les méthodes les I:1iQ
prop)res et les plus modernes et on an'ti
lise que des fruits frais et du pur suer., I*
canne granulé. Aucune matière de tirés--r-
vation ou de coloration de quelque -xirtc
nie péniètre (]anrs les produits de E 1).
Smith. Le résultat est cet aronle s

blable à celui dles confitures que mr

avait coutume (le faire". D'unle façon. -

produits <le M. 'Smith sont mêmne
rieurs à ceux que faisaient autrefois
n-.énagéres. Ceitte supériorité coiusis:'-
dlans les jarres <le stylIe frnaçais et l
quetées uniformément. Loa belle aî
i ence offerte par' un assortimnxt de
jarres peuit être vue en se reportant a i1

gravure ci-dessus, qui donne aussi ý:
excellente idée <lur stand.

Le monde Plu général parle bac:
d'aimets purs. Unè loi sur les i.

metîts serait inutile si tous Les maiiiîl.
tuniers étaient aussi scrupuleux que-
]l' des mnarchandises portant la m;r.î
E. D. S. Les épiciers connaissent <

bien l'exc-elleîîce de ces articles. Il11
est profitable dle re-commender à
clients les confitures et gelées dle E
Smnith. liou seulement aux personnes
ficiles, mais aussi à celles de la cIaý-
géniérale. 1,e goût des conserves
fruits 'comme mère avait coutume dI
faire" pîlainta sûrement à tout le mon:

LE SUCRE D'ERABLE

Les falsifications

Le Département du Revenu de l11V
rieur a fait procéder à l'analyse de _,,.,
échantillons de suîcre d'érable préleve
dans les différents marchés canadienis.

Il ressort de l'analyse que 5 échanti:
Ions étaient décl'arés à la vente comnni'
uit. mélange: 185 ont été reconnus purs
57 ont été trouvés adultérés et 10 ont é.t
classés comme douteux.

Faisons tout d'abord remarquer que le
échantillons (20) prélevés dans le distri(
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