D’AGRICULTURE.

No mettez jamais de famier vert au-
tour des racimes des arives; car, en
pourrissant, il leur fersit plus de tort
quo de bien. Lorigu'on arrache dos
arbres pour les transplanter, on peut
les raceourcir aux sommités comme on
fuit pour les racines ; mais ne coupez
" jamais tousles rameaux ; car les fouil:
“les ne sont pas moins néeessaires que
les racines i la nutrition et 4 I8 vie vé-
gétale. Dans tous les cas, il faut v
moyen de piquets, ou antrement, fuire
on sorte que les jeunes arbres ne roiant
pas ébranlés pur lo vent ; ce qui empé-
cherait les racines de v'élendre et de
porter la nourriture au troue, et de li,
aux brauches el aux ramoaux.
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LES TAURAUX AU MILIEU DES VACLES.

On ne devrait jamais laisser an tau-
reau libre au miliou d'un  troupoan de
vaches.  Voicipourquoi. Ses inclina
tions le portent a suivre, et a tourmen.
ter une vache dés quil wapergois
quelle commence & &tre en chaleur.
Or il arvive bien souvent qu'd ce mo-
ment lu vache no veut pas le recevoir.
Alors, il ue lui permet pointde palivo;
luoi-méme ve prend aucane v ourritire;
pur conséquent la seerétion du lait ne
se fait point chez la vache uvee antant
de promptitude ot de facilite. Elle
donne moins de revenus; b le pou de
luit gu'elle donue ext rempli de figvre,

On reconnait e moment ot fa vache
est en chalewr le solr ou le matin
quand ou va lutraire. Alors on doit
Ia séparer du reste du troupeaun, ¢t con
duire lo taarean prés d'cile.  On ne lui

permet point plos deux sailtics.  Une
seale suflit ovdinairemont. Lloiguez

alors le taureau, ot continues & gardor
Invache seule toute la nuit, si c’est ls
soir, et cing ou gix heures, si cest lo
matin, que vous l'avez renfermeéc avec
le taurean, Sa chaleur sera alors passée;
ellc retourncra aux piturages tranquil-
le, 6t vous ne souflrirez ancune perte
par la diminution do sa traite de lait.

Cela  peut donuer da  trouble.
Maig il vuut micox avoir quelque peine
que de risquer 4 voir sc¢s animaux ne
donner aucun profit, par la mise en
pratique d'un systéme oppoaé.

Un taureau ne devrait pas plus élre:
mig en liberté au milicu des vaches,
qU'on ne laisse zller ainsi un cheval
étalon au milieu des juments.

Il arrive souvent que des vaches sont
avoriés par los taureaux oux-mémes.

DESTRUCTION DES CHENILLES.
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Lorque les chenilles sont assez gran-
des pour parcourir les grosses branches
dos arbres, clles vont se gronper:le ma
tin sur un point de ces branches abrité
du vent, et 1d on pent 4 la vérité les dé-
{ruire. Mais on ne les voit pas tout de
suite ; il faut les chercher et encore
pouvoir les atteindre si olles se sont fi-
xées sar une partie élovée de I'arbre ;
¢est da temps perdu et une difficul-
té.

Pour s’épargner ces recherches et cet-
te difficulte, il snllit de dresser contre
I'nrbre une viciile planche longued’un
pied on denx. Cotte pluncho posée pres:
que droite offre aux chenilles I'abri
qu'elles désirent, cf, le lendemuin, on
les trouve tontes rassemblées derriére
cette plancho; ¢'estinfuitlible.

Aprds ‘es avoir éerasées avee le dos
d’une Dbéche, on replace la planche
contre un antre i ¢dté du trone, par-
ce que celles qui ponrraient étre restées
sur l'arbre ne viendraient probablement
pas au méme ondroit souillé par le
massacre de leurs compagnes.,

En deux ou troigjours, on arrive ainsi
A purgor complétement un arbro de ces
rongours.

L'usage des planches conduit aussi
g'assurer 8'il existe des chenilles sur un
arbrelorsqu’on n'en apergoit pas. S'il
¥ ¢n a, elles ne manquent pas de venir
derritre In planche & moins qu'elles ne
soient encore trap patites pour s'éloi-
gner beancowp dolenr nid. '

Ce procédé principaloment destind
aux arbres & haunte tige, pourrait étre
employé pour les autres formes si 'on
parvenait & glisser dans les branchos
une demi-planche ou un morceau de
nlancho ¢loué d une latte dont 'extré-
mité reposerait sur le sol, peut-ttre mé-
me en posant tout simplement co yietit
morceau de planche contre ls pied de
P’avbre andessouns des branches.

Aprés la destruction des  chenilles,
les mtmes planches étendues dans les
petits sentiers d'un carré de légumes
lorsque le sol esthumide ou rendu hu-
mide,atlivent les limaces ot leur oftrent
une retraite olt on les détruit égale-
ment.

LES PATATES FERMENTEES POUR NOUR-
RIR LES VACHES,

Les agriculteurs qui se livrent 4 la

production ou & lengraissement des

animaux sur une large échelle, utili-

sent depuis longtemps déji les excellen-
tes modifications que la fermentation
imprime & la plupurt des substances
dont ils nourrisseut les bestisux, soit
pourrendre plus fucilement digestibles
certains aliments denses ot compactes,
les vacines par exemple, soit pour fuire
appréter ob consommer parles animaux
des résidus de fermes qui sans cotte
préparation enssent ¢té perdusou n'eus-
sei:t pu étre employés qu'd titre d'en-
grais. Mais il parait que divigd aves
quelques  précautions  particuliéres,
ce phénomene ossentiellement chimi-
que cosstitue certaines maticres ali
menluives dans des conditions Lelles yue
nou-senlement clles deviennent pring
apies d nourrir fes vaches lailicres, muis
eneore gu'elles leur permottent de four-
nir un lait de qualité sapérieare. Cest
ce qu'on ohserve avee les patates mé-
langdes ow stratitiess dans un cuvier

(aveo du soi, on les ubandonne ensuite

A elles-tciies por {ermentor-

Yyici cerument i couvient de proec-
der ; Quand fe but A atfeindre est I'aung-
mentation de la qualité da lait de la
suche, on divige les patates au moyen
d’'un coupe-racines ; on en dispose un
premier it au £ nd dun eavier, puis on
répand des<us un livde son, et alteras-
tivement une cou he de putates ot une
de =on jusqu'd ceqae le cuvier soit plein,
on cenvre alors fncuve et on'abando -
ne & clle-méme, en ayant roin que lu
température du licn ol elle est ne soiv
pasinferieurce i 10 degrés(centigra fe-).

Au bont de quurante-huit heures,quel-
quefois plus tard,la fermentation se do
veloppe ct les matiéres exhulent wng o
deur aleoolique ngreable et trés-pro-
soncée.Clest le mowment qu'it funt choi-
sir pour retirer le .mélange du cuvier
et le donner aux bestinux, Les vaches
en sont trés-friandes comme de tous les
aliments fermentés,ct leur lait affirme-
t-on, acquicrt aussi une qualité rem -
quable que ne lui communiquent sou-
vent pas de trés-bons fourrages.

Cette opération peut avoir lien d’ail
leurs avee toutes sortos sortes de raci
nes conienant des ¢léments plus ou
moins nulritifs, Il yalongtemps que
nous engageons les cullivateurs & opeé.
rer ces melanges, car ils pourraient de
cetie facon tirer partie de bien des cho-
ses qui sont perdues dang les formes et
par conséquent nourriv lewrs animaux
& meilleur marché.

L'usago le plus généralemeni, recu

n’est pas toujours le meilleur & snivre,



