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qu’ils ne peuvent le faire chez cux. Pour
les langues, on se sert de } pain de scl,
§ h. de sel brun, 13 Ib. de suere pour deux
Jangues.

Lard salé—DPour les cochons de grande
stature, on prend 14 ihe. de sel comman,
1 Ib. de salpétre, ¥ 1h. de sel gris, on en
frotte bien tout le lard, on le met dans un
baril gardé pour cet objet, auquel est adap-
t¢ un couvercle juste, outre celui de Pin-
téricur, qui doit reposer sur le bord méme,
et le tenir en presse -4 mesure qu'il ¢limi-
nue. Avant de se servir du sel, on doit
Phumeeter avee une pinte d’cau bouillie
et refroidié. + Sitht que le temps devient
chaud, il [t der toute la saumure du
baril, Ia faire beuillir, I"écumer avee soin,
et U'y remettre quand clle est refroidic.

Hampsire.—La supériorité quon attri-
bue au lard de ce pays vient de circons-
tances qu'on peut imiter dans toute autre
localité ; car quoique la vicille race de
cochons des foréts, et la nourriture qu'ils y
trouvent (tels que le gland, la ftne, ete.),
ne difiére que peu de la Westphalienne,
cependant ‘on peut voir par ce qui suit, la
pratique . généralement - suivie  dans le
Hampshire:. :

Les cochons sont ou purs Berkshire, ou
croists.  On les laisse courir jusqu’a ’au-
fomne, et on ne leur donne que les lavures
de la maison. On les- enferme ensuite
pour les engraisser, et on les soighe i Porge
ct aux pois. . Le temps de la salaison dure
tout Phiver jusqu'en mars et avril. On
tuc les cochons quand ils ont attcint le
poids de 240 & 320 livres: on leur grille
le ‘poil avee.des bouchons de paille,. ou
encorc on couvre le cochon de paille, 4
laquelle on met'le feu.. On enléve ensuite
le poil ct les saletés & Paide d’un couteau.

“On le suspend ensuite pour le laisser re-

froidir, ct le lendemain on le débite apres
qu'on a coupé la1dte.  L’échine sur une
¢paisseur d’environ deux pouces le long
du das est enlevée; on lasale, ou on In
mange finiche, et elle forme trois ou quatre
excellens morceaux.  Les cotelettes, les
longes, les épaules sont coupées, mais on
Inisse une certaine quantité de maigre aprds
le jambon, et la partie propre 4 ftre rotic
ne forme qulune trds petite portion du tout.
On: coupe les pattes, et quelques-uns les
préparent en jambons, mais généralement
on les laisse avee les cbtés, et on les sale
et les s¢ehe conjointement avec cux.

- Le vaisseau & ln saumure cst en plomb -
*ou en’ boiy, avee des coulisses pour Pen

fairc sortir. - On y met les c01és de cochons,

ct on cmploic de % 4 4 th. de salpdtre, et
d’un demi-minot & un minot de sel par
cochon. On appliquo d’abord le salpétre ;
la salaison dure de trois semaines & un mois,
on retourne le'lard tous les trois jours, ct
on ajoute une certaine quantité de sel frais.
Ensuite vientle desséchement. Dangbeau-
coup de places, on le met simplement sur
un ratelier dans la cuisine ou dans toute
autre place séche ; mais & Honts, on con-
sidére que la saveur du lard est beaucoup
améliorée par une fumigation de deux ou
trois semaines, au-dessus d’une cheminée
ot ’on brile du bois, et lesgreniers de mai-
sons de fermes sont tous assez spacicux pour
contenir dix ou douze grands cochons. On
les soupoudre de son ou de bran-de-scie
pour cmpécher que la suie ne leur donne
un mauvais gofit.

- Aprés Ia fumigation, on le suspend dans
un licu suflisammnent see, pour empécher
le sel de devenir humide.  On le soupoudre
d’un pen de poivre pour Eloigner les vers:
cependant on regarde comme aussi efficace -
dappliquer un peu ‘de mortier autour des
jointures des pattes.  On prépare et on sale
les jambons de la méme maniére, quoique
cependant quelques-uns y joignent du sucre
et des épices.  On les enveloppe de papier
brouillard, quand ils sont fumés. :
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Dans notre numéro- du mois ¢’ Avril,
nous avons donné un apergu de ée que
pourrait cofiterPétablissement d’une Ecole
d’Agriculture et d’une Farme-modéle. Tl
peut se faire que le cheflre que nous avons
donné ne soit pas parfaitement exact, mais
nous pensons qu’il serait bien suflisant
pour commencer. Aujourd’hui nous al-
lons tacher de montrer quels seraient les
rapports probables d'une terre de 200 ar-

pens, fournie des animaux et des instru-

mens -que Nous avons. mentionnés dans -




