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* de ieilléurs prix que loragn’ils vendent leur grain pour Pexpor-

tation. ) .
«-Jo auis tout A fait convaincu que, dans la provives de Quaé.
beo, la protection des manufuctures serait & 'avantage des eul-

o

“tivateurs.. -

“ Je ne .m'opposa pas & ce qu'un droit woit imposs sur les
graing bruts et sur ln fleur, car je suis d’opinion que le sultiva-
teur en retirera quelque profit; en outre ce droit sncouragern la
citlture des grains. Je na ponse pas que la libre-dohange avec les

-Etats-Unis soit & 'avantage des caltivateurs; je préfdrerais un

tarif de 20 par cent. . . . . )

« Jo croia que I'dtat da choses actuel “porte préjudice a nos
cultivateurs.” o .
. -Comme la prorogation du Parlement Fédéral aura lieu le 12

- avril courant, le Comit$ de la Protection Agricole ne pourra pas

présenter son_rapport A Ja Chambre pour qu'i! seil seumis i la

" considération de ses membres. C'aat malheureusement trop sou-

vent le cns, A toutes les Sessiony, le rapport du Comité d’agri-
culture est toujours présenté 2 la Chambre, juste assez 14t pour
en remettre la sonaidération 3 la Sessfon suivante, S'ext-A-dire

aux calendes grecques. 1l serait & désirer que Pimpressiéa de ce

rapport fut ordonnée afin de Je faire circuler daus nos campagnes.
L.es Cercles agricoles pourraient en faire, duns lo cours de I'sn-
née, lobjet de leurs délibérations, et soumattre 3 1a prochaine
Session Fédérale, par 'entremise de L' Union Agricole Natio-
nale, les conclusions qu’ils asraient pu ea tirer, 3 Pavaotage des

- cultivateurs et du paystout ontier.——De gotte maniére la Chambre

recevrait I'ox.preuign 'unanime de tous les cultivateurs sur des
questions qui 10s intéressent 2 un si haut degré, ainsi que le
pays tout entier.

Maniere de faire le sucre d’érable

Noun reproduisous de la Gazelle dz Sorel V'arlicle suivant.
Nous espérous qus les cullivateurs tireront un geand profit eu
adoptant ce mode de fairo le suore d'érable.

Comme le temps de In fabrioation da sucra d’érable approche,
il no sera pent étre pas hors de propos ds soumettre 3 voa leo-
teurs la manidre dont je fals mon sucre, afin de provoquer la dis-

_cuskion eur ce sujet juportant, et d’engager. ler psrsonnes plus

compitentes que moi & publier leurs observations ; le teut poar
mon propre profit et pour calui du publin.
Maniére d'entailler les érables, et das différentes espéces de cou-

“lisses.—~On entaille les érables, svit A In coulises de fer, ou an
-chalumenu, en bois, ou en tble. ete. . o

Aprés avoir esanyé Ia coulisse en bois, le chalmmesu, et la
coulisse en fer, j'on snix venu A in conclusion que cette dernidre

" ent préféruble. Las coulisse en- bojs & pour effot de fiaire sGcher

une grande proportion de buis entuills, et A défaut de perdre
beancoup d'eau. La conpe de In coulisse en bois doit étre nssez
profonde pour péubtrer dang leau beile; ce quin pour effet d’em.
péeher 'eau de coulor aussi longtemps que lorsqu’pn emploie In
waniérs indiqude plus bas: en effet, ln partic du bois qui so
trouve enjre la coulisse ¢t l'entuille vient bientétd se dessécher

* par Ueffet de I gef8e, ct, sur la flo des sucres, ia sgve s trouve

N

arrétée dans won essort, pour joindre Ia coupe ou Fentaille.

La chalumeau fait gter Uarbre, parce que entaille se guérit
quimparfaitement; ot d'aillears, il cst difficile de rafmichir,
avee cefte maniéro d'entailler.

C'est done la gondrelle en fer ou en feuillard, ou en fer blanc
fort, qui a la préférence, J'ai essnyé différontes sortes de cou-
lisses; j’ai omployé In tdle de Russie, le fer blane, ot le feuillard ;
f'auraia donné ln préférence au fer blane sang P'inconvénient qu’il
a de céder sous V'action du martean, et quelquefois, de.se voir
dans P’écorce de 'arbre. Ln 1dle ordinaire n le mdme iocon-
vénient quo le fer blane. J’ai done donné la préférenice a In tdle
de Russie at au feuillnrd.

Maniére de faire la coulisse en feuillard.—1l faut que le métul
cmployé ait une demi ligne d'épaisscur; que Ia goudrelle que
Pon veut fubriguer soit taillée sur le travers du feuillard; car,

- 8i on tuille sur le sens de ]a longueur, le feuillard se fendille,

quand on arrondit la goudrelle.
" Pour empécher la rouille 3 laquelle est aujet le feuillard, on
et les coulisses, quand elles sont confeclionndes, dans ua vase

T suffisantes et préférables, parce qu’on doit aveir

LY

d'ean bouillante, dans laquelle on a faik dissoudre un pen do’
suif ot de gruisse. ’ JIvs osue
Aprés avoir pasayé des coulisses de différentes larg‘eun,j’cn,uia
venu & la conclusion que cellew'd’un pouce et domi do largewr vont
pour bat de mé-
nager le beis antant que poasible, st de ne psa faire d'eotailles
inutiles. Quant & In manidre d’ontailler, je donne la préfécencs &
V'entaille 3 la hache, purcs que la bleasura de 1'arbro est mejps
profonde, ot ss guérit plus vilo que eells fzite aves un tirfdre en
3 lu gouge. : - SR
C’est ln chaudidrs qu'on emploie le plus’ généralement penr
recevoir Peau Cotte chaudidre doit étre longus ot étreits, de ma.
nidre & présenter un peu d'ouverture & la pluis eu d'lan , 8%
doit contenir environ un gallon d’eau; plus petites, elle eat-l'in.
convénient de se remplir trep vite, et l’on perd de 1ean; ‘Ellea
doivent dtre l6gdrewent évasées, afin qu'on puisse les meltre
"une dans 1’sutre. Ce qui en rend le transport plus favile. - -
Appareil pour faire réduire leau d’érable, st manidra ds I& faire
réduire.~J'ai une fourngise construite de la manibre suivants:
olle a dix pieds de long sur cing ‘pieds de largeur, et est divisée

-en deux appartements pour le feu. Deux feux communiqueat &

Is méme cheniinés, Les compartiments pour le feu ont abssyn
dix-huit pouces de*largeur sur une hauteur de vingt & vingt-deax
pouces sous e premier piat. et aix peusss sous Je sesond plas,
des plerres étant placées au fond du fournesu en dessous du so-
cond plat, pour en sonserver la chaleur. T

Cette fournaise est en briqua sur une fondation en pisrre. Lea
ouvertures des deux fourneaux sont piunis de poxtes am thle,
semblubles A celle d'un podle. L

Quatre plats ou laehefrites eouvrent Ja surfroe de la feurnaise,
suppor.és sur la brique da chaque cété, et sur les barres'de for
plat, a chaque bout. B

Les portes des fournsnux sont plaskes .3 distance d'enviren
un pied du premier plat ds manidre & former uns téie aw feur-
neau pour le rendre plus solide par I'épaisseur du mur dans estio

artie. . g I -

P Les plats ont quatre pieds de long sur doux pieds de largear,
! sap} pouces de hauteu?. Dena sant en cuivre reugs dlamé, ot
les denx autres en tdle de Russie. Iix peuvent sootenir ot Boulilic
140 gallens d'eau, et sont suflizants pour fournir wne suarerie deo
15 & 16 choudidres. Dane P'espace de gquinze 2 dix-hult heuras,
ils réduisent en sirop la quantité de mille gallons d’sau d'é-
rable, et celn avec un tiers de bois qu’il faudrait bréler peur ié-
doire 1a inéme quantité d'eau, duns des chaudrons 3 svere erdi-
nnires, et on I3 moitié woins'de tempa: co qui forms lea denx
tiers de hois d'épargré et Ia moitié du temps de gagné. Sana
compter u'on y gugno encore'sur In qualité du sucre of dw sirep.

Jobserverai ‘qu’on doit préférer comme matidre pour eonfse-
tionner les léchefriten, Je evivie ronge étameé et iatble de Ruasie
A tonte autre mutidre. Jo crois nussi_que le for Llune pourrait
aussi dtre empleyé nvee un bon réswitnt. J’ai vu chez M. Pa-
gnuelo 3 St Hyacinthe, du fer blane importé expreeséwent pour
In confection des ldchefriter ou bouilioirs A sucrerie, gui daft of- -
frir le méme avantage que le cuivre étnmé. e

Aptés uvoir esanyé lea vases en fur ot en cuivro pour fiwir lo
sucre, je n’en ai pas 6t6 satisfait: co serait avec pialeir qnoi'o
varrais qualques-uns da vos lecteurs noue donuer un procédd
certain pour le sucre avee succés.

Je m'ubatiens d’entrec duns d’autres détails conuus de'tout le
monde, rolstivemnent i Ia manidre de couler 1’eau ot le sirop.

La comptabilité agricole

- Souvent nous avons appuyé sur ln nécessité, pour lo cultiva-
teur, de se rendre comple de I"administration des travaux do az
ferme, par une comptabilité constante et suivie. Nous ne pouvons
assez douvent reveuir sur ce sujet. Les réflexions que fajt jcd B.
DuVal, amdneront sans doute les cultivateurs qui a'ont pu en-
core se décider 3 le fuire de se meitre immédinternent 4 geuvre.

La comptabilité est une opératiun des plas essentielles de 1'6-
conomiv-rurale, Il y a nécessitd pour le cultivateur, 'il ne veut
s'exposer A des pertes séricuses, qui peuvent aller jusqu'd I'a-
néantissement de son capital et premiére mise de fonds, de se
rendre compte do toutes ses opératlons, ventes, uchats, entrées
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