LA MAISON BARRIC

Occupe la rtue Fortifications & Montréal. Il y a dans ces caves des:
vins fins, des vermouths, de fines chamypagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.

Nos Jecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense A
Phygic¢ne publique, car son suceés sera la substitution du vin & I'aleool.

Nous donnons ici un certificat.

Nous soussigres N, Fefud, M, D, profeseur de chimie 4 L'Univer-ité Laval el G A Pfister
professeur de chimie i L'l Polvtechnigae, certifions avoir examine trois échantilions de
vins canadiens & nou- remi~ le 27 janvier dernier par M, Barré et Cie de Montréal © Vin rouge
vin blanc et vin de Sicile,

< Lo premier, vin ronge, 'une densite de 1 a 600F., avali un percenlage Waleool de 12,1,
acidilé correrpondant A 16 milligranun-s 3 @ammoniaque, accusail netiement la présence du
tannin,

« Le second, vin bl 'ne, d'une densité de 0. 995 & 600 F., avail une yichesse alecoelique de 1 7.4,
une acidité totaie corresputdant o 13 mitligrammes 3 Jd'ammoniaque, aceusait une quaniile no-
tablement plus faible de tannin

« Le troisiéme, vin de Sicile, dinsité 1.005 & 600 F. avait une richesse de 16. 8 p.0;0 en 600l
1ne acidité totale correspondan. d 13 millisrammes 7 I’ammoniaque, vccusait une quantiie e
tannjn intermédiaire eptee les deux priefdents,

« Nous n'avens trouté nulle trace de substances facheu-es, de sophistication, d addition
nuisibles, de matiéres elranghres au vin naturel

— Les vins étaient d'un bel aspect. limpider, d'un bouquet agré ble et particulier pour
chaecun d’eux. Digusiés, le vin blane était sec 1 aicoolique, peu sucré ; le vi: rouge, plus
sucre, plus acide, avee un geit de framboise particulier & certaing raisins de s continent © le
vin de Sicile plus sucré, wrés agreabl. .

Nous drvon~ rem rquer que la sAveur aviae est due Surwut a la présence du bitartrale de
potasse, & ément essentiel des vins naturels ; I'astringence est due au tannin naturel qui donne
aux vins leur tonacité.

« En somme nons avons trouvé dans ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils sont.
saing, bons et plaisent au palais

N. FAFARD, M. D. — C. A. PFISTER.

Exposition d’Ottawa, 1884— 7 premiers prix, un prix exira; un diplome ; une médaille
l'argent, une médaille de brooze, (36 concurrents) Expotition de London, 1835 — 2 premjiers
prix et deux s conds prix— Exposilion univer:eile de la Nouvelle Orléuns 1886— Un second
prix ei deux diplomes,




