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Occupe la rue Fortifications à Montréal. Il y a dans ces caves (les

vins fins, des vermoiutls, (le flues cliampagne qui y -sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le ,oût est délicat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense à
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du vin à l'alcool.

Nous donnons ici n certificat.
Noue .uc~ N. FldM. 1). lirofssïýur de chimie à LUniveritê Laval et C A Plist'r

professeur le, chimie à 1, lv' PolvieeL(,iiiiiiie, ceriliins avoir- txmnen( truis échantillon, dle
výns canadjiis à nom- r'inii- le jni'rdernier par M. 13arré et Cic (le Nlontréal ;Vin rige
Yin blanc et vin deSile

ILe preniIr, vi [t ro igo, VIi dHIeiie l1 IL 600 F., avilit Un percéàn tage l'alcool le 12.,2 un
acidité corre-ponda nt it 16 inilligra nu.- s 3 .î a uriIin. qie, aucusait tIettern ID la présene" diu
tannin.

ILe s.'cond, viii 11 -ne, l'une densité de 0. 995 à 60o F., avait une jicliessf alcoolique di I 7.4,.
une acidité totale àor[~bin I3 i iiiligra îimis 3 l'aruomonia que, acenisait un, quantit,, i0-
tablement plus faibule dle tannin

ILe troisième, vin 'le ý-i ie, d-nsit 1.005 à 6tlo 1. avait une richpsse de 16. 8 p.010 en bo ool
une acidité totale correspondan, ù 15 miilLigrammei4s 7 l'ammoniaque, vecrusait une quantn*' l
tannin intermédiaire entre 1.-s deux pre.'élents.

46 ous n",ivonas trou é nulle trace &e sulistances facheut-es, dI' sophistication, d adihtion
nuisibles, de m&'i(èr's étrangères au %ini naturel.

- Les; vins éraierit d'un b.d aspect. irrl i-lep, il'n bouquet agré ble et particulier pour
chacun d'eux. I gu'.tés, le xio b anc était sec et airoolique, lieu sucré ;le vi . rouge, plus
sucré, plus acide, avec nu gàt (le framboise particulier à certains raisins de c-3 continernti le
vin de Sicile plus sucré, très irgrr!ahl.

Nous &,voîn, rein rque,' que la saveur atilie est (lue suroiut a la présence du bitartrae, dle
potasse, é ément essentiel des vins naturels ; l'astringence est due au tannin naturel qui donn,
aux vins leur tonracité.

IEn somme nous avons trouvé dans ces vins les caractéristiques des 'Vins dle raisin, ils sont.

saim, bns t paiset a paaisN. FAPARD. M. D. - C. A. PFISTER.

Exposition d'ýJttawa, 1984- 7 premiers prix, un prix extra; un diplomp ; une médiiiie
l'argent, une médalle de brionze. (36 concurren tsý Exposition dF London, 1885 - 2 preileis
prix et deux s conîls prix- Exposition univerelle de la Nouvelle Orléans 1886- Un beconà
in et deux diplomes.


