
Mêle lafarne vecsel t pudr à âteet travaillez bien avec les pomumes

placé' ansle oul. Srve-vos dunepoèle ou1 casserole épaisse,
Faissz avc unecoïn de lard et lorsqu'elle comnc fumer

Mettz-yla âteparcuileres épaémet les unes des autres. Faites cuire
lenemet, usu'àce u'ele soentbrnes d'un côté, tournes avec un couteau

et fite brnirde laute cté.Beurrez aiaaqti'une sitôt cuite, et placez
dan unpla. dnBle oureaupou cosere chud jusqu'à ce qu'i soit

GALETES HAUES. AU PM ES DE TERE
1 l pomesde terre pil6eg (rie) 3 euifler4es à~ soupe de beurre ou

4 tasse defarned'orge 1ileé desl et depoudre

Mêlez bien les farines, le sel et la podr pâte. Aotez,prablmn

d'eu ou fareun pâe ere. ouezla pâte léèemn un quart de
poue dépasser, ailez n rndsou arrés, plczles ronds ou carré4s sur

dixmintesouusq'à e qu'elles soient brumes des deux côtés. Séparez ensuite
lesgaetts.Metezenteun pou de beurre ou de magrnet envoyez

de i 2e à atal. 'mloyez 1pa'de farine de blé sur la plnhee faisant
es galetts as srvez-vous p»lutôt de farine d'orge ou d'avoine.

PATAU POQMMES DE TER~RE ET TOMATES
cutrr ~its i ullerée à soupe de noix ha-


