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RECETTES.

Galeaux ou galeites pon le dé-
jeuner ou le souper —Prenez deux
livres de fleur de farine ; le quart
d’'un once de bi-carbonnate de soun-
de; deux onces de sucre; deux
onces de beurre slir : pétrissez bien
la farine avec la soude, le sucre et
le bevrre ; roulez la pite et la par-
tagez en gateaux de grandeur con-
veuable, et taites cuir dans un four,
ou dans un fournaux de poéle,
I'éspace de vingt minutes.

Gateaux de collation.—Prenez
une livre de fine fleur de farine;
deux dragmes de bi-carbonnate de
soude : trois onces de sucre, autant
de beurre, une demi-pinte ou dix
onces de lait de beurre stir. Mélez
et faites cuire, comme pour les gh-
teaux a thé.

Patisserie pour tartes.— Prenez
unelivre de fine fleur de farine;
deux grammes e bi-carbonate de
soude, six onces de beurre, ct assez
de lait de beurre pour donnera la
pite une consisiance convenable.
Cette patisserie est bien supérieurs
4 celle qui est faite 4 Ila manidre
ordinaire. o

Maniére de préparer le jambon.
—On atrouvé trés bonne la métho-
desuivante. La viande préparée
d’aprés cette méthode est tendre et
succulente et a un goiit délicieux.
Frottez avec six onces de salpétre
le ou les jambons, et les laissez
ainsi pendant vingt-quatre heures.
Faites bouillir deux pintes de biére
vielle et forte, avec une livre de
sucre brun, une demi-livre de sel
gris, et deux;livres de sel commun
de mer (chlorure de sodium). Ver-
sez le liquide chaux surle jambon;
tournez-les journellement pendant
quinze jours, aprés quoi, faites fu-
mer ou sécher, & la maniére ordi-
naire. La quantité ci-dessus de
biére, etc, est suflisante pour qua-
rente livres de viande, et on peut
la faire servir de nouveau, en la
faisant & bouillir, et v remettant
vn peu de sel, et augmentant aussi
un peu la quantite de biére,

Moyen de conserver le cidre en
bouteilles.—De bons bouchons sont
extrémement nécessaires, et si vous
les échaudez avant de les employer,

ils seront plus Hexiblee, et vous
feront plu: de service; et en cou-
chaut les ' outeilles, de maniére que
14 ligueur puisse toujnurs tenir les
bouchons wouillés et gonflés, cela
contribue-a beavcoup d la conser-
ver.

Toux — dins les toux simples,
indépend::mment des boissons adou-
cissantes, comme il est trées neces:
saire d’hu- ccter constamment la
bouche et Carriére bouche, rien ne
sora plus utile que le jus de réglisse
qui en fondant pelit a petit, 6tera
l# sécheresse de la gorge et la Iré-
qguence de latoux, qui, saus cette
précaniior, devieni quelgnefois
spasmodigue et dangereuse.
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PLACER DI L'EAU A PROXIMITE DE
L'ABEILLER

Aux mois demai et de juin les
abeilles er:ploient beaucoup d'eau
porr composer la bouillie avec
laquelle eiles alimentent leur cou-
vain. Il:mporte qu'elles puissent
en trouver sans s'aveniurer au loin
autrement beaucoup périssent. Les
abreuvoir: doivent étre placés nu
soleil et & Yabri du vent froid. On
prend un 2ac en pierre ou un ba-
quet en beis, qu'on place en terre
au nivear du sol ; on 'emplil d’ean
etonle garnitde moussou de cresson
agqualique.
ble, car elle remplit le réle
d’éponge. Voici le moyen d'obtenir

1un abreuvair on source artificielle

perm:ner-.e, dont linvention est
due a Ilupicultenr Merville qui,
cultivant ‘les abeilies au millien
des foréts, voyait souvent dépérir
ses mouches faute d’ean :

Oa plac:sur deux iraverses de
bois un vieux tonueau défoncé a
I'un des bouts, ow un cuvier;on y
tasse au fond une forte couche de
mousse ; on remplit méme Je ton-
neau de 1gousse et ensuite d’ean
Jusqne prés des bords. L'on recou-
vre le tou: d'une forte couche de
moasse et d'un lit de sable. Le
lendemair, on perce le tonnean
avec un petit foret trés-fin, de
maniére qiie l'ean ne tombe que
goutte & goutte. On place sousla
gouttiére .n coussinet de mousse
dansun p'at ou dansun creux en
terre glaise ; ce coussinet sentre-

La mousse est préléra-

t ent mouille et est suffisant pour
abreuver le rucher, son volume
étant enraison da nombre ds ru-

ches de Pabeiller.

Un tonnean ordinaire, coulint
goutte & gontte, dure prés de deux
rois, ot l'ean en est aussi {raiche
oue le premier jonr. Les localités
a4 sources ou ruisseaux  coulsnls
r'ont pas besoin de s ronrees
artificicllos, & moins que U'éloigne.
rient dessources natarelles ne - oit
top grand .~ Del’ Apicwltenr.
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Le choix Jes semences est trop bien
compris aujourd’hui pourgue nous
devions insister sur le triage néces-
siire el sur le changement dw grai-
re, du sud avee le nord, et du nord
avec le sud,les terres argilenscs avec
los terres sableuses, ot ainsi de ~uite.
Ces Tails sontavjourd’hui univ. rsol-
lementconnus comme donaant ' x-
callents résultats.

Aussitét que la somence: est con-
fée au sol, le cultivatenr doit porter
toute son atteniion a l'ézoutement
des piéces de terre. Nos argiles
exigent beancoup de teavail pour
étre irréprochables soas ce ranport
et n: us croyons qu'il serait possible
cesimplifier les travaax J'owowte-
rient avee un pen plus de w thode.
Irabord, les labows dev:iient
fiire antant que possibie dans le
sans de la plus grande ponte ot g2
terminer par un ceintre, . chag e
exi{rénité duchamp, donut les raies
serviraient de rigoles pour toutes les
cutes raies de la pidee. Générale-
rient cette disposition suffit i le
labour est bien fait, les planches
arrondies ot les raies bien rettoyées
rar la charrue aprés le hersage.
vans doute il estdes cas ol l'inéga-
1ité du terrain force & faire des sai
enées au milien d'une piéce : il faut
elors passer la charrue et terminer
Ia rvigole & la pelle. Mais nous
¢vons vu trop souvent des clawmps
¢'une pente égale, qui aurajent faci-
Isment pu g'égounter par la raic du
ceintre, complétemens inon-l *s par-~
ce que le ceinlre avaiz ¢té labouré
en refendant, da sorte que tontus
135 raies des planchos étaient bou -
chées 3 leur extrémité par le refen-
cage du ceintre. Il est vrai qu'a
dix pas du ceintre il y avait une
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