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LE MONDE ILLUSTRE

LE CANADA A PARIS EN 1900

(Voir gravure)

Au nombre des envois du Canada a l'exposition
universelle de Paris, fizurera avec honneur un splen-
dide monument funéraire dont nous publions une illus-
tration dans ce numéro,

C’est un chef-d'reuvre qui démontre bien le progrés
de la sculpture chez nous, le talert réel de l'auteur,
M. J. Brunet. Tout le monde connait ce vaillant com-
patriote qui, de modeste ouvrier, a réussi a établir les
vastes ateliers de la Cite des-Neiges, d’olt sortent la
plupart des benux monuments qui vrnent le cimetiére
de la Cote des Neiges et que 'on peut comparer aux
plus beaux du monde entier en ce genre.

M. Brunet mérite tous les éloges pour cette entre-
prise cofiteuse dont la conception a nécessité tant de
recherchies, un si long travail et un immense talent,
de l'aveu de tous les connalsseurs en choses artistiques,
M. Brunet a tiré de ses riches carriéres de granit rouge,
rose et geis de St-Philippe d'Argentenil, le menolithe
qui a servi & e monument si remarquable encore par
son fin et délicat ciselage. C’est une immense piéce
travaillée comme un bijou. 1l est absolument certain
que ce moanument ne reviendra pas au Canada, ear il
deviendra bien vite la propriété de quelque riche ama-
teur européen.

Pour compléter nos renseignecments sur les grands
ateliers de M. Brunet, disons qu’il emploie une légion
d'ouvriers recrutés parmi les plus habiles du conti-
nent ; que son outillage lui permet d’exécuter rapide-
ment les ouvrages les plus ditliciles, et cela grice au
moyen de Vair comprimé. Tout le granit employé,
rouge, rose et gris, est tiré des superbes carriéres de
Saint-Philippe d’Argenteuil, qui couvrent 72 arpents
de superficie. FKlles passent pour les plus riches du
continent, et le granit qui en est extrait est bien su-
périeur & celui d'Heosse, tant par le grain qui est
plus dur, que par la veine ui est plus réguliére, et la
couleur, qui est d'un ton beaucoup plus riche.

FETE FRANGAISE DU 14 JUILLET

Cette fite, donnde au profit de la Maison de Refuge,
pour secourir les pauvres francais éloignés du foyer
familial et du centre d’appui ol ils ont été élevés, a
toujours trouvé la plus sincére sympathie dans notre
ville.

Nous eroyons pouvoir annoncer 4 ses bienveillants
protecteurs canadiens, qu'elle aura cette année un at-
trait tout particulier en suite des mesures prises & la
réunion du comité des dames patronnesses, sous la pré-
sidence générale de Madame L.-R. de Gonzague.

A la méme réunion assistaient M. Pinoteaux, pré-
sident de 1'Union Nationale Frangaise, et différents
membres du comité des fétes ainsi que les délégués
de la Société Mutuelle et des Vétérans Frangais.

Trois dames se sont particuliérement dévoudes et se
disputent I'honneur de recueillir le plus grand nom-
bre de souscriptions en faveur de cette belle ceuvre,
sans distinction du département spécial dont elles
avalent individuellement assumé la direction, oubliant
toute personnalité au profit de Feeuvre. Ces dames
sont : Mme Snowdon, présidente du bangquet ; Mme
Perron, présidente de la Tombola, ot Mme Nilea de
Marchi, qui présidera & la décoration et au dipartes
ment des fleurs. Cette dernidre est particuliérement
sensible aux nombreuses adhésions et aux marques de
sympathie qu'elle a rencontrées dans ses nouvelles
fonctions, et nous prie de remercier les généreux dona-
teurs canadiens de I'aimable accueil nu'ils lui ont fait
jusqu’ici au nom de la charité.

Le programme de fa féte champétre au Parc Soh-
mer pendant les trois journées des 14, 15 et 17 juillet,
offrira une suite d’attractions et de surprises dont
nous n'énumérerons que celles dont la publicité est
indispensable.

1. Le banquet du 14 juillet, & ¢ix heures du soir, &
B0 cents seulement, organisé par les dames avec le
concours des généreuses donatrices canadiennes, et

servi par les plus charmantes de nos demoiselles cana-
diennes et frangaises, dont nous avons apprécié le
dévouement gracieux dans les inoubliables bazars de
- Nazareth et de 'hipital Notre-Dame.

2. La Tombola qui regorge de surprises originales,
dont un grand nombre sont a’uue élégance des plus
séduisante et qui sera couronnée du grand prix de la
compagnie Transatlantique—voyage en lIre classe do
New-York a Paris avec retour, valable pendant la
durée de I'Exposition de 1900-—que tout le monde
pourra acquérir en risquant un modeste dollar.

3. Le kiosque des fleurs qui sera, parait-il, une mer-
veille de gofit par la disposition et ia richesse le ses
ressources.

Le comité sollicite respectuensement les personnes
qui n’auraient pas pris part i cette féte, en les priant
d’adresser toute communication ou envoi a l'une des
dames présidentes citées plus haut. Pour Mesdames
Snowdon et Perron, priére de s’adresser au comité
des dames, 83, rue Manstield, et pour Mme Nilea de
Marchi, & son domicile, 733, rae Sherbrooke.

On peut également se procurer chez ces dames des
cartes d'entrée et de la tombola au prix de 10 cents,
ainsi que des cartes pour le banquet ; elles accueillerent
du reste avec la méme reconnaissance les dons les plus
modestes, qui trouveront leur récompense dans la
splendeur de la féte, et la cordialité qui sera réservée
a tous les participants de quelque nationalité qu’ils
soient, la charité étant de tous les pays, et ne parlant
qu’une seule langue : celle du cisur.
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NOS FLEURS CANADIENNES

LA QUENOUILLE

La massette, que les Canadiens nomment quenouille,
les Francais, herbe an bedean, masswe d'ean, zanne de
jone, et les Anglais, cil tadl fleg, est une plante fort
connue ‘le tous nos lecteurs. Cependant nous suppo-
sons que la plupart ne savent pas que I'épi cylindrique
de couleur brune qui ressemble vaguement 4 la que-
nouille dont nos grand’'méres se servaient pour filer,
est composé de fleurs. Et il faut le croire, puisque les
botanistes 'affirment.
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1ls nous disent méme que ces fleurs sont, les unes
méles, les autres femelles. Les premiéres, moins nom-
breuses, sont placées i la partie supérieure et dispa-
raissent aprés la floraison, tandis que les pistilles
persistent et donnent naissance aux fruits munis de

assex agréable et que dans certaines contrées on
mange les jeunes racines aprés les avoir fait confire.

Tci, nous employons ses feuilles longues ot ruba-
nées pour faire des paillassons, des na‘tes, ct dans
certaines contrées A’Eurape les pauvres en couvrent
les toits de leurs chaumiéres.
fleurs sert a remplir les matelas ot les oreitiers, par-
fois & calfater les vaisseaux. Alphonse Karr, qui sait
tout, ajoute qu'en °°le mélant a du pail de lepin, on
en a fait des chapeaux de cosloir.”

.o duvet faineux des

L5 enfants, ces
ingénieux bonshommes, utilisent les quenouilles d'une
tout autre maniere : aprés avoir trempé les épis dans
le pétrole, ils s'en font des torches !

Terminons en rappelant un grand et pénible sou-
venir. Bernardin de Saint-Uierre et Alphonse Karr
nous disent que le ** byplet, rosean & mousseih, est
celui que les Juifs mirent nux mains du Christ pour
figurer un sceptre dérisoire.”

Il faut la plaindre, cette pauvre plante, d'avoir
servi d'ignoble Instrument pour le plaisic d’une foule
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PROPOS DU DOCTEUR

LA VIANDE CiUR

Depuis longtemps connu, l'usage de la viande crue
peut rendre des scrvices daus certaines formes de
diarrhées chrouiques, de maladies d'intestine, d'ané-
mie ; je vais donc préciser le mode de préparation de
cette viande, car on ne mange pas un bifteck eru
comme on mange un hifteck aux pommes, Pour pré-
parer de la viande crue, vons prendrez un beaa mor-
ceau de filet ou de romsteck, bien maigre, ou encore,
une helle cotelette de mouton ; car, malgré son odeur
un peu forte, la viande de mouton doit 8tre préférée
A la viande de baenf, car elle ne donne pas le ver soli-
taire. Vous voild done en face de votre morceau de
viande : i I'aide de la pointe d'un couteau, vous enle-
vez tout ce qu'on appelle vulgairement les nerfs, tout
ce qui n’est pus rouge et qui n’est pas de la chair mus-
culsire. Quand ce travail est achevé, vous passez la
viande sar une ripe fine de fagon & obtenir une pulpe
que vous disposez en boulettes de la forme et de la
grosseur d’un haricot. Jetes ensuite ces boulettes
dans vn peu de bouillon Bouillant, vous les hlanchirez,
vous leur enléverez un peu de cet aspect qui déplait
facilement. J'oubliais de vous dire de saler légere
ment. Ainsi préparés, ces haricots rouges ou blanes
g'avalent facilement. Sila forme en boulettes ne vous
agrée pas, mélangez la pulpe de viande & une purée
de légumes (pommes de terre, lentilles, pois cassés,
haricots) ou & un peu de confiture de groseilles ; vous
verrez que cela est trés hon.
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PRIMES DU MOIS DE MAI

LISTE DES RECLAMANTS

Montvéal.—Mme K. Belz, 61, rue Rachel ; Edouward
Poupart, 333, rue Beaudry ; Alf. Raillargé, 26,
rue Mentana ; Alphonse Savaria, 433, rue Ca-
dieux.

Ville Suint-Lonis.—Victorin Fyfe, 1347, rue San-
guinet.

Q@uebec.—Ed. Angers, 107, rue de la Couronne, St-
Roch ; Paul Fecteau, 32, rue Morin, St-Sauveur ;
L.-F. Falardeau, 7%, rue Desfossés, St-Roch.

Léris.—M., Genest.

St-Iyacinthe.—Mlle M.-T.. Caouette,

Trois-Leecidres.—Mlle Emma Blouin.

Otlarwag.—P.-C, Guillaume,

Plessisville.—J.-H. Dutil, )



