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—Améne la voile, toute..... His-
se le signal.... Lai.gue un peu I'a-
marre.... (a va bien, enfants.....

Tout doucement, sous la brise
PEst, le Jésus Marie s'amenait
face & .la ~ite. et s'inléchissan’
au coup +le tarre du pilote, s em-
L ossait le.cap au vent. Diligents
er solides ‘es inatelots dc Péqui-
| Page. ok 2 ssuient aux or.} 3 du ca-

< ditiide et lears rapides maacue-| -
vres trasmuient le lour | navire
de bois e. de toile en une béte a- |
gile et souple.
—Du beau tr vail, michonna
tout en chiquant Pol Loskerme-
dec, un gand gaillard embrous-
saillé et halé
—I1 en faudrait tous les jours
comme cz:la, afiirma Hervé Pen-
fentanyo, un jeune homme wince
‘dans le lovrd équipement de ma.
telot n“arrivait pas & cacher la
syltesse. ,
—Bah! & Terre-Neuve, on en
aura tous lés jours comme cela
ricana le pilot Louis Guillermy,
Phomme toujours en colére, cé-
lébre sur tout le Banc et dans
tous les cafés des ports bretnns
par ses cramoisie semblait- tou-|’
jours ptéte A éclater.
—Eh! yw'est-ce qu'il te faut,
demanda“ Loskermedec. tn joli
temps, une petite brise,
—Laissz venir, gls; et cu con ]
naitras tout 3 Pheure 168 bouil:

lards du Malin. Je vous dis moi,
~| Guillermy: Louis de Brigogaan en
Cornouailles, qui suis déja- venu
faire dix-sept camipagnes sur le
Banc, c'es! pas une mer de chré- b
tiens.

Un silence plana. Ils étaient Ja
quatre novveaux que les paroles
du vieux et rude pilote impres-
sionnaient. Et pourtant, le caime
de Pheure. la douceur de Tair, 1a
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Hlee quatre neuveaux vesius quif s deus matelots pousscrent
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x : ba la téte.
tes paroles du pilote Guillermy | Suro1t, courba
leur faisaicnt un froid an coeur. § A Mmoi d'abord, enfant!
Mais le capitaine, la manoeu-

cre établie, venait & eux: il ne b::mh:‘j"a“"e' Et Sessuyant la
R itaine -] Pouche : e
s f:ﬁ:‘:lpsa:v:::m&:;;;"nme’ —Ca fait chaud, dit-il: Avec ca
~Louis, dit-1t & Griflernty, tu)2 moins, on v voit clair dans cet-
vas aller go-sot_ies filets. Le doris| Mer 1e damnés. }‘O'." » Sove, Mo
est prét. Prends avec toi Pol Her-|deux iatelots I'imitérent, e
VESF 1o Tighasd ; . |4uand vint le tour du mousse, il
: 2 Rls ‘ y . secoua la téte.
T m;'EtA 1a s.uve? grogna Guiller-|* —J'aime m;;ux manger, dit-1
i 5 : _=—Vewx-tu fairé comme les au
d orisvl‘i‘a" "‘-neme};:rtf::‘ze ‘?tn?,ﬂl: tres, morveux, cria Guillermy.
droit est-b.n. Nous avons Pavan-| —F2iror, je ne peux pas. QJ 2
ce @ fce sur les autres terrenenviens,et|[Promis & la Vierge et a Saint Sté.
tu  verras gue demain nous se- pha"I m?" ”"‘l"-"';'u
rons une :lizaine ici. AT faut de lajsser; muriiwes

—C’est oien, fit le pilote— e, Herv4, Guille: my haussa les &
hé&n}; éle lr'nonase_;‘w du diable f‘:l-t}ﬁl morveux. Un saie Mo'\
me;l - “:::’:: e "Jreux qui youdeait fiire la lecon
i --M'ee vgiﬁ, t:m ik e vois V-un loup de mer. Il n’y a plus de
quiftom.bi» d pah.ﬁ&““ a dé-J cunesse il n'y a plus de res ‘ect.

Iodiolant due’mit on il éuit per- i n'y‘a plus dc_: tien.
ché, ousse Stéphan Le Rouzic Mais Pol lui tendait a4 nouveau
Nl Gﬁi'!lerm I dame jeanne. 11 la prit.

C'éait’ “in yﬁ auk che.] —Et puis, tant pis pour ce sale
Vea¥ bl qu‘; fn?:éé g::’ ix clairs]20sse. Il n'en aurapas M.ais it
de Bretba: rdlét‘nieﬂtale':: milleJPOUTTa aussi se faire ume céintu-
; 3 i P g Sy re pour I3 soupe. A
! ;:'l:“b: ff - imd.e Mm'h"'cﬁ:‘i; Tous trois rirent bruyamment'

Ha ré :etm "‘i~ e, il nvait’mdn- et continuant 3 se passer d’min

{ 4 un- sang-froid iqui avait fait] " Mains la préciense dame-jeanne
fié se ¢t Bldice au patyoi Keslbvezon : ils trompaicnt la t;utesse de l'kex'n.-
chanicé 4 la nature. LA- B - —Tioaut de For, e fiston. | et Ie frid de a-brame par

et dbuilez‘u:;ee ; latur A i i trompeuse liquepr...... .
guérit promptement sans déranger le sys- j—Arrimie un peu la soupe et 115 parlaient plus haut.Iis riaient

: d ; : -8 leau-de-vie sur le dogis. Et fait ! 2
ot, LA LD vous empé- . : . eurs pommettes rouges brillaient
t mulep“nez i 3 Cb~ it . Si ncw, je PegRT: sommanda, narmi les hlancheurs de la brume

"*“Font.rage dans not ¢ localité; « t dewaiez:xtvétr: ar-
rétés promptement. C'est folie de négliger un rhume
L cet'de le laisser Senraciner. ¢ .
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A Une Jeune Mere

Dis-moi donc quelgue ghose

Qui mieux que toi peat dire
Ce que fait ce petit?.

% Dis-mot s'il est gentil
‘Et s'il sait déja rire?
Ou s'il pleure des fois,

Tu dois trouver des clarmes
Dans le son de sa vcix?. -

Et puis quand i} sagitc
Dans son beau §it d’csier,

Tu l'apaises bien vite?. ..

Dis-nous quel ést son nom,
A part tous ceux que donne
La mére qui chantonna,

En bergant son poupon?... .

. Des' nuits oit tu sommeilles,
. Révant prés du berceau,
; trouves-tu plus bean
L’instant oi1 tu t'éveilles?. ..

Et si tu l'aimes tant,
S’il est toute ta vie,

Quand ce bébé eharmant
Pourra dire: Ma-man!

Maintenant ils étaient eux-meé--gars. Tu le jures
mes couverts de ce morne et sé-
= e o ulcral suaire. Des outelecies! vait juré i sa meére, 3 la Vi .
siireté de l'arrivée leur donnaient} P : sl o g a1
¥ ée leur pendaient aux sourcils, aux|et aux saints Patrons. Il se I'af-
3 ; moustaches, aux narrines. Ils n’é.
C'était un rude “équ s del- S e * ; :
Bodoas. . skmand és‘qpi‘:'.ng es|Prouvaient plus que cette sensa-|et l'oeil direi sous son dur crane
’

: =—Fie, lds gas, i. faut pas s'en-|de son sa'ut éternel— et du bon-
5 i, «-ie Guillermy, —on a d< | heur de Ia Marie-Yvanni ne-
ce, faconnis aux mille yeux etf¥ourdn, < ¥s T0M 3 e : S5, 28 Ty
atx menterics e 1 Mor. Majo] 9001 S rechautier et sééjouir Quirey ;

ne,, '»au-de-vie; qu'il avait faif|nait une bourrade. 11 le voyait,

o . : . un cri de joie, mais Stephan le| dit cependant que derriére’ les
| W'avaient jamais encore fa't la I ’ T A ;
3 Bty ] petit mousse aux cheveiix blondsydeux marins, levés de leur barec,
Etvoild ponrquoi les ‘nenacaii- | 1 grelottait ‘sous son mavvais] se tapajert les cuisses de rire.

Et d'une ‘vigoureise lampéc,lefde Leuis Guilleriny dura fait #
vre achevée, les voiles plises, I'an. { Patron but largement 3 méme lafde 'alcool, :

ur plein d’émoi
pres de toi,

chant' ses larmes,

un- baiser

us ravie,

MADAME HENRIETTE

par la Vierge?

firmait encore, les poings crispés,

géalique. (1 savait bien qu'il allait

Soudain, il sursauta, Le patson
était auprés de lui qui lui assé-

Uoeil pétillant et méchant, appro-
cher de ses lévres le goulet mau-

—Et! tu4 boiras, mauvais chien.
Il ne sera pas dit qu’un mateiot

De force, il veut introduire le
goulot. Mais I'enfant ge léve, ter-
rible, et Jd'une brusque poussée,
rejeta le pilote.  ° i
Sous le ¢hoc. la dame-jeanne se
brise; la hijueur se répand.
—Ah! waulit, ah! Satan, tu
fious enleves: notre joie, hurie
Guillermy.i Ef empoignant la ha-
che, il se jette sur I’enfant. Lutte
terrible, 0% n'osent intervenir les
deux matelots, prostrés pat I'i-
vresce. Et d’a¥'leurs, on sait que,
lorsque le patron est bu, nui nc
péus lui résister. Ils luttent enco
re I.enfant va. succomber.
Soudain inusg quatre se d essent
[plémes -fans le jcur livide. Proche
Peuv, stridente et lugubre une
siréne a retenti: D'un coup d'oeil.
Stéphan a vit. t'ne ombre-massive s
nerce Ia brume. Face i eux surgit
un paquebot. i» doris abantirng,
va i la dérive. 11 est sur la route
es translantiqucs qui & touts va
peur gaguent New York a la vi-
tesse de 25 ruvuds: Ils vont étre

w1is, sans étre entendus. Ils sont

1es yeux fous.
. L'enfant é.:agé de la ma.aa
Se'étreinte, Pnimnbe d'un 310 I

chera de tenir le lit. I1 serait plus ;rudent d’en acheter Guillermy, qui né savait point

imm nt ¢ ‘urge: | parle chares Seul, Stéph: rbé sur son banc.
>éd.§.hy ‘.‘m v d 5 i ik e i u'ﬁm“? hits, Bt qiselquer neudmﬁ r;enr;c?l‘ rev:)‘vlit le petit
- PRIX:25¢ g 5y sinutes, le dorls, ddmens ament |Village tapi dans la cote rocheuse.{

Parn '3-bas, dans le rude Eéon; la peti-
de grave e sa coiffe de deuil. T} re-
voyait surtrut le soir tra
, sa0Gl eomme tant d’au:
!remh;l! hélas! s'était jeté avec sa
‘fharque conire les roch d"As

s

¢ ~Eu e banu hmnh.tot

te maison paternelle, et la-Mére sif

baquebot  apparait, «

tes yeux durs, lui comman- s

i fait virer tout entiére: )
~Aux avirens, vous autres, et
nagez ferme. - M 6 T

Guillermy, déyrisé, a compris.

vigouréuscment.
D'un bond, le doris_tourne, et de

quelques
o

ombre les quatre
bord A bord, éclaboussant de
ver fe pauvre doris, qui,

“Hient boh,

Viande en pain

2. tasses de viande hachée, 1
cuillerée 3 café de jus” d’oignon,
134 cuillerée & café de sel, Une
pincée de poivre, 1 tasse de mie
de pain trempée dans % tasse de
lait, ou 114 tasse de bouillie d’a-
voine, 1 oeuf batty (peut étre o-
mis), 1 ¢hillerée 3 café de persil.

Mélangez les quatre premiers
ingrédients ; ajoutez-y la‘ mie de
pain trempée ou la bouillie gra-
duellement. travzillant le mélan-
ge jusqua ce que la masse de-
vienne épongeuse; ajoutez I'oeuf
battu et l'assaisonsement addi-
ionnel, s'1! est nécessaire et le per-
sil haché. Formez en pain et pla-
cez dans ‘une rétissoire couverte
de suif. Placez du suif sur le pain
aussi. Saupoudrez de sel, poivre et
farine.
Cuissez au four pendant 40 mi.
nutes, arrosant occasionnellement
avec le jus mélé d’eau bouillante.

Foie de veall avec

Tranchgs de fard fumé
Coupez 1 livre de foie en fran-
ches d’}4 de poute. Couvrez d'eau
bouillante, laissez pendarit 5 mi-
nutes pour soutirer le sang. Faites
égoutter et eulevez les veines et

11a peau. Essuyez le foie, saupou-

|drez_de se! et poivre. Sautez le

Non: il'v’en boirait pas. Il Va-|lard fume dzns la poéle et plongez

le foie dans la graisse obtenue,
nant occasionnellement. - Faites
faisant brunir des deux cotés,four-
une sauce,usant 2 cuillerées i sou-
pe de jus dz lard et 4 cuillerées #
soupe de farine que vous aiirez
fait brunir ensémble dans une cas
serole et aioutez graduellement ?
tasses d'eau bhouillante, remuant
vour éviter les grumeaux: assai-
sonnez avec sel et poivre. Placez
'es tranches de foie brunies dans
cette sauce et mijitez 15 minutes.
Arrangez lc foie et la. sauce sur
an plat chaud, et les tranches de
'ard autour du plat. Le foie peut
étre ‘lardé et cuit au four en un
seu! morceau.

Cotelettes de porc avec garniture
G cotelettes de porc, ¥ oignon,
mingé, 175 tasse de mi¢ de pain,
2 cuillerées i soup¢ de graisse de
porc, coupée, 1-6 cuillerée 3 café
depoivre ¥ cuillerée a café de sel,
¥4 de tasse deau chaude;i1 oeui
battu., | :

Mélangez la mie de pain, la
graisse coupée, les assaisonne-
ments, 'eau et 'oeuf. Etendez le
mélange sur les cotelettes de por<,
Placez les citelettes dans une ré-
tissoire tout preés les ines des au-
tres; ajoutez nn peu’ d’eau pour
couvrir le fond dusplat et cuisez
dans un four modéré pendant 1
heure, arrosant occasionnelement

Saucisses de porc

5 livres de porc frais, cru et mai-
gre, ou moitié porc et - moitié
boeuf, 1% cuillerée i soupe de sel,
! cuillerée & soupe de poivre, 2
cuilerée « soupe de sauge, 1 cuil-
lerée & sutpe de sarriette, 1 cuil-
lerée 4 soupe de thym.

Hachez 1a viande 2 la machine.

cAupés, jetd A ' mer,— sans étre | Mélez la viande et les épices dans

un grand bsl ou pétrin, avec le

oerdus. Gud.ermy a laissé tomber pilon a patates. une cuillel en bois,
sa hacleg éponvy, il brodoui je ou les mains Rempliyez des sa-

1

des ‘mots sans sens, Herve -rie,|sachets de coton stérilisé,  ayant
Pol ‘regarde ¢ -andir 'ombr: avec 3 pouces de large sur 8 ou 10 de
long. Rempligez jusqu’d 2 pouces
de l'ouverture. Faites cuire 30 mi-
nutes days 'eau bouillante salée.
hancs des matelots et prenant 12 |Laissez refroidir et conservez au
satre,yue d’un “erme coup de main | frais, - P

V2
qu'une ombre. Le gigaitesque

poids les a épargnés. Il ne leur
reste plus.que le souvenir de la
11 satite ‘sur les avirons et rame|rumeur confuse écra, sant l'eau—
. Hervé Pimife. | comme ils auraient été écras- és.

* Et maintenant,.l'angoisse pas-

Deasses - s'éloigne.. Et,|sée, ils éclatent en cris de joie.Et

“de Pombre, I'énorme|Louis Guil'ermy, le dut - pilote]
nt dell'ivcogne colérique, se levant &

nouveau dc son bord va i lens” '
fant et l'étreignant: - 77 ey

=~Petit gars, tu es un hommme.

en‘roains fait face 3 la lame|. —Cest Maman _qui P'a vouln

ey
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