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«faut AiMd arroser chaque fois qu'il en est^u. avec de l'eau bien dégourdie ou riclS

liZ^'^' **'"^""" * *-*«>'» du melonafin déTiter de nvjuUler les feuilles, de mômeque aérer quand U température le permet•na» toajouni du o«té .pp^ au venl
'

«n 1 !!f^^"* '^ ~""'' o" *»dôve celui-cien mettant des briques aux 4 coins, et ceTa

I est prudent de ne pas enlever les châssis tantque les nmts seront fwtches.
Les eoins de culture consistent à binertrt. superf-oeUement car les racines sont à

SerL?- ^'» »«'' P'o^îd'i consiste àpailler abondamment aussitôt après la planta-ton et continuer de le fai« au f^ et à mZre
f^fl""*"?!?!'^**^-

Cela conservTh
frafcheur et évitera bien des arrosages.

Curtifatt*

OncueiHe le fruit à sa maturité que l'on re-

COURGES
Cucwbita,'L.; .inglais: Squash.

coiL:^'^t*r
^""^ "^'''^ •^"'^^ '- p'"»

2-L^<£^'^
(citrouilles); Aug: P«;;»pfen.

2. ^(^uman,;Ai>g^. Turban Sçuash.3—I*s i>A««„a; Anglais: C«tard Manow.

Les courges sont d'un usage fréauenf rw.

pu» pwsée au tamu et mise à cuire au fanr

l«rt» font les déhoes de maints gourmets

Toute cette %aée de 1» famille des cucurbi-**^, q«o,qu'étant de formes différ^n^ Je

cultive do la même manière. Le. gelées
hâtjves sont teUement à appréhender^
notre province, que nous ne conseilleriomi pasde semer dmsctement en i*>ine terre; car sipar une année chaude, on peut réussir à avoirdes courges parfaitement mûres, U n'en serapas de môme si nous avons des gelées en sep-

Par mesure de prudence, semons toute» nosgrames de cucurbitacées vers la fin d'avril sur
couches et en pots, afin de pouvoir les mettre en
P ace un moB plus tard, ce sera autant d'avance
et, de plus, les attaques des insectes seront
alors beaucoup moins à redouter.

Les pâtissons, giraumoM et courges non

ZTJZ" «f
P'a'^tent à 6 pieds entre rangs

et à 4 pds d écartement. Les polirons et coi^s
à gra^ développement, à 10 pieds entre ranL

*

et à 8 pds d'écertement.
^^

Ouvrir une tranchée comme U. été dit pour •

les melons, ou bien faire seulement un trou
de 2 pds carrée, y mettre le fumier, le terreau
et couvrir pour y faire la plantation.
Les courges à la moelle ou .-noeUe végétale

se récoltent lorsqu'eUes ont atteint la moitié
de leur grosseur. Les autres, Icvsqu'elles sont
bien mûres, et en prenant bien soin de ne pas
J^es meurtnr, ce qui en occasionnerait la pour-

Variétéss-Courges
: Covrge blanche non

coureme; a la nuelle de l'OMo; Verte de Hub-
oard; Cou tara d'hiver du Canada

Potirons: (citrouiUes) Petite sucrée. Bouge v^fa atampes, Connecticut field.

PAtiseons: White bush ou pâtisson blanc ami-
ricatn, YeOow bush et Golden cuetard bush
Giraumons: Essex hybrid, Oiraumon turimn.

CONCOMBRE gnâe)

, Cucunds saHout, L.; Ang^: Cucmber.

Le concombre est connu des Hindoux deouis
plus de 3000 ans. On en fait une grande^n-
sommation dans les pays chauds à cause de
ses propriétés rafraîchissantes. On le mange
cru^ en salade, fortement assaisonné ou bien
cuit au maigre ou au gras et arrosé de jus de

t.


