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Quelques travaux de la saison.— Récolte des patates.
La récolte des patates doit se faire aussitot qu’elles
sont mfires: quand les fanes (cotons) commencent
a sécher, ce qui arrive ordinairement vers la fin de
septembre, les tubercules ont atteint tout leur dé-
veloppement et ont tout 4 perdre en restant en
terre. (’est en ce moment que Uon doit faire le
triage des patates et choisir avec soin celles des-
tinées & la semence pour le printemps prochain.
Pour conserver les patates il faut une cave séche
ou lair sera froid, sans geler, et pourra circuler
librement. Couvrir les patates d’un peu de chaux
vive, en les entrant en cave, est une excellente
précaution.

Récolte des betteraves, carottes et panais.—Quand
ces légumes sont difficiles & arracher, on emploie
une charrue dont on a enlevé le versoir et on
laboure profondément le plus prés possible des
racines, sans les blesser cependant. Ainsi déchaus-
sées, ces racines viennent facilement a la main.
On enléve alors les feuilles et on les met dans la
cave ou le caveau, en rangs si possible, pour que
I’air puisse circuler facilement. Faire la récolte
avant que la gelée ne soit assez forte pour détério-
rer ces racines.

Récolte des navets et chouz de Siam.—Les navets,
surtout les choux de Siam, peuvent rester sur le
champ plus longtemps que toutes les autres ra-
cines et endurer, sans dommage, une gelée assez
forte, pourvu que la terre dégéle avant qu’on les
rentre. Il faut couper toutes les feuilles avec soin
et éviter de meurtrir les racines, car les blessures
les exposeraient 4 se gater.

Récolte des chous.—Les choux pommés se con-
servent mal en cave (4 moins que 'on ait un ex-
cellent caveau bien froid et bien aéré). Le meil-



