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Pun ail & prépaver; il fant qno  le bain soit
dans.los proportions suivanles 3 savoir: par
pinte e, un gros et demi de vitsjol blea,
of wie once de sel marin gris do.euisive
ordinaire, o Cl
. To. Your 30 livres-de blé crvivon, il
fuut 2 pintes e, 3 gros de vitriol Llen et
2.onees de sel narin . .

Yo, Pour 210 livros, il faut 16 pintes
d’ean, 3 onces de vitriol bleu et une livre
deselaging -, 000

oo En appliquant . ces. mémes pro-
portions pour 360 livres, on trouvera qu'il
[t pour cette quantito de grains prépaver
lo huin conmme il suit 5 mettez dans wir ba-
quet 2L pintes Peam, faites-y  dissoudee,
pendant 24 licures, quatre ences et demie
do vitriol bleu,ct wiie livre et demie de sel
de cuisine commun j puis remues et mélez
cette préparation jusqu’s ce quo le tout soit
bien dissous. S '

Moyen d*emploi de ce bain ainsi préparés

Ayez & edte du baiquet qu{ Te conticit 2

P auntres baquets, Pun vide et déconvert,

Puntre ayant pour converele. un. antre ba-
guet défoned, muis garni par le brs de plu-
sicurs bitons croists qui soutienuent un fort
canevas - solidement attnché ; mettez, 120
livres de blé dans le baguet déconvert, puis
avee un'vase de terre quelconque, prenez
de I prépiration bien remuée @ chague
fois, et jelez-on sur 1o Dl¢ en assex grando
quantite pour quil soit couvert en entier
de'plos de 6 ponees’ du liquide. . Laissez
ee blé pendant wnoe heure wn plus dans ce
haing en le remnant réquemment avee un
grand denmolr de hols, ot 4 chaque (ois rat
messey los manviy | grains et lonles grad-

naifles ow ordures qui surnagent, et jeters

lesidans une grande terrive & eote do vous

ponr les briler ensuite” (ear clles.empoi-1

sonnecraiont descvoluilles) 5 -uu bont dune
heure lnissez reposer, puis retives le hld, ol
4 eat cffet prenez Pabord, aulnut.que pos-
sible, . du liquide que vous remettrez duns
le buquet od on Pr comyposé, puis nvee 1é-
camoir de bois portez le blé sur le cancyas,
formant une ‘sorte’ de twunis’ dans Pautre
baquet ; laissez-le Dien - égoultal, apros
fquoi, vous Potendrez -et, yemuerez pour le

Recommencez avee

lu- méme piépain-

tion et i deux fuis,

potr les 240 nutres'li-
NIEyts Sty :

I

hCelte premidre préparntion suflisn” pour
1)1(\5 :

les 360 livres entier, mals ne serait
assez lorte pour les suivantes,

8§ vous uvier un plus  grund nombre do
livres, il faudrit trniter eluguo 360 divres
s¢parément, en . fadsant  pour chacune la
preparation, ei-dessns dites :

. Y ous pourriez aussi, duns ee eas, fuire.
Popération: plus vite, on hnmergeant: 17

Hvres de Bl & ln fuls, si lu grandeur de vos -

baguets le permettait, -
Oii ne sairrnit ‘recommander i, plus ex-

tréme prudence dans Pemploi do eeite pré-
puntion, dont il faut jeter tous les résidus -

dans les latrines.  Elle est an restc sans
le moindre ineonvénient pour-le semdur.

8i, dans Pexcentionides doses précéden-
fes, Jo liquide w’Ctuit pas on assez grandes
quantités ponr immmerger le: blé. avee six
pouces an-dessus, vous Pungmentericz, ‘en

wjontant toujonrs par - chague pinte et

de plus nn gros et demi de vitriol blou ct
une.once de sel murin, Sl
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QuesTiox. . Pour..guel ot établit-on

une distinetion ngricole entre Pagriculture -

‘et Peconomio rurale 1

i

Rrroxse. Tréconomic rurale dst Pei
semblo des oplrations du enltivatour: 177
grienlture proprement dite.est Part de: enl-

tiver du terre, - Ltconamie duy bétnily patr

exemple, tiohl platdt: 4 Peconomic’ mrale

i Pagriculture, dans'le sens lo pilus dtroit
| de ¢ dernier mot. Cowhet e

. Q. Avez-vous remarqué ,que’la cli-
ine de smrasin fusso cifler la téle des mon-
ong " R T

TR

- R, Pl remarqué. un- fait. samblable
fue Pl attribué a In paille de surrasivque
les bittes avaient regue dans le ratelier,:
Q. -8ivous avicz de Inditiére cn abon~
danco, (ericz-vous parquer les hétes 4 lnine
comue vous le fites? SRR
“ R, Non; toules los fois que je ne man-
aque pas de pille, je préfive an

{umicr ‘que Pou fuit’a ln hergerie,” ™
jque ‘ g
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