
3JItNAýL ])'AGICULTURE.

'o ait à pr6parer, il finit 1110 le lin soit
dans.les proportions sivanîtes ; savoir: par
pinte au, tii gros et demi de vit rijol bleu,
et une once de set luarin grisdu cuisiue
ordiunire.

1l. 'ou .3 livres de bdé cîiviron,
faut 2 pintes d'eUn, 3 gros de vitriol bleu et
2 onees do sel manrin

2u. Poiur 210 livr s, il faut 16 pintes
d'eau, 3 onces de vitriol bleu et une livre
de sel marin

En appliqunlit Ces. mêmes pro-
portions pour 360 livres, on trouvera îqu'il

Iut pour cette quantité de graims prépiarer
10 b:îmn comme il suit ; inettez dans mi ba-
quet 21. pintes d'eau, faites-y dissoudre,
Pendant 24 ]leures, quatre onces et demie
dle vitriol leu,et une livre et demie dc sel
de cuisine commun i s remuez et Iêlez
cette préparntion jusqu'à ce que lc tout soit
bien dissous.

.llfoyen d'emploi dc ce bain rdnsi ,pàré.

Ayez à Côté du baquet qui l, ednticuît 2
:ltres baquets, l'an vide et découvert,
Par ayant pour converclu un autre ba-
quet défoncé, mais garni par le bas le plu-
sieurs bâtons croisés qui soutiennent un fort.
canevas solidement attaché ; mettez, 120
livres de blé dans le baquet dléconfert;puis
avec um onse de terre quelconque, leiez
de la préparation bien remuée à chaque
luis, et jetez-en sur le blé en assez .grande
quantité pour qu'il seit duvert en entier
dle'lius de (i poniees dit liuid. Laissez
ne 1blé pendan it n ] heure au pits dan; ce
han ien lemuîut fréqu etaent aveu t
granal écuamîir de boi, et ài chaque Iis ra-

me ex les mauvais grais et touites grai-
n:iles on ordures qui surnagent, et jetez.
les:dans une grainda terrine à côt é de vois
pour les brûler ensuite (car clles enpoi.
sonneraient les volailles) ; mi bout l'unc
heure lissez reposer, puis i-etirez le blé, ci
à cet eft'et pr oz d'abord, autnt que pos.
sible, ,dnl liquîido que avous remettrez dlnas
le baquet od on l'a m lposé, puis avec N.
cimoir ole bois portez le blé sur le canevas
irmi ut mine sorte le jaunis dans 'uiutr
baquet ; laissez-le bien égoutter, npré:
quoi. vous 'éten<drez et remuerez poulir h
sécher.

Riecommtencez ave la même i-opai-a*

tion et ô, deux fois, poitr les 240 antires li-
vr<a..
%.,.'Cçto première préparation suffirn potir
les 360 livres entier, muais lie serit pllos
assez lorte piour les suivantes.

Si vous aviez umî plus grand. nombre do
livres, il fitlktit traiter chaque 360 livres
éparément, en iisant i pour ehacune la

préparation ci-dessus dite.
s pou[rrie7 aussi, dans c ens, faire

Popèratîeun plus v ite, i iimergeantr 17
livres de blé à la ibis, si li. grandeur de vos
biquets le permettait.

Oit ne siurait recomimander lÛ. puluí ex-
trènI prudenlce dans l'emploi le coite préý
parition, dotît il fiut joter tous les résidus
dais les latrines. Elle est au reste satns
le moindre inconvénient pour le seme'ur.

Si, (l:îis l'exécution îles doses pîrceólen-
tes, le liquide n'tait pas ent assez grntdes
quantités ponr imnuerger le blé avec six
pouces au-dessus, vous Ptait gmenteriez, ena
ajoutant toujours par Chaque pinte d'ann
d(1 plus an gros et deini du vitriol bleu et
une once de sel marin.

QUESTIONS AGRICOLES. 1

Qu:sTroz. Pour <quel motif établit-ont
une distinction agricole entre l'agriculture
et l'économie rurale' .

'oNsn. T4êconolmic rurale est P'en
sinoble des opèrat itin. du eiltiva tour. Ila-
grienlture prorcmnt lite e'st l'art de cl-
tiver la terre. L'économie du bitlpr
exempîle, tient plutôt à P'oconuomzio rurale
qu'à Pngricilture, dans le seus le lilus étroit
lu ced dernier mot.

Q. Avez-vouIs remarqué *que la chiu-
mue dte surrnsin .ibsse cafler la tte <les deaon-

-BR. J'ti remnruénmi fait sîmblable
que j'i attribl la paille de sarrasinI que

- les lites iaient reçue dans le ratelier.t
Q. Si vous aviez de la 'litière ei a boa-

lance, feriez-vous parquer les bêtes à laine
comen vous le faites?

I Non; totutes les fis que je ne man.-
que pas de paitlle,je próféru aitrenge le

- tumier que P'ou faiit à la bergee.


