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Et Jacques, & ce propos, nous faisait remarquer
que tous ces auteurs recommandent. soit expiosse-
ment, so0it implicitement le cheval prés de terre, type
matheurensermaent trop rare parmi les chevaux de
noire pays, out le cheval enlevé e-t a-sez commun.

Partisan convaincu du cheval prés de terre. heureux
de voir son opinion confirmée par toutes ces autori.
tés, Jacques reprit ses citations poar mioux nous faire
comprondre sa pensée.— (4 suivre,)
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Blé-d’Inde et Pores.

‘D'expériences soigneusement faites par différentes
personnes, il résulte qu’un boissean de blé-d’inde em-
ployé 4 la noarriture des pores se transforme en dix
livres de viande, poids brut. Partant de ce principe,
que tous les cultivateurs feront bien de considérer
comme un renseignement précioux, on arrive aux
conclueions suivantes:

Le boisseaun de blé-d’inde, & 12} ots, dorne le pore
4.1% ot la livre; 4 17 cts le bois., le pore coiite 2 cts.
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Inversement, on démontre que lorsque le cultiva
tour vend xon blé-d’inde sous forme de pore il obtient
les prix suivants:

Le porc verdu 3 els, lui donne poor son blé d'Inde,
par boirseau, 25 cts; _

"L pore ver-du 4 cts, luoi donne pour son blé.d'Inde,
par boisseaun, 32 cts; i . )

‘Lie pore vendu 5 ots, lui doone pour son blé.d’Inde,
par boisseau, 45 ots— (Farm and Fireside, Toronto)

Exportation des beurres of fromages canadiens.

Voici quelles ont été les exporiations des beurres
et fromages cunadiens pour laecomaine finiscant le
26 mai 1888, d'aprés les tableaux fournis par M. J.
O. Neville & la Guzette do Montréal,

Beurre Fromage

Par S8. Pour Tinettes  Bottes
Parisian Liverpool ceeanne 3,~19
Sarnia . do 1,425
 Lake Winnipeg " do 120
Greelan Glasgow 352
Aleides ~do 181
Texas Bristol 1,476
7,373
A destinations diverses 3,133
Semaine dernidre - 3,603
Total & co jour 12,258
Total A destinations diverses 5,317

Exportations totales aux mémes dates les années
précédentes :
Beurre  Fromage

J887cevcercccavecoccnccnocanannes 100 14,665
136 16.115

50 19,039
"18:4eercecennna- . 18,079
B T - O 1 6,236
1882, cncee remcencnccnesmemnneeaae 1817, 7,032
18Blecrcec ccav eocmerconneccnaenes 901 13.614
1880 .erecccacncsscccecanncecanns 3,160 16,512
1879 cveeenvencerescnacnressoacas 1,446 8,055

A81Barreereearnrmernanrovannnes 3318 6,906

. G‘hoses ot sutres.

Le foin, la paille, et autres produits agricoles pour le commerce
d'exportation.—Nons emprunfons an Pionnier de Sherbrooke Yex-
trait snivaont du Moniteur du commerce : * On commence i se
plaindre en haut Canada et mbémn anssi 8ur le marché. de Bos-
ton, de la manidre dontle foin et 1a paille sont pressés davs In
provinge do Québec. Vraimens on dirait que tout le monde so
donuve la main chez nous pour dépréeier nos produits. Aujour-
d’bui Ia paille pressée de notre province est dédaignée & Toron-
to ; lo foin passo pour inférienr & Boston parce qu'il n’est pas
preusé avec le soin voulu et qu’on y méle trop les gualités de
foin, et beaucoup d’antres produits qui pourraient svec un peu
de soip tenir le haut du pavé sur les marchés étrangers, pas-
sent an second rang parce qu'on les manipnle mal pour Jex-
portation, ” . :

L'eau stagnante pour les vaches.—Lorsque les vaches sont au
piturage, fuitvs on sorte que les eanx stagnavtes ne soient pas
a lenr portée. Les vaches ne suvent pas reconoaltrs la qualité
de Peau et souvent montrent un goftf dépravé dans le choix
qu’elles en font. §'il y a dans vos piturages des marais ol lo

fimon ge fuit apercevoir & {n surfuce, entoures ces marais pour

que les vaches ve puissent y atteindre. .
Mélange du lait i matin & celui du soir.—Il est certainement

mieux de ne pus méler le luit du matin & celui du soir, quand .

on le destine & la Leurrerie ou A la fromagerie, mélange qui
pourrait se fajre dans do maunvaises conditions quand an dégré
de la température que possddeut et o lait du matin et celni

du soir. Chague lait & aussi sa valeur particulidre lorsqu’il est

convenablement manipulé, mais lorsqu’il est mélé 'un peunt
&tre préjudiciable a V’antre. Clest du moins ce que nous ljsons
dans V.dmerican Dairyman.

Vaisseaux & employer pour traire les vaches.—Ne vous servez
pas de seaux en bois. Le seul couvenable est nne chuudidre en
ferblane, qui doit 8ire tellement nette que lo doigs ne glisse
pas lorsqne vous le portez sur la chandi®re, c’est-d-dire qu’elle
doit étre bien sdche et non graisseuse. . ’

De la manidre de boire—~Uun quart de verra d’aau hu lente-
ment ou A petits coups étanchera mieux la soif qu’un plein
verre avalé d’uns seule gorgée. Essnyez en une seule fuis et

vous serez vite convaincu. Boire 3 longs traits et manger vite
sont une canse fréquento de Dyspepsie. On pent attraper une

grave ot mémea fatale maladie en ecgloutissant de grandes
quantités d’eau froido lorsyu’on est échaunfl$, en méme temps
qu’en agissant de la sorte on angmente plus tot la soif que de
Pétancher. Abandonnez cette manitre do boire A longs traits ;
prenez le temps ds goliter - co que vour Luvez et d’en profiter,
ot vous ne serez pas tenté de revenir & vos pernicienx procé-
dés. Quand vous trouvez do Yeru en aboadance, avunt de boire,
lavez-vous les mains et la face (suns cependant vous exposer &
vous glacer la tdte et les poignets.) Tenez les cheveux du som-
met de la téte légdrement humiles et vous soufirirez compara-
tivorent peu de Ia chaleur. Une boisson sninw et trds rafrat-
chissante, pour crux qui aime le gottt dn houblon, s'obtient en
plagant quelques fleurs de houblon daus an pot d’ean, quelques
heures avant de boire.

RECETTES
Pierre d détacher les habits,

La pierre & détacher les habits se fait ainsi : On prend de la

terre glaise, un quart de sonde auntant de savou blanc. Bien

broyer d‘abord lu eoude aveo le savou sur un marbre avee un
pea d’ean, comme on broie les couleurs ; y mottre onsuite de
la terre glaise, ¢t broyer de nouveau le tout ensemble pour
bien amalgnmer les trois ingrédients. I'aire de cotte composi-
tion dos boules ou tablettes do telle forme et grosseur qu’on
veul, ct les faire sécher en consistunco do pierre. On gratte

ces boules avee un coutenu pour en appliquer de lu poudre aur -

les taches ; en frottant cette pondre avec les doigts, on la fuit
pénétrer dans le drap ou Vétoffe, afiu qu’ello puisse absorbor
la graisse on Phuile qni a formé fn tache : on Iy Inisse mémo
quelque temps ; puis en frottant I'étofte dang ses mains, ou la
battant avee une baguette, la tacho disparatt avec la poudre.
8i la tache est vicille, et 1 graisse on I’huile trop incorporée
dans P’étoffs, mettro de cette pondre daus de I'enu chaude sur

une assiotto, et en faire une pate olnire qu'on applique bien
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