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180 till 225 pounds. Mycket sto-
ra eller overfeta svin producera
sa god smak eller
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vikt och typ. Det begagnade
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kan pa kvaliteten, fastheten och
smaken pa flasket till betydlig
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ligt med kroppsrorelse och gotts

icke flask av

kvalitet av

inver-

a gronfoder samt spannmal av
god kvalitet sasom korn, havre
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SLAKTANDET.

man

svin som blivit
inhagnader

_]M

slakta ett

att

bor

bereder sig for
eller
efter att alla forberedel-

aro g ord

flera svin,
man ke
ser a innan det
svinet avlivas.
behovas for att ordentlig slakta
ett svin aro icke manga, men de
som &aro behovliga ma vara till
hands, annars skall arbetet fin-
nas besvirligt och obehagligt.
Den nodvandiga utrustningen

| bestar av ett trag eller en tunna |

“|1 vilken svinet skallas, nagon an-

igarr Da

mr Mainwaring

| svinet

| ordning for att f4 vattnet hett,
fen bank pa vilken man lagger
medan det skrapas och
rengores, flera slaktarknivar,
ett par “hog scrapers”, en plats
dar man hanger svinet till av-
kylning, och nagonting att taga
hjartat, levern
| uti.

och innanmatet
i Alla svin ma svaltas for en pe-
| riod av 24 timmar fore slaktan-
|det. D.
| hallas fran dem for atminstone
| tva mal innan de slaktas.

v. 8. foder skulle undan-

Svin

| .
' | vilka avlivas da magen och tar

| r
| marna aro jamforelsevis tomma,
bloda bittre, dro lattare att han-

| tera, och producera kott av batt-

La Grange
s hogt
det. Me

det: sagda tydligen inte var av

nde undgid att hora

yron, drog jag mig till
horhdil och

hon kom ut

vantade

Forts.)

till

| med magen och tarmarna fulla

i.a\' mat. Ratta tiden att slakta

| ar pad férmiddagen. Innan man

!slaktar det forsta svinet bor

vattnet vara nastan varmt nog

| for skallning. Kanske den be-
&

jarnvags- |

for

ratta sortens |

bista |

forsta |

De redskap som |

kvamaste metoden att virma
vattnet ar att fa en stor jarn-
gryta som kan rymma omkring
tjugu gallon vatten, och sitta
upp den i narheten av dar slakt-
ningen sker pa ett sadant satt
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tum djupt och aderton tum i
bredd.. Detta kan placeras langs

banken varpa svinet skall skra-

pas, och genom att placera ett
{ rep eller en kedja omkring mit-
| ten pa svinet kan det latt rullas
' tillbaka tills

| losshar, av en man vid vardera

| fram och haret
Da skallningen
lyftas

medelst

| anden av repet.
%le'

f till

| sSamma

avslutad, kan svinet
skrapningsbianken

| Att fa det basta re
| sultat i skallningen skulle vatt-
‘m‘! vara vid en temperatur av
omkring 180 till 190 grader Fah-
vatten vid 150
| grader skalla ett svin till-
fredsstallande om man har till-
ra¢kligt med tid. Om for hett
vatten begagnas, kommer héaret
att fasta sig sa att det blir svart
att fa bort; 4 andra sidan, om
vattnet icke ar varmt nog,
det icke nog inverkan pa haret,

rep.

| renheit, ehuru

kan

har

och det senare blir pa det viset
bort. Sedan
| nagra fa svin, erhaller
| man formaga att prova vattnet
;n.mi att sticka ned fingrarna i
| detsamma. Da ett finger natt
och jamnt kan stickas ned i vatt-
net utan att man branner sig, ar
vattnet ungefarligen
temperatur. Litet ren vedaska
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H GLOWATZ
234 Logan Ave., Winnipeg, Man
(Hirnet Logsn ock King )

SCANDIA AND ABINGDON
HOTELS

Square, Bth Ave., Near
Street, New York.

12th

Bista hotell for den resande skan
dinaviska publiken Alla modiroa
| tordringar for 2:dra och 3:dje kiae
iwnn passagerare
| REKOMMENDERAS AV LEDANDE

ANGBATSBOLAG
| Passagerare motas pA jirnvigssta-
{tdonen | New York vid ankomsten

‘ DOKTORS

Dr. G. D. PETERS
Dentist

504 BOYD BUILDING
Hornet Portage Ave. & Ed

monton St
OPPET AFTNAR.
Tisdag o. Fredag 7 till 9
Dagligen 9 till 12; 2 till
5:30.

|Boulanger och Boissonneault

Likare och Kirurger.
Or. Boulanger, post graduate frdn sjuk
hus | Paris och London.
Boissonneault, post graduate frin
sjukhus | New York och Chicago
Det mest modiirna X-strdle- “och
Genito-urin 'aboratorium.
10011 Jasper Avenue.
Telefon 1032 — 4930 och 2009
EDMONTON. ALBERTA,

Or.

HURST

e of Surgeons
College of
Brost

Eng
» Phisie
fana, London nkrv- ech
| kvinnesjukdomar
Contor: 306 Kennedy Bldg., Portage
mitt emot Eatons. Telefon Main 814
Kontorstid: 3—6 och 7—9
Bostadstelefon: Garry 1175
Allt | den slekt: .
sransesen

Specialist

Avs

{ontorstid 1012 4
SVENSK LAKARE
DR. S. C. PETERSON
Physicion and 8Surgeon
Kéns-, Urin- och Veneriska
sjukdomar

401 McArthur BLDG., Winnipeg
Tel.: Kontor M. 4782. Bostad O 3736

DOKTOR
G. W. McINTOSH

Physician & Surgeon
Specialist pd kvinnosjukdomar
Kontor: 211 Curry Bldg Mitt emot

postkontoret Tel. Main 3834
Bank of Nova Scotia Bldg,
wood Tel. St. John 1505

Elm-

och tmérar framgAngs-
fullt behandlade (borttag
na) utan knif eller smir
ta Allt arbete garanteras
Kom eller efterskrif fri
sanatoriebok.
DR. WILLIAMS BANATORIUM,
3023 University ave.,

Minneapolis. Minn,

DR. J. STEFANSSON

lsllindsk speclalist pid Ogats, Srats,
niisars och strupens sjukdomar,

401 BOYD BUILDING,
Hérnet af Portage ave. och Edmonten.

Tel. M. 3088 eller Garry 2315.

vikt att arbeta
skallar, om arbetet skall bli vil
giort. Da allt borstet har tagits
bort, ar svinet fardigt att han-
gas upp. Svinkroppen behover
endast hangas 84 hogt att icke
huvudet nar marken. Sa fort
ett svin ar upphidngt, bor det
forst tvittas med varmt vatten,

raskt da man

nedat med en
kniv och ater tvittas, med kallt
vatten. vit
och klar. Nista Atgard ar att
taga ut innanmaitet, hvilket ar
en litt sak. En uppskirning go-
res nedat 4 mitten av buken, be-
gynnande vid vredet (the twist)
och iakttagande forsiktighet att
icke komma a4t magsicken eller

sedan sk rapas

Detta lamnar ytan

fran dessa som kommer i berd-
ring med kottet kan satta osmak
pa detsamma.

Vidare instruktioner komma
att givas i efterféljande num-
mer av denna tidning.




