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CHRONIQUE DE LA MODE

- Nous sommes bien décidément aux
redingotes. Cette mode ne passera pas
vite ; elle est jolie, élogante, et a, sur-

tout, le grand avantage d’étre fort avan- i
tageuse pour les femmes un peu fortes, «

qu’elle amincit.

Une redingote, froncée derricre, sans
relevage, et seulement soutenue par un
coussin de crin ou par une petite tour-
nure, tombant droit devant en ouv ant
sur une jupe de nuance et d'étoffe diffé-
rentes, compose une trés jolie toilette,
facile a porter en toutes circonstances,
et que I'on peut rendre plus ou moins
élégante suivant les ornements qu'on y
ajoute.

I'un des plus jolis consiste dans 1'ad-
Jouction d’une ruche découpée, dans le
bus seulement. Au lieu de rucher I
garniture on peut, aprés Iavoir décou-
pée, la poser a plat, en la faisant retour-
1 er, téte sur pied, toujours allant et re-
venant, jusqu'a ce que tout«le bas soit
garni. Quoique mise a plat, cette garni.
ture doit étre iégérement, froncée de
maniére a former de légers tuyaux. En
soie glacée sur lainage, el e produit un
effet charmant.

Malgré ce succés des redingo'es et
des grandes ceintures, que I'on met sur
la redingote méme, les draperies ne
sont point complétement abandonnées ;
et, sans étre aussi volumineuse que 'an
passé, on en voit tout autant que de
jupes presque plates. Cepevdant, il est
a crotre qu’elles ne durcront pas bien
longtewps encore, car nous aimons le
changement, le nouveau, et la mode du
tuoment nous offre tous les desiderata
qui peuvent satisfaire cet amour de la
nouveauté quand méme.

Je dois me hate. de vous signaler au
Jurd’hui l'une des plus charmantes
nouveautés qui puissent aider a lutter
contre le froid du soir a la campagne ou
contre la bise du bord de la.ner. C est
alors un véritable préservatif contro les
maux de gorge.

Le vert clair, auquel on a donné les
noms de vert pomme, vert grenouille,
ou vert tige, le jaune pale, etc., sont-ils
maintenant réservés exclusivement pour
le soir et pour les lumiéres, sous les.
quelles ils produisent de charmants ef.
fets; mais les couleurs les plus en’vogue
sont : I'écry, le blanc, le rouge, le mauve
rosé. Cette derniére teinte, qui est in-
contestablement la plus Jjolie, est aussi
la plus fragile ; et craignant absolument
1 s rayons du soleil, elle doit étre excly-
sivement réservée pour le soir. Pour le
Jjour, et pour narguer ces rayons trop
dévastateurs, il n’y a riende plus solide
que I'écru et le rouge, qui ne passent
pas. Peundant les chaleuss, ces couleurs
peuvent étre représentées sur des étoffes
en coton, mais elles ne sauraient dispen-
serd’un ou deux costumesen lainagelors.
que l'on s’eloigne de chez soi, Les jours
réellement chauds sont rares, et la du-
rée n'en est pas longue, il serait donc
Plus qu'imprudent de ne pas se munir
de ces costumes de dewi saison, toujours
si commodes et d'une incontestable uti
lité. De grandes blouses en adrinople
ou en cretonne gros bleu avec une jupe
écru, font des costumes que rien ne peut
remplacer pour les voyages aux bains
de mer ou a la campagne.

Les robes d’babillé, pour le soir ou
pour diners, se font en étoffes tros la-
géres, mousselines, foulards, bati-tes,
étaminés, etc.; et voici i peu preés com-
ment on les compose : Premiére Jupe
ronde, garnie par un grand volant. = Se.
conde jupe, ou polonaise retombant
Sur cette premiére jupe, sans la recou
vrir entiérement. Corsage indépendant
Ou po’onaise tout froncés sur les épaules
et croisés, de droite a gauche sur la poi-
trine. En dedans on wmet, soit un fichu

€ crépe ou en mousseline de soie drapé
et plissé, soit une guimpe 1hontante,
foncée au cou. Ce dernier genre est
Plus joli pour jeune fille. Si la robe est
IMontante au cou, on y ajoute une grande
collerette froncée autour.
croisé du corsage peut étre aussi,
¢omme variante, garni par une dentelle
trés 1égerement froncee et formant jabot.
oici, cette fois, une nouveauté com-

pléte pour porter avec ces légéres toi-
lettes. C'est le chapeau auquel on a
donné le nom caractéristique de chapeau
ombrelle. Ce chapeau ne s'est fait, jus-
qu'a présent, qu'en dentelle ou en tulle
noir coulissé, Il est abzolument rond,
et n'a pour manche que le cou de la
personne cur la téte de laquelle il se
pose comme un champignon. On le
charge de guirlandes de verdure ot de
fleurs. Ce chapeau a réellement quelque
chose d’étrange, qu'il communique 4 la
persoune quile porte ; mais il donne &
la figure quelque chose de poétique qui
pourra le faire accepter, quoiqu’il n’ait
rien de gracicux par derriére. 'Toutes
les femmes peuvent done, si clles en
ont la funtaisie, se fabriquer elles mémes
un chapeau ombrelle, en coulissant du
tlle noir sur une carcasse bombée.

Nous sommes dans la saison des fan-
taisies et du caprice, profitons en.. ...
elle passe si vite ! .....

CARNET DE LA MENAGERE

Cotelelte de veau aux fines herbes.—
Faites fondre un morceau de beurre
dans une casserole. Mettez-y vos cote-
lettes avec sel, poivre, épices. Sautez les
dans le bewrre. Ajoutez fines herbes,
échalottes et champignons hachés. Lais.
sez mijoter & la vapeur en co ivrant bien
votre casserole. Au moment de servir,
vous ajoutez & lasauce, poar en rehaus
ser le goiit, un peu d extrait de viande
Liebxg :

Charlotte aux pommes.—Battez bien
une chopine de’ créme, épluchez six
grosses pomwmes et passezles a la va-
peur jusqu'a ce qu’elles soient ten ires,
passezles sur un tamis et ajoutez du
sucre pour rendre la pate douce ; cou
vrez d’eau uue demi boite de gélatine
et laissez tremper une demie-heure,
puis gjoutez les pommes et Lrassez bien
pour faire un mélange jarfait. Versez
le tout dans un bassin cu fer bl e que
vous plongerez dans de 1 eau 4 la glace
en remuant constamment jusqu'a ce
que le mélange Wépaissi se. Ajoutes
rapidement la créme avec précaution,
rethurnez dans un moule ot laissez dur
cir. Vous avez une quantité de char-
lotte aux pommes suflisante pour huit
personnes.

Les confitures.—1ly a des massos de
recettes pour les faire, et chaque ména
gcre préconise la sienne. J'indique la
plus simple de toutes, en conseillant
d’essayer toujours en pelit avant de se
lancer dans les grandes quantités —un
peu de pratique étant nécessaire pour
assurer la réussite. Pour tous les petits
f-uits, écraser au pilon, passer dans un
linge, faire cuire le jus avec du sucre—
une livre de celui ci pour une livre de
fruit.—On retire du feu lorsque c'est
sufisamment pris. Pour tous les gros
fruits, conserver les mémes proportions ;
seulement faire le sirop a part, c'est a-
dire cuire le sucre dans de Peau, puis
incorporer aprés le jus avec des mor-
ceaux de truits si on le désire. Les con.
fitures de groscilles demandent l'adjonce-
tion de la framboise et toléient la cerise.
C’est un excellent mélange qui permet
d'utiliser trois petites récoltes du Jardin,
qui séparément seraient insuffisantes.

————. e e

CHOSES ET AUTRES

—Madame arrive de voyage. “ QOh'!
mon Dieu, ditelle a sa servante, j'ai
un grain de poussiére dans I'eil.”” 1a
servante, trés empressée: % Jo cours
chercher le plumeau!”

—Voulezvous savoir si une femme
vous aime ? Demandezle lui brusque-
ment. Si elle ne vous aime pas, elle
vous rira au nez. Si elle vous aime, elle
vous boudera quelque temps...... pour
en avoir douté,

—Plongé daus un traité d'histoire na.
turelle, Becsalé lit a4 haute voix : « Le
chameau est un animal qui peut travail-
ler huit jours sans hoire.” Alors, inter-
rompant sa lecture : “ Eh | bien, moi,

Jje suis un animal qui peut boire huit
Jours sans travailler.”

LA cavonxie.—Elle cessera quand le
démo ) sera enchaing, non pas avant. On
peut dire d'elle ce que Massillon a dit
delamédisance: Elle est un feu dévorant
qui flétrit tout ce qu'elle touche, qui ex-
erce sa fureur sur le bon grain comme
sur la paille, sur le profane comme
sur le sacré. Allez-vous entreprendre
de fermer la bouche au calommiateur ?
Vous y perdriez votre temps. 1l cherche
a vous faire parler afin de pouvoir vous
attaquer de nouveau. Ce personnage ap-
partient généralement a cette gente qui
échoue en tout et qui, étant jalouse de
vos sueces, cherche a cacher ses fautes
¢n mentant contre son prochain. A
tous ceux qui ont 'honneur d’étre ainsi
signalés nois disons : Taisez vous. 1l
en coute, sans doute ; mais soyez sir
que votre silence flagéle votre insi-
gnifiant détracteur plus effectivement
que vos paroles les plus touchantes, Et
dailleurs rappelez-vous que “ celui qui
s'arréte 4 jeter des pierres a tous les
chiens qui aboient aprés lui n’arrivera
jamais au bout de son voyage.”

LA rose.—Cette fleur dont le parfum
est sidélicieux, qu'elle a été surnommaée
la reine des fleurs, fle.rit surtout en
juillet et aoit. La rose a beaucoup de
qualités qui sont sérieuses et surtout
utiles. Autrefois les anciens en usaient
dans leurs repas ordinaires. Les grecs
8'en servaient po ir parfumer leurs vins,
Audire de Xénophon, Vhistorien, lorsque
les Lacédémoniens eurent ravagé la
campagne de Cyrtha, ils poussérent si
loin la sensualité, qu'ils ne voailurent
boire que du vin pa-fumé. Aujourd’hui
F'on en fait une conserve qui est fort
agréable en méme temps que stoma
chique. Cette conserve, préparée prin-
cipalement a Strasbourg et Colmar est
sucrée légérement acidée et d’une saveur
fot agiéable. Ln Allemagne on la
mange avec les viandes;l'on e fait aus:i
des gateaux. Les pétales de roses rouges
Inangées avant un repas excitent Iappé-
tit, fortifient l'estomac, facilitent la dj.
gestion, et méne, a4 cause du tannin
qu'elle renferme, arrétent la diarrhée.
Quant a la question de parfumerie, au-
cunc cssence n'est supericure & I'huile
de rose qui se vend excessivement cher.

~

s N’oubliez pas que chaque
copie - du MONDE ILLUSTRE
peut gaguer de $1.00 a $50.00.

Ne payez donc pas double Prix

EN ACHETANT

A LA SEMAINE

Allez au Magasin Central de Porcelaine et
vous acheterez & des conditions de paiewents

trez avantageux ou woitié prix
comptant.

Noubliez pas que je puis vendre ma belle
lamnpe & suspension en cuivie pour $2.25.
" Mes services & souper (44 morceaux) se ven-
dent 1apidement, ’

pour argent
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CENTRALCHINA HALL

L. Denecau

2023, RUE NOTRE-DAME

PROVINCE DE QUEBEC

TEMPS DE PROHIBITION

CHASSE )
(47 Victoria, ch. 25 ; 50 Victoria, ch, 10)

1 Caribou et chevreuil, du ler janvier au
ler octobre.

2 L'orignal (mile et tewelle) en tout temps
jusqu’au Ier octobre 1890.

1:11. B. —Ilest défendu de se servir de chiens,
collets, trappes. etc., pour faire la chasse de
I’orignal, (ﬂ\ caribouet du chevreuil, Personne
(blanc ou sauvage) n’a le droit, durant une
saison de chasse, de tuer ou de prendre vivants
plus de 3 caribous et 4 chevreuils. Pour en
tuer un plus grand nombre, il faut avoir pré-
alablement obtenu un permis du Commissaire
des Terres de la Couronne, & cet effet.

Aprés les dix premuers jours de prohibition,
il est défendu aux compa nies de chemins de
fer et de bateaux vapeur, ainsi qu'aux rou-
liers publics, de transporter tout ou partie (4
I'exception de la peau) de I'origual, d .1 caribou
et du chevreuil, sans autorisation du Commis-
saire des Terres de la Couronne,

3 Castor, vison, loutre, martre, pékan, du
ler avril au ler novembre.

4 Liévre, du ler tévrier au ler novembre.

5 Rat-musqué (daus les comtés de Maski-
nongé, Yamaska Richelieu et Berthier seule.
wment,) du ler mai au ler avril suivant.

Bicasse, bécassines, perdrix de toutes cs-
peees du ler février au ler septembre.

7 Macreuses, sarcelles, canurds sauvages d’au-
cune espéce, du 15 avril au ler septembre,
(excepte harles (bec scies), huards, goelands.)
Et en uucun temps de 'année, entre 1 heure
aprés le coucher et une heure avant le lever

du soleil. 11 est aussi défendu de se servir
d’APPELANTS, cte.. durant ces heures de pro-
hibition.

N. B.—Néaumoins dans les paities de la
Province situées a I’est au nowd des comtés de
Bellechasse et Montworency, les habitants
peuvent chasser en flowles saisons de Pannge,
mais pour leur nourriture seulement, cte, les
oiscaux mentiounés an No. 7,

8 Les oiscaux percheurs, tels que : les hiron-
delles, le tritri, les fauvettes, les moucherolles,
les pics, les engoulevents, les pinsons, (russi-
guolls, oiscaux bleu, ete), les meésanges, les char-
donnerets, les grives, (merle, fifite des bois,
ete.), les roitelets, le goglu, les nmainates, les

ros becs, l'oiseau-mouche, les coucous, les
Eiboux, cte., excepté les aigles, los fuucons, les
épervicrs ct autres oiseaux de lu famille des
falconides, le )igeon-voyageur, (tourte), le
martin pécheur, le corbeau, la corneille, les
juseurs, (récollets,) les pies-gridches, les geais,
'{a pie, le moincau, les étourncaux.
9 D’enlever les ceufs ou nids d'oiseanx sau-
vages. LEn tout temps de Pannée.

ui’. B. —Amendes varant de §2 i $100 pour
chaque infraction,
faut de paiewent,

Toute persoune wayant pas son domicile
daus la Provinee de Québec ou dans celle d’On -
tario, ne l‘wut, en aucun temps, faire la chasse
en cette Province, sans y étre autori ée par un
permis du Commussaire” des Terres de la Cou.
ronne.  Ce permis n’est pas transtérable,

PECH«t

(3 Ia ligne,) du Ier septembre au

ou I'cmprisounement & de-

1 Saumon
ler mal.

Saumon (4 la ligne dans la riviere Risti-
gouche,) du 15 aotit au ler nai.

2 Truite tachetée (de ruisseau ou de rivicre,
cte,) du ler octobre au ler janvier.

3 Grosse truite grise, lunge et winnoniche,
du 15 octobre au fer décemlbre,

4 Doré du 15 avril au 15 mai.

5 Achigan et Maskiuongs, du 15 avril au 15

uin.
! 6 Poisson blauc, du 10 novembre au ler dé-
cembre.

Awendes vaviant de §5 & $20 pour chaque
infraction, ou lemprisonnewent 2 défaut de
paiement, ’

N. B —La péche @ la ligne (canue et ligne)
SEULE est autorisée dans les caux des laes et
riviéres sous le controle du Gouvernement de
la Province de Québec.

Toute personne non domiciliée dans la pro-
vince de Québec est oblié;ée de se procurer un
permis du Commissaire des Terres de la Cou-
ronne pour pécher daus les lacs ou les riviéres
de la l?mviuce ui ne sont pas sous bail. Ce
permis est valable pour une saison de péehe
et n'est pas transférable.

DEPARTEMENT DES TERRES DE LA COURQONNE

Québec, 13 juillet 1888.
! E.E. TACHE,

Assistant-Commissaire des Terres de la Cou-

ronne.



