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CIIRONIQUE DE LA MODE

Nous sommes bien décidément aui
redingotes. Cette mode ne passer-alia
vite ; elle est jolie, élégante, et a, sur.
tout, le gr-and avantage dêètre foi-t avail
tageuse pont' les femmes un peu fortes,
qu'elle amincit.

Une redingote, froncée derrière, sai
relevage, et seulement soutenue par i
coussin (le crin ou pa une petite tout-
nsulle, tombant dr1oit devant, en ouvrant
sur une jupe de nuance et d'étofle difki
rentes, compose tue très jorlie toilette,
facile aàlporter en toutes cie-oistanccs,
et que l'on pet irenre -plus oit msoins
élégante suivant les ot-nensiuts qu'on)

1 titi(des plus jolis consiste dalis l'ad-
jonction cd'unre ruche dé,ýouîîée, laits le
L.s seulement. Au lieu de rucher la
garniture on peut, après l'avoir- décou-
lpée, la poser à plat, ceu la faisaut retour-
) er-, tête sur piiedI, toujours allant et i-
venant, jusquâà ce que tout-le bas soit
garni. Quoique mise à plat, cette garni-
ture doit être légèremlent, froncée de
manière à former de légers tuyaux. En
soie glacée sur lainage, et e produit un
effet chai-mant.

Malgré ce succès (les redirsgo'es et
dles grandes ceintures, que l'on met sui,
la redingo'e même, les draperies ne
sont point complètement abanidonînées;
et, sans êtr-e aussi volumineuse (que l'ai
passe, on cri voit tout autant que de
jtupes presque fflates. Cepeudarît, il est
à cr-oire qu'elles rie dureront. pas bien
longtempi1 s enc.ore, car nrons aimons le
chiangemlent., le nouveau, et la modle du
moment nous offr-e tous les desiderata
qui peuvent satisfaire cet am ur die la
nouveauté quand même.

Je dois mie hôte, dle vous sigîtaler- auj )iir'hui l'urie des p )lus chrairmantes
nouveautés qui puissent aider à lutter
contr-e le froid (lusoir' à la camrîpagrîe ou
contr'e la bise du bord de la-ruier. C est
alors un véritable préservatif con tic les
maux de gorg.

Le vert clair, auquel ou a donné les
nonms de vert pomme, ver-t gi-cîronille,
ou vert tige, le jaune pôle, etc., sont-ils
maiirtenantréservés exclusivemrernt polir-
le soir' et pour les lumières, sous les-
quelles ils pirodunisent de cluarmarîttts cl*
fets; mais les couleurs les plusnsr' vogue
sonrt: l'écru, le blanc, le rouge, le mlauve
rosé. Cette dernîière teinte, qui est irn-
contestablemexît la plus jolie, est aussi
la plus fragile ; et craigrnnt absolument~
1 s rayons du soleil, elle doit être exclu-
sivemient r'éservée ponu' le soir. Pour' le
joui-, et pour' narguer ces I'ayo:s tr'op
dévastateurs, il n'ly a î'iensdc Iplus solide
que l'ecru et le rouge, qui rie passent
pas. Pendant les chaleuis, ces couleur-s
îreuven t être r'eprésentées sur- des é toflès
en coton, miais elles ne sauraient dispen-
ser d'un ou deux costumes en lairsagelors.
(lue l'on s'eloigne dechciez soi. Les jour-s
réellement chauds sont rares, et la du-
rée n'enr est iras longue, il ser-ait donc
plus qu'impr'udenît de ne lins se munir
de ces costumes de demni-saison, toujour-s
si commodes et d'une incontestable uti
lité. De grandes blouses crn adrilr? 1 reou eri cretonne gi-os bleu avec une jupe
écr'u, lontt(es costumes que rien ne peutt
rempilaert pour les v'oyageauatx bains
de nr ou à la canîpiagrie."

Les robes dI'habillé, pour le soir- on
pîour' dinors, se f'ont en étoffes très lé-
gét-es, mousselines, foulardls, batii-tes,
étanniriés, etc. ; et voici à peu 1)1ès coin-
nient on les comprose : Première jupe
ronde, gar'nie par' un giraind volant. Se-
conde jupe, ou proloniaise r'etombant
sur cette lr-enière jupe, sans la tecon
vrrr entièreenrt. Corsage inîdépenrdarrt
Ou roonaise tout froncés sur' les épraules
et cr'oisés, de diîoite à gauche sur- la poi-
trine. Eîr dedans on rmet, soit un fichu
de cr-êpe ou en mnousseqline de soie rp

pIète pour piorter avec ces légères toi-
lettes. C'est le clitpeau auquel on a

lxdonné le nom car'actér-istique de chapeau
xs ombrelle. Ce chrapeau ne s'est f'ait, jus-

qu'à pîresent, qu'en dentelle on en tulle
noir coulissé. Il est abzolunient r-ond,
et n'a pour',nmanchre que le cou de la
personne sur la tête de laquelle il se
pose comeme un chanmpignon. On le
charge de gurtlandes dle ver-dut-c et dle
H leut-s. Ce chrapeau a i'éellement quelqtîe

-chose d'étr-ange, qi'il comimunsique ô la
- ler-soire qui le pior-te ; mais il donnîe ô

la fitre quelq1 ue chose île proétique qui
p,îourrta le fait-e acceprter-, quoiqu'il n'aitSrieni (le gi-acieux liai- der-ière. 'ToutesIs l-s l'émules pceuvet(donc, si elles en
otî t la fantaisie, se fatbriquer elles irrêmes

1-1lt nchapeau ojnbî-elle, cri coutlissanît (lti
t lle noir surune carcasse bombél)e.
- Nous sommes danîs la saison les fan)-
taisies et <lu capr-ice, profitons en..

-elle passe si vite1

-CARNET DE LA MÉNAGÈRE

nCôtelette de veaui aux fines herbes-
nFaites fondre uin morceau de henni-e

danis une casser-ole. Mettez-y voi côte-
tlettes avec sel, ploivre, épices. Sautez les
rdans le beurre. Ajoutez fines hsenrbes,

a écîsalot tes et chramp~ignons huachrés. Lais';sez mijoter à la valreu- eus co iviant bien
i votre casserole. Au iiioiieit dle ser-vir-

vous ajoutez à la saucc, 1 ni- eutm'haus
tser' le goût, un peu d extr-ait de viande

i Liebig.-

1 Oharlotte auix îboiries.-Battez bien~
-une chopine etocer-ène, épluchrez six
-grosses pommres et piassez-les ô la %a-
pieur jusqu'à ce qu'elles soienît tet i <-es,
prassez les sur- uts tainins et ajoutez du
suceepIour- rendr-e la pôte douce ; Coui-
v-r-ezc'eaun une dlemri boite (le gélatine
ct laissez tremiper une demîie-lhure,)
puîîis ajoutez les ponmmes et brassez biens
prour fi ir-e un muélanige ni-fait. Ven-sez
le tout daîns un bassin e- cie- îl <nce n
vous plornger-ez <tains (lo 1 eau uà la glace
cm r'emuanrt constamnieut jirsqîïa, ce
que le méýlaurge t'ép)aissi se. Ajoutez
raiUem crit hacrèmse avec lprécaunt ion,
t-ct mn-nez dlairs uts rmoule et laissez (lut'
cii-. Vous avez urne quanitité le chiai--
lotte aux pommes sutisante piour- huit
prersonnues.

Les confitunes.-I1 y a des manssés de
recettes pour- les faire,' et chamque rîémia
gère préconsise la sienie. J'induique la
plus simnple (de toutes, crn conseillant
d'essayer toujours cri petit avant de se
lancer- dans les ,,iaiides quantités -un
pecu de pr'atique étant nécessaire pour
assur-er' la réussite. P'our- tons les petits
f nits. écraser au pilons, passer datss uts
linige,' faire cuir-e le jus avec chu suere-
une livr-e de celui ci iour unie livre de
fluit-Unsretin-e du feu lorsque c'est
suffisammîenît pris. P~our- tous les gros
frints, conser'ver les mêmes lîropont ions;-
seulement faine le sirop à part, c'est à-
dure cuire le sucre dans de l'eau, puis
inicor-porer atm-ès le jus avec des mon--
ceaux le ruits si ors le désire. Les con-
fitur-es de gi-oseilles demandent l'adjonic-
tiont(lec la fianboise et tolé eont la cerise.
C'est uns excellenstnmélange qtni prmet.
d'utiliser- trois pretites récolte-s lu jardin,
qui séparémient sciaient insuffisantes.

CHOSES ET AUTRES

-Madame ar-tive le voyage. " Oht
mon Dieu, dit-elle à sa servante, j'ai
un gi-airs le poussière daims 'oeil.'' La
ser'vante,' très empressée ~Jp- curs
chi-chrer le plumeaul1

-Voulez-vots savoir' si une elmume
vous aime ? Demiandez le lui br'usque-
tuent. Si elle nse vous arme pas, elle
vons nira au nez. Si elle vous aimie, elle
vous bouder-a quelque tep....ou
en avoir douté. ep .î u

-Plongé daims un traité d'bistoir-e na-
turelle, Beesalé lit à haute voix : "lLe
chamîeau est un animal qui peut travail-
jci- huit- jour-s sans boire.", Aloi-s, inter-
rompant sa lecture : IEh 1 bien, moi,
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je suis un animal qui peut boire huit
jours sans travailler."

LA CA1,loMiE.Elle cesser-a quand le
clémo i sera enchainsé,lion pas avant. Ont
peut dit-e d'elle ce que Massillorn a dlit
dle la médisanîce: Elle est unr feu dévorant
qui flétirit tout ce qu'elle tourehe, qui ex-
er-ce sa furecur sur- le bon grain commîre
sur la paille, sur le pr'ofanîe commrîe
sur le sacré. Allez-vous etrepr-endre
(le fer-mer- la bouchse au calomrniateur ?
Vous y perdriez votr'e termpîs. Il chen-che
ô vous faire par-ler' afin (le pouvoir- vous
attaquer-(letiouveau. Ce prsonsnage ahi-
pll-ient génréraluemrenit ô cette genite (lui
échioue cin tout et qui, étanttjalouse (le
vos succès, cherche ô cacher- ses fautes
en nmentarît conrte soi r îîochainî. A
tous ceux qui ont l'hionnreutr' d'être ainsi
signîalés iio us disons Taisez vous. Il
eîr eoôte, srnss coute; niais soyez sôr'
que votre silence flagèle votre irnsi-
gniifiant défi-acteur plus effl'ectivcusenti
que vos proles les plus touchantes. Et
d'aillent-s rappelez-vous que i4 celui qui
s'arrête à jeter' des prier'r'es à tous les
chiens qui aboient apr'ès lui n'arrivera
janiais aun bout de son voyage."

LA iRosE.-Cette fleur- dont le lpai-fumn
est si délicieux, qu'elle a été su-niomtuîée
la reine dei fleur's, fie anit sur-tout cri
juillet et août. La i-ose a beaucoup de
qualités qui sont sérieuses et sur-tout
utiles. Autrefois les anciens en usaient
danrs leurs repmas or'dinair'es. Les grecs
s'en) ser-inr it 'l-ar-fumîerleurs vins.
Audit-e de Xéniopluo:îi, l'historien, lorsque
les Lacédémoniens eurent ravagé la
campagne de Cyr-tîsa, ils poussèrent si
loirn la sensualité, qu'ils ie vo luu-ent1
boire que du Viii pa--fumé. Aujourdc'huui
l'ors on fait une conser've qui est fort1
agréable on mîêmue temps que stoma
chique. Cette conserve, pr'éparéèe pr'in-
cipalemenît à Strasbourg et Colnsat- estc
sucr'ée,légèr'ement acidée et d'unie saveur'
fo t a,,réable. Eis Alletiagne on la
mange avec les viandes; l'ors cru fait auszi
des gât eaux. Les 1éta!es (le roses rouges
mîangées avant un repas excitent l'appîé-
tit, fortifiert l'estomsac, facilitent la di-i
gestion, et même, à cause du tanîninic
qu'elle renfermise, arr'êtenrt la diatr-huée.
Quarit à la qluestion de piarfumeîrie, an-d
curie essence n'est super'ieur'e à l'huile
(le n'osc qui se vend excessivemnt cIher-.
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CHASSE ET PECHE

]PROVINCE DE QUÉBIEU

TEMPS DE PROBIBITION

CHASSE
(47 Victoria, ch. 25 ; 50 Victoria, ch' 10)

1 Caribou et chevreuil, du ler janvier au
ler octobre.

2 L'orignal (mâàle et femelle) enr tout temps
jusqu'au 1er octobre 1890.

NV B. -1l est défendu de se servir de chiens.
collets, trappes. etc., pour faire la chasse de
l'orignal, du caribiu et du chevreuil. Personne
(blanc ou sauvage) n'a le dr-oit, durant unesaison de chasse, de tuer ou de prendre vivants
plus de 3 caribous et 4 chevreuils. Pour entuer un plus grand nombre, il faut avoir pré.
alablement obtenu un permis du Commissaire
des Terres de la Couron ne, à cet effet.

A près les dix prremniers jours de prohibition,
il est défendu aux compa nies de chemins de
fer et de bateaux à vapeur, ainsi qu'aux rou-
tiers publics, de tranisporter tout ou partie (à1'excepi e la peau) <le l'ongîral, di caribou
et duchevreuil , sans autorisation du Commis-
saire des 'ferres de la Couronne.

3 Castor, vison, loutre, martre, pékanr,(du
1er avril au 1er novembre.

4 Lièvre, du 1er lévrier au 1cr novembre.
5 Rat-musqué (dans les comntés de Maski-

nongé, Yamaska Richielieu et Berthier seule.
ment,) du 1er mai au 1er avril suivant.

6 Bécasise, bécassines, perdrix de toutes es-
pèces du 1er fevrier au Icer sepitembre.

7 Macreuses, sarcelles, catiurds sauvages d'au -cune espèce, du 15 avril au 1er septembre,
(exc,-pte harles (bec scies), huards, goelands.)Et en aucun temps de l'année, entre 1 hieure
après le coucher et une heure avant îe lever
du soleil. Il est aussi défendu de se servir
d'AP-PELANTS,tc.. durant ces h1CUres de pro-
hibition.

N . l.-Néanmoins dans les parties de la
lProvince situées à l'est au nlord <tes comtés (le
Bellechasse et Montrnorency, les habitants
peuvenit chasser ci, toutes saisoms de l'ann ée,mýais pour leur notrritu-e seulement, etc, lesoiseaux mentionnés au No. 7.

8 Les oiseaux percheurs, tels que : les luron-delles, le tritri, les fauve-ttes, les inonetrerolles,
les pics, les engoulevenits, les pinsons, (rossi.

gloUoiseaux bleu, etc), lus mésaniges' les char-
donuci-ets, les grives, (merle, flûte des bois,etc.), les ioitelets, le go-lu, le-s lmainates, les
gros8 becs, l'oiseiauîuioucfe, lei c )ucous, leshiboux, etc., ecpélsaigles, Is fucons, les
éperviers et autres o:seaux dt; la h'.mille desfalcorridesl le igeon.voyageur, (tourte), le
Inartin pêtîreur, fiý corbeau, la corîreille, lesaseurs, (récollets,) les pies- grièches, les geasa pie, le moiireau, les étournecaux.

9 D'enlever les Seufs ou iiids d'oiseaux san-
vages. Lu tout temps de l'année.

'. B. -Amendts val' ut (de $2 à $100 pour
chiaque mît-iaction, ou l'ctiiîprisonunmeut à dé-
faut de paiement.

TIoutaîone n'ayant pas son domicile
huis la Prîoviuee de Québec ou (laits celle d'On -
anio, ne }ýeut, en aucun temps, Làire la chiase
en cette I rovilice, sans y étre autori ée piar- npermis du Commissaire des Terres de la Con-
'onue. Ce permis n'est pas tranisfèrable.

PECHL
1 Saumon (à la ligne,) du 1er septembre au

er mai.
Saumon (ii la ligne dans la rivière Risti-ouche,) du 15 août au 1er niai.n2 T uite tachetée (de ruisseau ou de rivière,

te,) du 1er octobre au ler janvier.
3 Gros;se truite grse, lunge et wtltgonýicte

du 15 octobre au 1er d (écembire.
4 Doré du 15 avril au 15 mai.

SAchigan et Ma.skiniongé, du 15 avril au 15
Jun.
6 P>oisson blanc, du 10 novembre an 1er dé-

cembre.
Amenrdes variant de $5 à $20 pour chaque

ifraction, ou l'emprisonnement à défaut de
aiemneut.
N. B -La pêche ài la ligne (canne. et lignei

SEULE est autorisée dans les eaux des lacs; etvières sous le contrôle du Gouvernement de
aProvince de Québec.
Toute personne non domniciliée dans la pro-

rince de Québec est obligée de se procurer n
ei mis du Commissaire des Terres de la Cou-
mirne.pour pécher dans les lacs ou les ivièresIla Province q ine snt- ps sos-bal. C


