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les malades. Je dirai méme que ces sciences ont révolutionns
la médicine. Aunjourd’hui, grace a U'histologie pathologique ef
A Thisto-chimie, on suit Ia maladic sur Ie terrain ol elle opére
c’est-i-dire sur Ja cellule méme.  L'histologic physiologign
nous a fait connaitre les eellules & 'étude do santé, a son tonr
Yhistologie pathologique nous apprend ce que devient lacet
lule sous Peffet de lu cause morbide. L'histe-chimie nog
montre méme les transformations qu'elle subit sous Pinfluepee
de telle ou telle maladie. ‘

Parmi les canses des maladies, plusicurs sont restées lopg:
temps ignorées. Il nous est donné de voir, de nos joms s’
lumiére remplacer les ténébres et le doute faire place ala e’
titude sar piusicurs points obscurs de la pathologie. Les étuds”
approfondies sur les fermentations et les célébres expériency”
qui ont 614 faites a ce sujet, notamment par Pasteur, Berthe
lot. Dacaine et autres, nous ont procuré cet avantage.

Je viens, ce soir, messicurs, vous offrir une courte analye
d'etudes sur les fermentations. dues an Dr Armand Gauthig,
professeur agrége a la faculié de médecine de Paris, et exan
ner avee vous les résultats pratiques de ces expériences. -

Defnition—=n dit quiil ¥ a fermentation, toutes les #:
quun ou plusicurs corps organiques on organisés subissent §s"
ehangements de composition ou de propriétés, sous ['influesz
d'une substance organigue azotée appelée ferment, qui &%
sous faible massc et ne code sensiblement rien a la matig
fermentée (. Gauthiert.™

Or. messieurs, les changements qui sopérent dans les of)
organiques ou organises, =ous I'influecnce d'un ferment, s
nombreux et de divers ordres. 11y a: lo. Les fermentatiey
proprement dites, lorsquiil sagit simplement de la mati
organique: tellessont les transformations de 'amidon ensu,
sons I'influence de la diastase, du sucre en alcool et acidod®:
bounigque, de l'alcool en vinaigre. cte., sous Finfluence des.ﬁ*az
tances azotdes. 20. Tous les acies physiologiques de la nofrief,
ou de I'assimilation se font par des transformations de Iast,
tiere organique et quelques fois vivante, ayant pour cansss;
ferments spéciaux, tels que la ptyaline, la pepsine, la pases:
ting, ete.  Ces ferments ont la propriété de transformer ¥
matigres alimentaires et de ies rendre diffusibles et 3%
Iables. Le sang. ce liquide si complexe, n'est pas sans ConiEE|
Tui aussi un bon nombre de ferments spéciaux, lesquels ¥
sident sans doute anx différents phénomeénes qui se prodnh
dans noure organizsme, phénoménes mystéricux dont on
vicndra peut-étre & se rendve compte plus tard. 3o. AT
d’hui, on explique par les fermentations, les infections
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